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Vorwort

Die Geschéftsstelle des DIN-Normenausschusses Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte
(NAL) legt hiermit ihren Jahresbericht 2022 vor. Er soll Giber die innerhalb des Berichtszeitraumes
geleistete Arbeit, Uber abgeschlossene und in Bearbeitung befindliche nationale, europaische und
internationale Normungsprojekte und Uber weitere Aktivitdten des NAL informieren. Der NAL
vertritt die deutschen Normungsinteressen im Bereich Lebensmittel und landwirtschaftliche
Produkte auf europaischer sowie auf internationaler Ebene in einer Vielzahl von Technischen
Komitees.

Das Jahr 2022 stand im Zeichen des Angriff Russlands auf die Ukraine, aber auch die Pandemie
hat das erste Halbjahr weiterhin gepragt. Neben dem unermesslichen menschlichen Leid in der
Ukraine, erlebt Deutschland, neben vielen anderen Landern, gerade eine so hohe Inflation wie
seit mehreren Jahrzehnten nicht mehr. Insbesondere die Energiekosten sind stark gestiegen und
betreffen Verbraucher und Unternehmen gleichermal3en. Das alles hat auch Auswirkung auf die
Normung. Auch wir im NAL sind gefordert, Normen und Standards noch viel mehr als bisher so
auszurichten, dass sie mdglichst energieeffizient und ressourcenschonend wirken.

Die Mitarbeiter in den Gremien des NAL und die Geschaftsstelle haben die Herausforderungen in
2022 gut gemeistert und es konnten wichtige Projekte abgeschlossen werden, z. B. die nationale
Norm zur sensorischen Prufung von Packstoffen und Packmitteln fur Lebensmittel, der nationale
Standard zu analytischen Verfahren zur Bestimmung von Mikroplastik in Lebensmitteln sowie die
europaische Norm zum Prifverfahren des quantitativen Oberflachen-Versuchs zur Bestimmung
der bakteriziden und/oder fungiziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel auf nicht porésen
Oberflachen in den Bereichen Lebensmittel, Industrie, Haushalt und 6ffentliche Einrichtungen.

Des Weiteren haben wir erfolgreich eine Strategiesitzung zum Thema ,Digitalisierung und
Datenmanagement in der Lebensmittelwertschopfungskette* durchgefihrt. Dort konnten wir erste
Bedarfe fur die Normung und Standardisierung im NAL identifizieren und Vorgehensweisen
erortern.

Fir das Jahr 2023 erwarten wir die Rickkehr zum ,neuen® Normalbetrieb. Regelmé&Rige virtuelle
Sitzungen bei der Erarbeitung von Normen und Standards werden zuklnftig dazugehoren.
Ebenso haben wir aber gelernt, dass es wichtig ist, sich auch in Prdsenz auszutauschen, um
insbesondere strategische Themen zu diskutieren. Hier werden wir in den nachsten Monaten die
notwendige Balance finden. DIN und insbesondere der NAL wird sich weiterhin um lhre Belange
kimmern. Gemeinsam werden wir uns den aktuellen Themen wie Digitalisierung oder
Klimawandel, aber auch der ebenso wichtigen Grundlagennormung (Prifnormen etc.) stellen.

Fur die gute und erfolgreiche Zusammenarbeit méchte ich mich bei den NAL-Mitarbeitern*Innen,
beim NAL-Vorstand, dem NAL-Beirat und den Expert*innen in den nationalen, européischen und
internationalen Gremien recht herzlich bedanken.

Matthias Kritzler-Picht
Geschaftsfihrer DIN/NAL

Berlin, Februar 2023



1 GrulRworte des NAL-Vorsitzenden

Liebe Kolleginnen und Kollegen in der Normung,

auch in diesem Jahr haben wir die Auswirkungen der Corona-Pandemie noch immer gespurt und
mussten weiterhin damit umgehen. Einerseits bringen die digitalen Kommunikationstechniken
viele Vorteile, andererseits suchen viele Kolleginnen und Kollegen wieder die physische Prasenz
und das direkte Gesprach miteinander. Hybride Veranstaltungen haben diese unterschiedlichen
Wiinsche aufgegriffen und ein sehr gelungenes Arbeiten erméglicht.

Die verdnderten Rahmenbedingungen und aktuellen Herausforderungen in der
Wertschopfungskette kennzeichnen weiterhin die Arbeit in unserem Ausschuss. Europaische
Grundlagen wie der Green Deal, die Farm-to-Fork-Strategie und die Biodiversitatsstrategie zeigen
auch zukunftig die Dimension dieser Aufgabe auf. Mehr denn je mussen wir die strategischen
Ziele wie verbesserte Nachhaltigkeit, Reduktion der Lebensmittelverschwendung und
Digitalisierung in den Vordergrund stellen.

Eine weitere Aufgabe besteht darin, komplexe Fragestellungen wie z.B. Kreislaufsysteme oder
Smart Farming moglichst in der Normung zu erfassen und abzubilden. Dazu liefert auch die
systematische Prifung bereits vorhandener internationaler und europaischer Normen Hinweise
auf weitere, notwendige Normungspotenziale fir unseren Ausschuss und unsere Arbeitsgebiete.
Erste Ansétze dazu haben wir bereits in unserem diesjahrigen Strategieworkshop erarbeitet.

Wir alle haben ein spannendes und erfolgreiches Jahr hinter uns. Ich bin mir sicher, dass wir die
aktuellen und bevorstehenden Herausforderungen gemeinsam schaffen werden. Daflr wiinsche
ich uns allen auch weiterhin ein gutes Gelingen.

Dr. Gerd Fricke

Bundesamt flur Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL)
NAL-Vorsitzender




2 Darstellung des NAL
2.1 Aufgabenbeschreibung des NAL

Der DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) ist das fur die
Normung im Lebensmittelbereich sowie im Landwirtschaftssektor zustandige Gremium. Im NAL
werden Normen zu folgenden Themenkreisen erarbeitet:

e Probenahme und Untersuchung von Lebensmitteln, Futtermitteln, kosmetischen Mitteln
und Tabakerzeugnissen;

¢ lebensmittelhygienische Anforderungen an Einrichtungen und Bedarfsgegenstande
sowie zur hygienegerechten Handhabung der Lebensmittel und Managementsysteme fir
die Lebensmittelsicherheit;

o Desinfektionsmittelprifung fur die Anwendungsbereiche Lebensmittel und Tierhaltung;
Anforderungen, Probenahme- und Prifverfahren fir Dingemittel,
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate, Pflanzen-Biostimulanzien.

Die zur Probenahme und Untersuchung von Lebensmitteln, Futtermitteln sowie Tabak- und
Tabakerzeugnissen erarbeiteten Normen finden — nach Zustimmung durch das Bundesamt fur
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) und die vom BVL zur Durchfiihrung des § 64
des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches (LFGB), des § 38 des Tabakerzeugnisgesetzes
(TabakerzG) und des § 28b des Gentechnikgesetzes (GenTG) eingerichteten Arbeitsgruppen —
Eingang in die Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuches (LFGB), nach § 38 Tabakerzeugnisgesetzes (TabakerzG) und nach
§ 28b Gentechnikgesetzes (GenTG). Die zur Lebensmittelhygiene und Lebensmittelsicherheit
erarbeiteten nationalen Normen werden — nach Prifung und Zustimmung durch die obersten
Landerbehodrden — als Leitlinie fur eine Gute Verfahrenspraxis gemaf Artikel 8 der VO (EG) Nr.
852/2004 anerkannt und an die Europaische Kommission Ubermittelt.




2.2 Organisationsschema des NAL

Fachbereich 1
.Lebensmittelanalytik -
Horizontale Verfahren“

Fachbereich 2
.Lebensmittelhygiene/
Lebensmittelsicherheit*

Fachbereich 3
,Landwirtschaft"

Fachbereich 4
,Tabak"

Fachbereich 5
.Lebensmittelanalytik -
Vertikale Verfahren*

Fachbereich 6
~Jagd"

Uberlegungen zu
analytischen Verfahren zur
Beurteilung der
Mikrobiologie in der
Lebensmittelkette

Betrachtung von
Normungsaspekten aus
Verbrauchersicht fir
Lebensmittel-Onlinehandel
mit Frischeprodukten

Entwicklung von Standards
fur DUngemittel, Futtermittel,
Bodenverbesserungsmittel,

Kultursubstrate, Hemmstoffe,

Pflanzen-Biostimulanzien

Festlegung von
Anforderungen auch fur
neuartige Produkte wie
Tabakerhitzer

Normung von Verfahren fir
Bienenprodukte wie Honig,
Kerzen und Seifen

Wildtierbestand als
natiirliche Ressource und
deren nachhaltigen Schutz
sichern


https://pixabay.com/de/photos/apple-obstgarten-apfelb%C3%A4ume-rot-1873078/
https://pixabay.com/de/photos/tabak-tabakbl%C3%A4tter-tabakernste-lese-16773/

Fachbereich 7
,Kosmetische Mittel”

Beauty-Trends nachthaltig
und sicher machen

Fachbereich 8
»Allgemeine Grundlagen,
sensorische Prifung sowie
Desinfektionsmittelprifung”

Lebensmittelbetrug
verhindern mittels Normen
zur Lebensmittelauthentizitat




NA 057 BR

Beirat des Normenausschusses Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte

Beirat des DIN-Normenausschusses Lebensmittel und

NA 057 BR landwirtschaftiche Produkte (NAL) aktiv
NA 057 BR-05 SO Spiegelung ISO/SAG Smart Farming aktiv
Strategieausschuss NAL - Lebensmittel und :
NA 057 BR-06 SO | |andwirtschaftliche Produkte aktiv
NA 057-01 FB
Fachbereich Lebensmittelanalytik - Horizontale Verfahren
NA 057-01-02 AA Bestrahlte Lebensmittel aktiv
NA 057-01-03 AA Biotoxine aktiv
NA 057-01-04 AA Gentechnisch modifizierte Lebensmittel aktiv
NA 057-01-05 AA Lebensmittelallergene aktiv
NA 057-01-06 AA Mikrobiologie der Lebensmittelkette aktiv
NA 057-01-07 AA Nitrat, Nitrit ruhend
NA 057-01-08 AA Pestizide aktiv
NA 057-01-09 AA Elemente und ihre Verbindungen aktiv
NA 057-01-10 AA Sulfite ruhend
NA 057-01-11 AA SiRungsmittel aktiv
NA 057-01-12 AA Validierung mikrobiologischer Verfahren aktiv
NA 057-01-13 AA Vitamine und Carotinoide aktiv
NA 057-01-14 AA Prozesskontaminanten aktiv
NA 057-01-15 AA Natlrliche Lebensmittelzutaten ruhend
NA 057-02 FB
Fachbereich Lebensmittelhygiene/Lebensmittelsicherheit
NA 057-02-01 AA Lebensmittelhygiene aktiv
NA 057-02-02 AA Lebensmittelsicherheit - Management-Systeme aktiv
NA 057-03 FB
Fachbereich Landwirtschaft
NA 057-03-01 AA Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate aktiv
NA 057-03-02 AA Dingemittel aktiv




NA 057-03-03 AA

Futtermittel

aktiv

NA 057-03-04 AA Schadlingsbekampfung aktiv
NA 057-03-06 AA Pflanzen-Biostimulanzien aktiv
NA 057-03-07 AA Nachhaltiger Kakao und dessen Rickverfolgbarkeit ruhend
NA 057-04 FB
Fachbereich Tabak
NA 057-04-01 AA Tabak und Tabakerzeugnisse aktiv
NA 057-05 FB
Fachbereich Lebensmittelanalytik - Vertikale Verfahren
NA 057-05-03 AA Essig ruhend
NA 057-05-04 AA Fruchtsaft ruhend
Gemeinschaftsausschuss von DIN und DGF fur die
NA 057-05-05 AA Analytik von Fetten, Olen, Fettprodukten, verwandten | aktiv
Stoffen und Rohstoffen (GA Fett)
NA 057-05-06 AA Getreide und Getreideerzeugnisse aktiv
NA 057-05-07 AA Gewdrze und wirzende Zutaten aktiv
NA 057-05-08 AA Bienenprodukte aktiv
NA 057-05-09 AA Kaffee aktiv
NA 057-05-11 AA Tee aktiv
NA 057-05-13 AA Milch und Milcherzeugnisse - Probenahme- und aktiv
Untersuchungsverfahren
NA 057-05-14 AA Atherische Ole aktiv
NA 057-05-15 AA Dopingpréavention - Nahrungsergéanzungsmittel und ruhend
Sportlernahrung
NA 057-06 FB
Fachbereich Jagd
NA 057-06-01 AA Jagd aktiv
NA 057-07 FB
Fachbereich Kosmetische Mittel
NA 057-07-01 AA Kosmetische Mittel aktiv

NA 057-08 FB

Fachbereich Allgemeine Grundlagen, sensorische Priifung sowie

Desinfektionsmittelprifung

NA 057-08-01 AA

Sensorik

aktiv




NA 057-08-02 AA Lebensmittelauthentizitat aktiv

NA 057-08-03 AA Vegane und vegetarische Lebensmittel aktiv

NA 057-08-04 AA Desinfektionsmittel Tierhaltung/Lebensmittelbereich aktiv

NA 057-08-05 AA Bestimmung von Mikroplastik in Lebensmitteln aktiv

— 4 i u —

Mormungsantrag Norm-Vorlage Manuskript fir Morm-Entwurf Stellungnahmen, Manuskript fiir Veroffentlichung
MNorm-Entwurf Einspriiche Norm der Norm

Stadien der Erstellung einer Norm



https://livelink.din.de/livelink/livelink?func=ll&objId=30093427&objAction=browse&viewType=1
https://livelink.din.de/livelink/livelink?func=ll&objId=4858777&objAction=browse&viewType=1

2.3 Der Beirat

Der Beirat ist das Lenkungsgremium des DIN-Normenausschusses Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL), das fur die Planung, Koordinierung, Finanzierung sowie fir
Grundsatzentscheidungen zustandig ist.

Der Beirat koordiniert die Arbeiten innerhalb des NAL, legt das Arbeitsprogramm als
Rahmenprogramm unter Bertcksichtigung der Dringlichkeit und der finanziellen Mdglichkeiten
fest, wahlt die Mitglieder des Vorstandes, Uberwacht die angemessene Zusammensetzung der
Arbeitsausschisse, bildet Gemeinschaftsausschiisse in Absprache mit anderen Normenaus-
schissen und pflegt die Verbindung zu anderen Organisationen.

Name

Firma bzw. Institution/Autorisierung

Vorsitz

Dr. Gerd Fricke

Bundesamt fir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL)

stellvertretender Vorsitz

Dr. Sieglinde Stahle

Lebensmittelverband Deutschland e. V.

Geschaftsfuhrung

Matthias Kritzler-Picht

DIN Deutsches Institut fir Normung e. V.

Beiratsmitglieder

Anton BIl6th

Deutscher Verband Unabhangiger Pruflaboratorien (VUP)

Dr. Andreas Bosselmann

bofrost* Dienstleistungs GmbH & Co. KG

Dr. Petra Gowik

Bundesamt fiir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL)

Gerhard Gruber

RWS GmbH

Dr. llka Haase

MRI — Max-Rubner-Institut
Nationales Referenzzentrum fur authentische
Lebensmittel (NRZ-Authent)

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst

Niederséchsisches Landesamt flir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit

Prof. Dr. Wolf-Dieter Heller

Institut fir Tabakforschung GmbH/
Bundesverband der Tabakwirtschaft und neuartiger
Erzeugnisse

Prof. Dr. Dr. Sven Herzog

Technische Universitat Dresden

Birgit Huber

Industrieverband Korperpflege und Waschmittel e. V.
(IKW)

Dr. Rainer Imming

Landesamt fur Verbraucherschutz Sachsen-Anhalt (LAV)/
ALS Arbeitskreis Lebensmittelchemischer
Sachverstandiger der Lander

Dr. Matthias Leiterer

Tharinger Landesamt fur Landwirtschaft und Landlichen
Raum (TLLLR)/Verband Deutscher Landwirtschaftlicher
Untersuchungs- und Forschungsanstalten

Dr. Ingrid Neudorfer-Schwarz

Bayerisches Landesamt fir Gesundheit und Lebensmittel-

sicherheit
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Name

Firma bzw. Institution/Autorisierung

Beiratsmitglieder

Steffen Pingen

Deutscher Bauernverband e. V.

Dr. Dietrich Pradt

Industrieverband Agrar e. V.

Janine Schlenker

Stiftung Warentest

Bundesamt fur Verbraucherschutz und

Dr. Julia Seidel Lebensmittelsicherheit (BVL)
Natalie Tang DIN Verbraucherrat
Jessica Wiertz Brabender GmbH & Co. KG

Prof. Dr. Reiner Wittkowski

Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR)
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2.4 Die Geschaftsstelle

DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL)

Hausanschrift: Postanschrift:
Am DIN-Platz 10772 Berlin
Burggrafenstr. 6 http://www.din.de/go/nal
10787 Berlin
Name Telefon / E-Mail
Geschaftsfihrung

+49 30 2601-2809

Matthias Kritzler-Picht matthias.kritzler-picht@din.de

Teamkoordination

+49 30 2601-2203

Juliane Jung juliane.jung@din.de

Projektmanagement
+49 30 2601-2444
Dr. Axel Baumann axel.baumann@din.de
Rudiger Beck +49 2601-2212
(bis Ende August 2022) ruediger.beck@din.de
Stefanie Bierwirth +49 30 2601-2798
(bis Ende Juli 2022) stefanie.bierwirth@din.de
L +49 30 2601-2647
Dr. Sophie Dithmer sophie.dithmer@din.de
. +49 30 2601-2835
Sibylle Herbst sibylle.herbst@din.de
. +49 30 2601-2355
Haider Klenz haider.klenz@din.de
Dr. Tom Resler +49 30 2601-2040
(bis Ende Méarz 2022) tom.resler@din.de

+49 30 2601-2082

Barbara Salib barbara.salib@din.de

+49 30 2601-2197

Anja Schonenborn-Meinhardt anja.schoenenborn-meinhardt@din.de

Nele Martens +49 30 2601-2149
(ab Februar 2022) Nele.maertens@din.de

+49 30 2601-2371

Sylvio Fischbach sylvio.fischbach@din.de

Karoline Hildebrand +49 30 2601-2483
(ab September 2022) karoline.hildebrand@din.de
Sandra Herkommer +49 30 2601-2446

(ab August 2022) sandra.herkommer@din.de

Projektassistenz/Sekretariat

Telefon: +49 30 2601-2898/2349
nal@din.de
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2.5 Finanzierung der Normung und Standardisierung

DIN ist ein gemeinnitziger Verein, der sich im Wesentlichen aus dem Verkauf von Normen,
anderen Verlagsprodukten und Dienstleistungen finanziert. Hinzu kommen Projektmittel der
Wirtschaft, Mitgliedsbeitrage und projektbezogene Mittel der 6ffentlichen Hand. In Deutschland ist
die Normung Selbstverwaltungsaufgabe der Wirtschaft.

m Eigene Ertrage
= Projektmittel der Wirtschaft
= Projektmittel der o6ffentlichen

Hand
= Mitgliedsbeitrage

Die Normenausschiisse verantworten die nationale, europaische und internationale Normung in
ihren jeweiligen Fach- und Wissensgebieten. Sie setzen sich fir die Einfihrung der erarbeiteten
Normen ihres Fachgebietes in den davon beriihrten Anwendungsbereichen ein.

Die Mitarbeit in der Normung ist in aller Regel eine Interessen- und Aufgabenwahrnehmung, die
mit Kosten und Nutzen fir die jeweils entsendende Seite verbunden ist.

Alle interessierten Kreise werden zur Finanzierung mindestens der direkten Geschaftsstellen-
kosten der Normenausschiisse unmittelbar und fachgebietsbezogen herangezogen. (Weitere
Informationen siehe: http://www.din.de/de/din-und-seine-partner/din-e-v/finanzierung).

Expert*innen, die in den Gremien des NAL mitarbeiten mochten, mussen sich anteilig an der
Finanzierung der Normungsarbeiten innerhalb des NAL beteiligen: entweder durch Zahlung des
Kostenbeitrages oder eines zu vereinbarenden Forderbeitrages. Dabei darf der Forderbeitrag
nicht geringer sein als die Hohe des jahrlich vom DIN-Prasidium festgelegten Kostenbeitrages.

Die externen Projektmittel fur die Normungsarbeit des NAL (Geschéftsstellen-
kosten) kdnnen grundsatzlich aus folgenden Quellen bereitgestellt werden:

1. Forderbeitrage

Forderbeitrage sind Beitrdge zur Finanzierung der Normungsarbeit innerhalb des NAL. Die
Entrichtung eines Fdrderbeitrages geschieht auf freiwilliger Grundlage ohne Anspruch auf eine
Gegenleistung. Fur Forderbeitrage wird eine Bescheinigung der Zahlung zur Vorlage beim
Finanzamt ausgestellt.

Firmen und Institutionen, die die Notwendigkeit der Normung im Bereich des NAL erkannt haben,
unterstitzen diese durch einen selbst festgelegten Férderbeitrag, entweder fir einen bestimmten
Normungsbereich, fir die Filhrung von europaischen und/oder internationalen Sekretariaten oder
allgemein fur die nationale und/oder europaische Normungsarbeit innerhalb des NAL.
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2. Kostenbeitrage

Die Kostenbeitrage beruhen auf dem DIN-Prasidialbeschluss 10/1997. Der Beitrag wird jahrlich
vom DIN-Prasidium festgelegt. Er gilt jahrlich, pro Mitarbeiter und pro Arbeitsausschuss (ftir 2023
wurde der Kostenbeitrag mit 1.200,00 EUR + USt. festgelegt).

3. Finanzielle Beitrage der 6ffentlichen Hand

Die Projektmittel der 6ffentlichen Hand sind Beitrdge des Staates zur Normung und
Standardisierung und werden grof3tenteils als Zuwendungen nach der Bundeshaushaltsordnung
(BHO) oder einer Landeshaushaltsordnung (LHO) gewahrt. Hierzu stellt DIN im Vorjahr des
Projektbeginns einen Antrag beim zustandigen Bundes- oder Landesministeriums, das wiederum
seinerseits hiertiber auf Grundlage eines erkennbaren besonderen Interesses flir sich entscheidet
und im positiven Fall einen Zuwendungsbescheid erstellt.

4. Projektvereinbarungen

Fir Leistungen, wie die Fuhrung von CEN- bzw. ISO-Sekretariaten oder die Betreuung von
definierten Normungsbereichen mit Normungsprojekten, kénnen, nach vorheriger Kalkulation
durch die NAL-Geschéftsstelle, Projektvereinbarungen geschlossen werden. Zunéchst erfolgt von
der NA-Geschéftsstelle ein Projektangebot mit einem Projektpreis. Der Projektpreis wird mit
Terminvorgaben (Lieferterminen) und Qualitatskriterien (Abnahmekriterien) dem Kunden
gegenulber transparent dargestellt. Erteilte Projektauftrage missen anschlieRend auf der Basis
von Dienstleistungsvertrdgen mit AGBs (ber die gesamte Projektlaufzeit mit verbindlichen
Zahlungsverpflichtungen durchgefuhrt werden. Die erbrachten Dienstleistungen werden den
Auftraggebern in Rechnung gestellt.

5. DIN-Mitgliedschaft

Seit Januar 2018 umfasst die DIN-Mitgliedschaft Gutscheine fir die Mitarbeit in Normungsgremien
mit einem Wert von jeweils 1.200 Euro (netto) pro Jahr (ab 2023). Je nach Unternehmensgrofie
erhalten DIN-Mitglieder zwischen einem und funf Sitze fir die Mitarbeit in DIN-Normungsgremien
mit einem Wert von jeweils 1.200 Euro (netto) /Jahr (ab 2023). Damit mdchte DIN insbesondere
fur kleine und mittelstandische Unternehmen die finanzielle Hirde zur Mitarbeit in der Normung
senken. Weitere Informationen zu Vorteilen, Beitrittserklarung und Beitragsschliissel finden Sie
unter: https://www.din.de/de/mitwirken/din-mitgliedschaft.

Aktive Mitarbeit in den Arbeitsgremien des NAL

So wie Industrie und Handel auf verbindliche Normen angewiesen sind, ist die Mitarbeit von
Expert*innen aus Unternehmen, Wissenschaft und Forschung beim Erarbeiten von Normen fur
DIN unverzichtbar. Eine demokratische Legitimation der Normung erfordert das Engagement aller
interessierten Kreise. Wer die Norm macht, hat strategische Marktvorteile.

Interessierte kdnnen sich jederzeit bei der NAL-Geschaftsstelle melden und ihr Interesse an der
Normungsarbeit anmelden.

Bevor eine Aufnahme in ein entsprechendes Arbeitsgremium des NAL vorgenommen werden
kann, ist eine Autorisierung der entsendenden Stelle und die Art der Finanzierungsbeteiligung
anzugeben. Dafir muss das nachfolgende Autorisierungsformular ausgefillt an die
NAL-Geschéftsstelle gesandt werden. Danach erfolgt die Aufnahme als Gast im gewinschten
Gremium (siehe Abschnitt 2.2).
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https://www.din.de/de/mitwirken/din-mitgliedschaft

Das ausgefillte und unterschriebene Formular schicken Sie bitte in einem
Fensterumschlag per Post an die untenstehende Adresse:

O
Z

DIN Deutsches Institut fiir Normung e. V.
DIN-Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL)

Am DIN-Platz, Burggrafenstr. 6

10787 Berlin

Dipl.-Ing. Matthias Kritzler-Picht/Diana Janchen-Zernitz

Ansprechpartner bei DIN

+49 30 2601-2898 diana.jaenchen-zernitz@din.de
Telefon E-Mail

Autorisierung fur die Mitarbeit in den Arbeitsgremien des
NA Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL)

Als unterzeichnende Organisation autorisieren wir hiermit

Name

Vorname

Titel

Organisation

Branche der Organisation

StralRe, Hausnummer

PLZ, Ort

Telefon Telefax

E-Mail
auf der Grundlage von DIN 820, der Richtlinie fur DIN-Normenausschiisse und der Geschéaftsordnung

des DIN-NAL fur die Mitarbeit in folgenden Gremien:

(Bitte alle NA-Arbeitsgremien angeben, in denen die Mitarbeiterin/der Mitarbeiter tatig sein soll.)
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Zutreffendes bitte ankreuzen bzw. ausfillen.

=
Z

Wir beteiligen uns an den Kosten der Normungsarbeit
[ | durch die Zahlung von Forderbeitragen.
Wir férdern ab (Jahr) in Héhe von Euro pro Jahr.

| | durch die Zahlung von Kostenbeitragen.
(Der Kostenbeitrag wird pro Experte und pro Arbeitsausschuss berechnet;
aktuell betragt er (@b 2023) 1.200,- Eyro zzgl. USt. pro Jahr.)

| durch Beitrage eines zentralen Forderers von DIN.

Name des Zentralférderers

| | durch Férderbeitrage des/eines Verbandes.

Name des Verbandes

Wir sind von der Beteiligung an den Kosten der Normungsarbeit befreit, da
| wir dem o6ffentlichen Bereich der Bundesrepublik Deutschland angehéren:
| | Offentliche Hand
| Hochschule
|| Offentlich-rechtlich verfasste Wissenschafts-, Forschungs- bzw. Bildungseinrichtung

| | wir dem Bereich der nichtgewerblichen Letztverbraucher angehéren:
|| Vertreter des DIN-Verbraucherrates
L] Verbraucherorganisation
[] Stiftung Warentest

Mit der Speicherung der personenbezogenen Daten fiir Zwecke der Normungsarbeit sind wir einverstanden.
Wir werden die Beendigung der Autorisierung der NA-Geschaftsstelle schriftlich mitteilen.

Name und Anschrift der autorisierenden Organisation:

Name

Stral3e, Hausnummer

PLZ, Ort

Branche der autorisierenden Organisation

Rechnungsanschrift (falls abweichend):

Name

StralRe, Hausnummer

PLZ, Ort

Ort, Datum

9

Unterschriftsberechtigte(r) der autorisierenden Organisation
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2.6 NAL in Zahlen

Anzahl der Projekte, Norm-Entwurfe, Normen etc. Anzahl
Projekte 497
(national, europdisch, international)
Projekte unter DIN-Sekretariatsfihrung (europdaisch) 40
Projekte unter DIN-Sekretariatsfihrung (international) 11
Norm-Entwirfe 49
(Ausgabe- bzw. Erscheinungsdatum 2022)
Normen, Spezifikationen
(DIN, DIN EN, DIN EN ISO, DIN ISO, DIN SPEC, DIN/TR, DIN/TS, 152
etc.)
(Ausgabedatum 2022)
davon Erstausgaben 119
Gesamtbestand Normen, Spezifikationen
(DIN, DIN EN, DIN EN ISO, DIN ISO, DIN SPEC, DIN/TR, DIN/TS, 1092
etc.)
Gesamtbestand ISO-Normen 1316
Durch den NAL betreute Gremien Anzahl
Nationale Gremien 68
Europaische Gremien 85
davon Europaische Gremien mit Sekretariat DIN 22
Internationale Gremien 126
davon Internationale Gremien mit Sekretariat DIN 7
Sitzungen in 2022 Anzahl
Sitzungstage 88
Nationale Expert*innen im NAL Anzahl
Kopfe 654
Sitze 970
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2.7

Ablaufdiagramm Zusammenarbeit BVL/DIN — NAL

Zustandige Institution

Aufgabenstellung

Ergebnis

Arbeitsgruppen des BVL zur
Entwicklung von Untersuchungs-
verfahren nach § 64 LFGB,

§ 38 TabakerzG, § 28b GenTG

Entwicklung von Untersuchungsverfahren nach § 64
LFGB, 8§ 38 TabakerzG, § 28b GenTG:
Methodenentwicklung + Validierung

Validierte
Untersuchungs-
verfahren fir die

Amtliche Sammlung

!

DIN-Arbeitsgremien
(deutsche Spiegelgremien)

Einbringen der Untersuchungsverfahren zur
Europaischen Harmonisierung:

¢ Formale Anpassung, Antragstellung

o Kommentierung auf allen Europaischen
Normungsstufen

o Unterstitzung der deutschen Delegation vor und
auf Sitzungen

e Herausgabe der deutschen Sprachfassung

DIN EN-Norm bzw.
DIN EN ISO-Norm

DIN SPEC bzw.
CEN Technische
Spezifikation

ISO-Normen und
ISO Technische
Spezifikationen

v

Antrag des DIN-Arbeitsgremiums an das BVL zur Ubernahme der DIN EN-Norm bzw. der
DIN EN ISO-Norm in die Amtliche Sammlung

Neue Amtliche
Methode (Ubernahme
der entsprechenden
Deutschen Norm)
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3 NAL-Fachbereiche und die Spiegelung zu europaischen
und internationalen Gremien

3.1 NA 057-01 FB — Fachbereich , Lebensmittelanalytik - Horizontale

Verfahren*

Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-01-02 AA
,Bestrahlte Lebensmittel”

CEN/TC 275/WG 83
,Bestrahlte Lebensmittel”

NA 057-01-03 AA
,Biotoxine"“

CEN/TC 275/WG 5
,Biotoxine“

ISO/TC 34/WG 20
LAflatoxins®

NA 057-01-03-01 AK
LAlgentoxine*

CEN/TC 275/WG 149
,Marine Biotoxine"“

NA 057-01-04 AA
,Gentechnisch modifizierte Lebensmittel*

CEN/TC 275/WG 11
.Gentechnisch modifizierte
Lebensmittel und Speziesanalytik”

ISO/TC 34/SC 16
,Horizontal methods for molecular
biomarker analysis*

ISO/TC 34/SC 16/WG 9
~Subsampling of seeds and
grains*

ISO/TC 34/SC 16/WG 10
+Rapid nucleic acid amplification
methods*

ISO/TC 34/SC 16/JWG 11
LBiobanking for agriculture and
food production”

ISO/TC 34/SC 16/JWG 12
,Molecular biomarkers of
agricultural fibers"

ISO/TC 34/SC 16/WG 13
.Microarray detection”

ISO/TC 34/SC 16/WG 14
.Genetically engineered content
detection and quantification”

ISO/TC 34/SC 16/WG 15
» Single laboratory validation of
qualitative real time PCR*®

NA 057-01-05 AA
.Lebensmittelallergene*

CEN/TC 275/WG 122
.Lebensmittelallergene*

NA 057-01-06 AA
sMikrobiologie der Lebensmittelkette”

CEN/TC 463
sMikrobiologie der
Lebensmittelkette”

CEN/TC 463/WG 19
LAllgemeine Anforderungen an
PCR-Verfahren“

CEN/TC 463/WG 2
~Shigatoxin bildende Escherichia
coli (STEC)"

CEN/TC 463/WG 3
~Campylobacter”

ISO/TC 34/SC 9
»Microbiology“
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Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

CEN/TC 463/WG 4

~Chairman Advisory Group

“

ISO/TC 34/SC 9/WG 5
+Food microbiology — Culture
media (JWG between
ISO/TC 34/SC 9 and

ISO/TC 147/SC 4)*

CEN/TC 463/WG 5%
“Improvement of preenrichment”

ISO/TC 34/SC 9/WG 6
+Food-borne parasites”

ISO/TC 34/SC 9/WG 7
.General requirements and
guidance for microbiological
examinations*

ISO/TC 34/SC 9/WG 8
LPreparation of test samples, initial
suspension and decimal dilutions
(Revision ISO 6887 series)”

ISO/TC 34/SC 9/WG 9
,Detection of Salmonella“

ISO/TC 34/SC 9/WG 10
~Serotyping of Salmonella“

ISO/TC 34/SC 9/WG 11
,Food and feed cultures*

ISO/TC 34/SC 9/WG 13
»Coagulase positive
Staphylococci®

ISO/TC 34/SC 9/WG 162
»Yeasts and moulds”

ISO/TC 34/SC 9/WG 18
+Enumeration of beta-
glucuronidase-positive Escherichia
coli

ISO/TC 34/SC 9/WG 19
»Guidelines for conducting
challenge tests*

ISO/TC 34/SC 9/WG 21
+~Enumeration of enterococci*

ISO/TC 34/SC 9/WG 26
,Detection of Clostridium
botulinum toxins*

ISO/TC 34/SC 9/WG 27
,Vibrios*

ISO/TC 34/SC 9/WG 28
+Enumeration of micro-organisms
at 30° C*

ISO/TC 34/SC 9/WG 29
+~Enumeration of spores”

ISO/TC 34/SC 9/WG 30
» Qualitative determination of
staphylococcal enterotoxins “

ISO/TC 34/SC 9/WG 32
Lmprovement of pre-enrichment
step in ISO 11290-1 “

ISO/TC 34/SC 9/WG 34
,Enterobacteriaceae"“
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Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

ISO/TC 34/SC 9/WG 35
~Sampling techniques”

ISO/TC 34/SC 9/WG 36
.General requirements relating to
LAMP-based methods*

NA 057-01-06-02 AK
~Sporenbildende Bakterien*

ISO/TC 34/SC 9/WG 12
LAlicyclobacillus”

ISO/TC 34/SC 9/WG 20
,Enumeration and confirmation of
Bacillus cereus group bacteria*

ISO/TC 34/SC 9/WG 23
~Sulfite reducing clostridia and C.
perfringens*

ISO/TC 34/SC 9/WG 26
,Detection of Clostridium
botulinum toxins*

NA 057-01-06-03 AK
LParasiten” (ruhend)

NA 057-01-06-05 AK
LStatistik"

ISO/TC 34/SC 9/WG 2
“Statistics”

NA 057-01-06-07 AK
LHistamine" (ruhend)

NA 057-01-06-20 AK
LViren

ISO/TC 34/SC 9/WG 31
LHepatitis E Virus“

NA 057-01-06-22 AK
LPrimarproduktion (ruhend)

NA 057-01-07 AA

CEN/TC 275/WG 7?

JNitrat, Nitrit“ (ruhend) JNitrat, Nitrit
NA 057-01-08 AA CEN/TC 275/WG 39
LPestizide" LPestizide"

NA 057-01-09 AA
+Elemente und ihre Verbindungen*

CEN/TC 275/WG 102
+Elemente und ihre Verbindungen*

NA 057-01-10 AA
LSulfite”

CEN/TC 275/WG 1
LSulfite”

NA 057-01-11 AA
L~Sulungsmittel

CEN/TC 275/WG 29
L~Sulungsmittel"

NA 057-01-12 AA
»Validierung mikrobiologischer Verfahren*

ISO/TC 34/SC 9/WG 3
,Method validation“

NA 057-01-13 AA
LVitamine und Carotinoide“

CEN/TC 275/WG 9
,Vitamine und Carotinoide“

ISO/TC 34/WG 14
LVitamins, carotenoids and other
nutrients”

NA 057-01-14 AA
Prozesskontaminanten*

CEN/TC 275/WG 13
LProzesskontaminanten”

NA 057-01-15 AA
,Natirliche Lebensmittelzutaten*
(ruhend)

a) Sekretariat bei DIN
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3.2 NA 057-02 FB — Fachbereich , Lebensmittelhygiene/Lebensmittel—

sicherheit”

Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-02-01 AA
.Lebensmittelhygiene”

CEN/TC 153/WG 13
~Hygiene“

NA 057-02-01-01 AK
+Abgabe von leicht verderblichen
Lebensmitteln aus Verkaufsautomaten*

NA 057-02-01-02 AK

LAbtrennung von nicht allseitig
geschlossenen Lebensmittelverkaufsstatten”
(ruhend)

NA 057-02-01-03 AK
JArbeitsbekleidung in Lebensmittelbetrieben”

(ruhend)

NA 057-02-01-04 AK
LJAuller-Haus-Verpflegung/Temperaturen”

NA 057-02-01-05 AK
LJAutomatische Melkverfahren®

NA 057-02-01-06 AK
.Beleuchtung von Lebensmitteln“ (ruhend)

NA 057-02-01-07 AK
,Haushaltswasserfilter”

CEN/TC 426

~Gerate zur Wasserbehandlung, die
nicht mit der Wasserversorgung
verbunden sind“

NA 057-02-01-08 AK
+Hygieneanforderungen an die maschinelle
Reinigung von Lebensmittelbedarfsgegen-
standen”

CEN/TC 4299
.Lebensmittelhygiene -
Gewerbliches maschinelles Spiilen
— Hygieneanforderungen, Prufung”

NA 057-02-01-09 AK
LLebensmittelschmierstoffe (ruhend)

NA 057-02-01-10 AK
+Personalhygiene/Schulung” (ruhend)

NA 057-02-01-11 AK
»Reinigung und Desinfektion*

NA 057-02-01-12 AK
+Ruckstellproben in der
Gemeinschaftsverpflegung” (ruhend)

NA 057-02-01-13 AK
~Sahneaufschlagmaschinen®

NA 057-02-01-14 AK
~Schadlingsbekdmpfung im
Lebensmittelbereich” (ruhend)

NA 057-02-01-15 AK
~Speiseeismaschinen”

CEN/TC 153/WG 6
,Handwerkliche
Speiseeismaschinen*

NA 057-02-01-17 AK
Lrerminologie”

NA 057-02-01-18 AK
sTransportbehélter fur Lebensmittel”
(ruhend)
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Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-02-01-19 AK
sUnverpackte Lebensmittel in
Selbstbedienung"” (ruhend)

NA 057-02-01-20 AK
+Verkaufsfahrzeuge fir Lebensmittel”
(ruhend)

NA 057-02-01-21 AK
LVerkaufsmdobel fiir Lebensmittel” (ruhend)

NA 057-02-01-22 AK
Werkstoffe in Kontakt mit Lebensmitteln®
(ruhend)

NA 057-02-01-23 AK
+Hygieneschleusen“ (ruhend)

NA 057-02-01-24 AK
LDosiersysteme flr Tierarzneimittel”
(ruhend)

NA 057-02-01-25 AK
Getrankebereiter”

NA 057-02-01-26 AK
+Erhitzungsnachweis/Faulnisprobe*

NA 057-02-01-27 AK
,Backstationen im Einzelhandel”

(ruhend)

NA 057-02-01-28 AK
+Hygieneanforderungen an
Nahrungsmittelmaschinen” (ruhend)

NA 057-02-01-29 AK
.Lebensmittellieferungen an Endver-
braucher (insbesondere Onlinehandel)*

NA 057-02-01-30 GAK
LBehéltermilchkihlanlagen fir

CEN/TC 153/WG 8
.Milchkuhlgerate auf dem

Milcherzeugerbetriebe* Bauernhof*
NA 057-02-01-31 GAK
L.Gemeinschaftsarbeitskreis NAL/NAM:
Technologien zur Betdubung und Tétung in
der Schlachtung”
CEN/TC 469

NA 057-02-01-32 AK
LTiergesundheit”

.Diagnostische Analysen zur
Tiergesundheit"

NA 057-02-02 AA
sLebensmittelsicherheit - Management-
Systeme*

ISO/TC 34/WG 25 ,Food security
in emergency or crisis situation”

ISO/TC 34/SC 17
.Management systems for food
safety”

ISO/TC 34/SC 17/AG 1
-Expert panel*

ISO/TC 34/SC 17/AG 2
~Communication on the ISO
22000 family of standards”

ISO/TC 34/SC 17/STTF
.Management systems for food
safety”
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Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

ISO/TC 34/SC 7/WG 11
.Prerequisite programmes on
food safety”

ISO/TC 34/SC 20
“Food loss and waste”

NA 057-02-02-01 AK
+Ruckverfolgbarkeit in der Lebensmittelkette*
(ruhend)

NA 057-02-02-02 AK
.Managementsysteme fiir die
Landwirtschaft* (ruhend)

8 Sekretariat bei DIN

3.3 NA 057-03 FB — Fachbereich , Landwirtschaft”

Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-03-01 AA
LBodenverbesserungsmittel und
Kultursubstrate*

CEN/TC 223
.Bodenverbesserungsmittel und
Kultursubstrate”

CEN/TC 223/WG 3
.Probenahme*

CEN/TC 223/WG 4
~Analytische Verfahren”

CEN/TC 223/WG 5
.Mikrobiologie*

CEN/TC 223/WG 6
~.Harmonisierung*

CEN/TC 223/WG 8
.Physikalische Kontamination“

NA 057-03-02 AA
LDungemittel”

CEN/TC 2609
~Dungemittel und Kalkdiinger*

ISO/TC 134
JFertilizers, soil conditioners
and beneficial substances*

CEN/TC 260/WG 13
,Probenahme*

ISO/TC 134/WG 1
JFertilizers”

CEN/TC 260/WG 39
.Kalkdiinger*

ISO/TC 134/WG 3
»Vocabularyand statistics”

CEN/TC 260/WG 5
.Bestimmung von Spurennéhrstoffen”

ISO/TC 134/WG 4
,Mineral soil amendments*

CEN/TC 260/WG 79
~.Chemische Analytik*

ISO/TC 134/WG 5
.Microbiology*

CEN/TC 260/WG 8
sOrganische und organisch-
mineralische Diingemittel”

NA 057-03-03 AA
LFuttermittel”

CEN/TC 327
+Futtermittel - Probenahme- und
Untersuchungsverfahren®

ISO/TC 34/SC 10
+LAnimal feeding stuffs*
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Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

CEN/TC 327/WG 1
~0rganische Kontaminanten*

ISO/TC 34/SC 10/WG 11
.Feed grade maize“

CEN/TC 327/WG 2
~Zusammensetzung"

ISO/TC 34/SC 10/WG 12
~Phytase activity*

CEN/TC 327/WG 3
JFutterzusatzstoffe und
Pharmazeutika“

ISO/TC 34/SC 10/WG 13
JFish meal“

CEN/TC 327/WG 4
.Elemente und ihre Verbindungen*

CEN/TC 327/WG 5
LNatirliche Toxine"

CEN/TC 327/WG 6
.Radioaktivititsmessungen”

NA 057-03-04 AA
L~Schadlingsbekampfung”

NA 057-03-04-01 AK
~Schadlingsbekdmpfungsdienstleistungen*®
(ruhend)

CEN/TC 404
.Dienstleistungen von

Schéadlingsbekédmpfungsunternehmen*

NA 057-03-04-02 AK
»~Common names fir Wirkstoffe*

ISO/TC 81
~common names for pesticides
and other agrochemicals*

ISO/TC 81/MA
.Maintenance Agency fur
ISO 1750 und I1ISO 765 “

NA 057-03-06 AA
LPflanzen-Biostimulanzien“

CEN/TC 455
,Pflanzen-Biostimulanzien*

ISO/TC 134/WG 5
.Microbiology*

CEN/TC 455/WG 1
,Probenahme*

ISO/TC 134/WG 6
.Beneficial substances
(including biostimulants)*

CEN/TC 455/WG 2
.Produktaussagen”

CEN/TC 455/WG 3
.Pathogene und nicht-pathogene
Mikroorganismen*

CEN/TC 455/WG 4
.Weitere Sicherheitsparameter*

CEN/TC 455/WG 5
.Kennzeichnung und Bezeichnungen*

NA 057-03-07 AA
sNachhaltiger Kakao und dessen
Ruckverfolgbarkeit* (ruhend)

ISO/TC 34/SC 18
.Cocoa“

8 Sekretariat bei DIN
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3.4 NA 057-04 FB — Fachbereich , Tabak*

Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-04-01 AA
»Tabak und Tabakerzeugnisse*

CEN/TC 401
~RIP-Zigaretten“

ISO/TC 92/SC 1/WG 159

L,Joint WG between

ISO/TC 92/SC 1 and ISO/TC 126:
Ignition propensity of cigarettes”

ISO/TC 1269
»Tobacco and tobacco products”

ISO/TC 126/WG 10
.Intense smoking regime*

ISO/TC 126/WG 192
.Revision of ISO 15592-3“

ISO/TC 126/WG 23
Revision of ISO 3402

ISO/TC 126/SC 1
.Physical and dimensional tests"

ISO/TC 126/SC 2
,Leaf tobacco*

NA 057-04-01-01 AK
LErmittlung des Normungsbedarfes aus der
Richtlinie 2014/40/EU" (ruhend)

NA 057-04-01-02 AK
LKonservierungsstoffe" (ruhend)

NA 057-04-01-03 AK
JPestizidrickstande” (ruhend)

NA 057-04-01-04 AK
»Toxikologie von Additiven* (ruhend)

NA 057-04-01-05 AK
+E-Zigarette und Liquids fir E-Zigaretten“

CEN/TC 437
+Elektronische Zigaretten und E-
Liquids*

ISO/TC 126/SC 3
.Vape and vapour products”

CEN/TC 437/WG 1
~rerminologie und Definitionen*

ISO/TC 126/SC 3/WG 39
“Analytical methods for the testing
of emissions of vapour products”

CEN/TC 437/WG 3
+LAnforderungen und Prifverfahren
fur Liquids von

E-Zigaretten*

ISO/TC 126/SC 3/WG 4
.Requirements and test methods for
electronic cigarette devices"

CEN/TC 437/WG 4
~Anforderungen und Prifverfahren
fur Emissionen”

CEN/TC 437/WG 5
LExtrahierbare und austretende
Stoffe"”

CEN/TC 437/WG 6

+Anforderung an die Sicherheit von
Kindern und entsprechende
Prufverfahren”

NA 057-04-01-06 AK
»Tabakerhitzer*

ISO/TC 126/WG 229
»Tobacco heating systems*

a) Sekretariat bei DIN
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3.5 NA057-05 FB — Fachbereich ,Lebensmittelanalytik - Vertikale

Verfahren*

Nationales Spiegelgremium CEN-Gremium ISO-Gremium
NA 057-05-03 AA
+Essig” (ruhend)

NA 057-05-04 AA
JFruchtsaft” (ruhend)
ISO/TC 34/SC 2
+Oleaginous seeds and fruits and
oilseed meals”
ISO/TC 34/SC 2/JWG 1
.Nomenclature “
CEN/TC 307 ISO/TC 34/SC 2/WG 2

NA 057-05-05 AA
.Gemeinschaftsausschuss fiir die Analytik
von Fetten, Olen, Fettprodukten,
verwandten Stoffen und Rohstoffen*

,Olsaaten, tierische und pflanzliche
Fette und Ole und deren
Nebenprodukte - Probenahme- und
Untersuchungsverfahren®

»Revision of ISO 542 Oilseeds -
Sampling”

ISO/TC 34/SC 11
LAnimal and vegetable fats and oils”

ISO/TC 34/SC 11/JIJWG 1

~Joint ISO/TC 34/SC 11 - ISO/TC
34/SC 5 WG: Fatty acids at the sn-2
position of triacylglycerol molecules
— Enzymatic transesterification
method*

NA 057-05-06 AA
LGetreide und Getreideerzeugnisse”

CEN/TC 338

.Getreide und Getreideerzeugnisse”

ISO/TC 34/SC 4
.Cereals and pulses*

ISO/TC 34/SC 4/WG 3
+.Nomenclature and vocabulary*

ISO/TC 34/SC 4/WG 4
~Amylose in rice"

ISO/TC 34/SC 4/WG 6
,Pulses*

ISO/TC 34/SC 4/WG 8
»Mycotoxin“

ISO/TC 34/SC 4/WG 9
,Determination of moisture content"

ISO/TC 34/SC 4/WG 10
+Whole grain“

NA 057-05-07 AA
,Gewirze und wirzende Zutaten*

ISO/TC 34/SC 7
~Spices, culinary herbs and
condiments”

NA 057-05-08 AA
LBienenprodukte”

ISO/TC 34/SC 19
.Bee products*

ISO/TC 34/SC 19/WG 1
~Honey*

ISO/TC 34/SC 19/WG 2
+Propolis*

ISO/TC 34/SC 19/WG 3
.Bee pollen“

ISO/TC 34/SC 19/WG 4
LRoyal jelly*
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Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-05-09 AA
Kaffee"

ISO/TC 34/SC 15
,Coffee*

NA 057-05-11 AA
.lee*

ISO/TC 34/SC 8
,rea"

ISO/TC 34/SC 8/WG 6
,Tea classification*

ISO/TC 34/SC 8/WG 7
,0olong tea“

ISO/TC 34/SC 8/WG 10
.Green tea - Vocabulary”

ISO/TC 34/SC 8/WG 11
JPurple tea”

ISO/TC 34/SC 8/WG 13
,Matcha tea“

ISO/TC 34/SC 8/WG 14
»Tea polyphenols*

ISO/TC 34/SC 8/WG 15
»Theanine*

NA 057-05-13 AA

»Milch und Milchprodukte -
Probenahme- und
Untersuchungsverfahren®

CEN/TC 302

»Milch und Milcherzeugnisse -

Probenahme- und
Untersuchungsverfahren®

ISO/TC 34/SC 5
+Milk and milk products*

NA 057-05-13-01 AK
.DIN 11868 Probenahmeanlagen in
Milchsammelwagen* (ruhend)

NA 057-05-14 AA
JAtherische Ole*

ISO/TC 54
,Essential oils*

NA 057-05-15 AA
,Dopingpravention -
Nahrungserganzungsmittel und
Sportlernahrung” (ruhend)

CEN/TC 463

3.6 NA 057-06 FB — Fachbereich , Jagd®

Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-06-01 AA
~Jagd”
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3.7 NA 057-07 FB — Fachbereich ,Kosmetische Mittel*

Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-07-01 AA
,Kosmetische Mittel*

CEN/TC 347/WG 4
LDuftstoffe und Kolophonium*

CEN/TC 392
,Kosmetische Mittel*

ISO/TC 217
,Cosmetics*

CEN/TC 392/WG 13
LUntersuchungsverfahren*

ISO/TC 217/WG 3
LAnalytical methods*

CEN/TC 392/WG 2
»Mikrobiologische Verfahren“

ISO/TC 217/WG 1
sMicrobiological standards and
limits"

CEN/TC 392/WG 4
JArbeitsgruppe Wirksamkeit
inklusive Sonnenschutzmittel”

ISO/TC 217/WG 7
~Sun protection test methods*

ISO/TC 217/WG 4
~rerminology*

ISO/TC 217/CAG
»Chairman advisory group”

a) Sekretariat bei DIN

3.8 NA 057-08 FB — Fachbereich , Allgemeine Grundlagen, sensorische
Prifung sowie Desinfektionsmittelprifung”

Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-08-01 AA
Sensorik”

ISO/TC 34/SC 12
L~Sensory analysis”

ISO/TC 34/SC 12/WG 2
+Panel selection, training and
monitoring“

ISO/TC 34/SC 12/WG 3
“Perception Tests”

NA 057-08-02 AA
,Lebensmittelauthentizitat*

CEN/TC 4602
,Lebensmittelauthentizitat*

CEN/TC 460/WG 1
.Konzepte, Begriffe und
Definitionen*

NA 057-08-02-02 AK
sMolekularbiologische Speziesanalytik*

CEN/TC 460/WG 29
L~Speziesanalytik mit DNA-basierten
Methoden*

ISO/TC 34/SC 16/WG 8
.Meat specification”

NA 057-08-02-03 AK
~HPLC-Verfahren an Kaffee"

CEN/TC 460/WG 39
.Kaffee und Kaffeeprodukte“

NA 057-08-02-04 AK
,NMR-Analytik*

CEN/TC 460/WG 4%
,NMR Analytik*

ISO/TC 34/WG 24
LONMR (Quantitative nuclear
magnetic resonance spectroscopy)”
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Nationales Spiegelgremium

CEN-Gremium

ISO-Gremium

NA 057-08-02-05 AK
+Validierungskonzepte fir nicht-
zielgerichtete Verfahren in der Analytik”

CEN/TC 460/WG 5
sValidierungkonzepte fur nicht-
zielgerichtete Verfahren“

NA 057-08-02-06 AK
LStabilisotopenanalyse”

CEN/TC 460/WG 6
LStabilisotopenanalyse”

NA 057-08-02-07 AK
,LC/MS basierte Verfahren*

CEN/TC 460/WG 7
,LC/MS basierte Verfahren*

CEN/TC 460/WG 8
~Spectrophotometric methods*

NA 057-08-03 AA
sVegane und vegetarische Lebensmittel

ISO/TC 34/WG 26
,Plant-based foods*

NA 057-08-04 AA
Desinfektionsmittel
Tierhaltung/Lebensmittelbereich”

CEN/TC 216/WG 2

LAnwendung im Veterinarbereich“

CEN/TC 216/WG 3
sLebensmittelhygiene und
Anwendung im Haushalt und
offentlichen Einrichtungen*®

NA 057-08-05 AA
LBestimmung von Mikroplastik in
Lebensmitteln*

a) Sekretariat bei DIN
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4 Berichte uber besondere Aktivitaten

4.1 Bericht von der NAL-Strategiesitzung , Datenmanagement in der
Lebensmittelwertschopfungskette® am 2022-12-05 in Berlin
(hybrid)

Daten spielen in unserer immer stéarker vernetzten und technologisierten Welt eine zunehmend
grolRe Rolle. Die fortschreitende Entwicklung der Digitalisierung macht auch vor der
Lebensmittelkette nicht halt. Dabei fallen Daten Uberall an, sei es bei der Rickverfolgung von
Rohstoffen und Produkten innerhalb der Lieferkette, Maschinendaten beim Traktor auf dem Feld,
im Rahmen der Prifung der Produkte hinsichtlich ihrer qualitativen Eigenschaften, bis hin zu
Erhebungen des Handels zum Einkaufsverhalten von Kunden und ihren Wiinschen. Es ergeben
sich Uber die gesamte Wertschopfungskette Informationen die genutzt und verwertet werden
kénnen aber auch geschitzt werden missen.

Am 5. Dezember 2022 kamen deshalb Expert*innen aus Industrie, o6ffentlicher Hand und
Verbraucherschutz in einem von DIN organisierten Workshop zum Thema ,Datenmanagement”
zusammen. Dieser wurde gemeinsam vom DIN-Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) und DIN-Normenausschuss Informationstechnik und
Anwendungen (NIA) vorbereitet und durchgefiihrt.

Die Expert*innen tauschten sich in dem hybrid durchgefuhrten Workshop zum Status Quo und
den anstehenden Herausforderungen aus.
Die Teilnehmenden des Workshops konnten sich in zwei Phasen einbringen:

. Session | — mit vier Fachvortragen zu den Themen:
o0 Faire Lebensmittelpreise und Nachhaltigkeit,
0 Smart Farming,
o Normung zum Datenmanagement und
0 Best Practice in der landwirtschaftlichen Wertschdpfungskette.
. Session Il — Diskussionsrunde zur Identifizierung des moéglichen Normungsbedarfs

Als wichtige Handlungsfelder wurden die Interoperabilitat in Agrar- und Lebensmittelsystemen mit
Maschinenlesbarkeit und der Datenaustausch inklusive dessen Schnittstellen identifiziert. Aber
auch die Terminologie, Semantik, Dateneigentums- und Nutzungsmdglichkeiten sowie
Datensicherheit sind wesentliche Themen, bei denen es bisher an weiterer Regulierung und
Vereinheitlichung fehlt.

Weiterhin muss die Sichtbarkeit und Verflgbarkeit vorhandener und zu erarbeitender Standards
Uber die gesamte Kette erhéht werden, um gezielter auf Bedurfnisse der einzelnen Stakeholder
eingehen zu kbénnen.

In den Sessions und anschlielRenden Diskussionen wurde nochmal deutlich, dass es sich beim
Datenmanagement um ein komplexes und interdisziplindres Normungsthema handelt, bei dem
nicht ein Normenausschuss allein agieren kann. Eine bereichsibergreifende Erarbeitung unter
Berlicksichtigung von Leitthemen wie Digitalisierung und Smart Farming durch verschiedene
Normenausschisse von DIN und DKE ist entsprechend vorgesehen.
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4.2 Neues Normungsprojekt "Bienenwachs"

Das Bewusstsein fur natirliche und 6kologische Inhaltsstoffe ist in der Kosmetik, der Pharmazie
und der Lebensmittelindustrie stark gestiegen. Daher ist Bienenwachs ein begehrtes Produkt,
wenn es um Zutaten natdrlichen Ursprungs geht. Die Qualitdt des Bienenwachses wird im
Wesentlichen durch den Gehalt an Kohlenwasserstoffen/Fettsduren, durch die Belastung des
Wachses durch imkerliche MafRnahmen und durch die Belastung durch Pflanzenschutzmittel
beeinflusst. Jedoch kommt es aufgrund des hohen und stetig steigenden Preises immer wieder
zu Verfalschungen des nattrlichen Produkts, welche jedoch ohne normierte Inhaltsangaben nur
schwer oder gar nicht erkennbar sind.

Nach Eingang des Normungsantrags zum Thema Bienenwachs, startete das Normprojekt
DIN 10105, Bienenwachs — Anforderung und Prifung im Mai 2022. Durch diese Norm sollen
Verbraucher, Industrie und Handel vor Falschungen und gesundheitsgefahrdenden
Verunreinigungen geschutzt werden. Zudem soll die Norm eine Basis fur die besonderen
Anforderungen der technischen Anwendungen in der Industrie und der Imkerei darstellen sowie
als eine Grundlage fur die speziellen Aufgabenstellungen in der Pharma-, Kosmetik und
Lebensmittelindustrie dienen. Bienenwachs nach dieser Norm ist kein Medizinprodukt. Neben der
Starkung des heimischen Handels, verbesserter Produktklarheit und Sicherheit auf der Seite des
Verbrauchers, soll diese Norm die heimischen Honigbienen und Imker schitzen. Fir die
Erstellung der DIN 10105 ,Bienenwachs — Anforderung und Prifung” ist der Arbeitsausschuss
NA 057-05-08 AA innerhalb des NAL zustandig.

4.3 Sensorik - Verdffentlichung DIN 10955

Die Norm DIN 10955 ,Sensorische Prifung - Prifung von Lebensmittelkontaktmaterialien
und -gegenstanden (FCM)“ wurde mit Ausgabedatum Februar 2023 veréffentlicht. Sie legt eine
Methode fir die sensorische Priifung von Materialien und Gegenstéanden, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen (Lebensmittelkontaktmaterialien, (FCM, en: food
contact materials), fest. Die Methode dient der Uberpriifung der rechtlichen Konformitat von FCM
in Bezug auf die sensorische Beeintrachtigung der sich in Kontakt befindlichen Lebensmittel durch
Ubergehende Bestandteile des FCM (Art. 3 Abs. 1 Buchstabe ¢ Verordnung (EG) Nr. 1935/2004).
Darlber hinaus konnen Priafungen nach diesem Dokument zur Qualitatssicherung,
Produktentwicklung oder Uberpriifung vertraglicher Vereinbarungen verwendet werden.

Zweck der Prifung ist:

- den Eigengeruch eines Lebensmittelkontaktmaterials qualitativ zu beschreiben und/oder
seine Intensitat auf einer Ordinalskale von 0 bis 4 anzugeben;

- die Prufung auf signifikante sensorische Unterschiede zwischen einem Prifmuster (in
Kontakt mit einem FCM) und einem Referenzmuster;

- die unter den festgelegten Prufbedingungen durch den Luftraum oder durch direkte
Bertihrung auf eine Priufsubstanz tGbergehenden Bestandteile sensorisch zu beschreiben
und in ihrer Intensitat auf einer Ordinalskale von 0O bis 4 zu bewerten. Als Prifsubstanz
konnen Originalfiillgiter oder Pruflebensmittel verwendet werden.

Diese Norm ist anwendbar fur die Prifung von Materialien und Gegenstanden aus allen
Werkstoffen mit Ausnahme von Papier und Karton, die nach Entscheidung des Prifleiters in
indirektem Kontakt mit einem Priiflebensmittel bei Raumtemperatur nach DIN EN 1230-2 gepriift
werden sollten oder deren Eigengeruch nach DIN EN 1230-1 bewertet werden sollte.
Beispiele fur eine Prufung nach DIN EN 1230-2 sind Faltschachteln fur feste Lebensmittel wie
beispielsweise Getreideprodukte und StfRwaren (auch in direktem Kontakt). Beispiele flr eine
Prifung nach DIN 10955 sind Kaffee-/Teefilter, Papiertrinkhalme, Pizzakartons, Kiichentlcher,
Backpapier und Backférmchen.
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Sensorische Veradnderungen eines verpackten Lebensmittels, die nicht von Ubergehenden
Bestandteilen aus dem Verpackungsmaterial herrihren, sondern auf Verpackungs-
materialeigenschaften wie Gasdurchlassigkeit (Sauerstoff, Kohlendioxid), Wasserdampfbarriere
oder Lichtdurchlassigkeit zurlickzufiihren sind, sind nicht Gegenstand dieses Dokuments.

Nach systematischer Uberprifung im Jahr 2019 wurde von den Expertsinnen des
Arbeitsausschusses NA 057-08-01 AA ,Sensorik* die Uberarbeitung der Norm DIN 10955:2004-
06, ,Sensorische Prifung - Prufung von Packstoffen und Packmitteln fur Lebensmittel”
angestoRen. Zunachst wurden Anderungen bzgl. der Priifpersonengruppe, der Priifsubstanzen
fur die Geschmacksprifung und der Beurteilung bzgl. der Geruchsabweichung gegentber dem
Referenzmuster diskutiert und angepasst. Wahrend der Umfrage zum 1. Norm-Entwurf waren
allerdings umfangreiche Kommentare eingegangen, die nach Riicksprache im Arbeitsausschuss
und mit den externen Einsprechern zu einer Komplettiberarbeitung der Norm und damit zu einer
Erweiterung des Anwendungsbereiches der Norm auf Lebensmittelkontakimaterialien und
-gegenstande fuhrte. Bis zur Verdffentlichung eines neuen und komplett Uberarbeiteten 2. Norm-
Entwurfs im Juni 2022 fanden intensive Beratungen in einer extra daflir eingerichteten
Projektgruppe statt. In dieser Projektgruppe wirkten neben Vertretern des Arbeitsausschusses
Sensorik, auch Expert*innen des Arbeitsausschusses NA 115-02-01 AA ,Flexible Packmittel -
Laminate, Folien, Sacke, Beutel, Tragetaschen® aus dem DIN-Normenausschuss
Verpackungswesen (NAVp) und des Arbeitsausschusses NA 074-02-01 AA ,Chemisch-
technische Prifverfahren fur Papier, Pappe, Faserstoff und Chemiezellstoff* aus dem DIN-
Normenausschuss Papier, Pappe und Faserstoff (NPa) mit, welche zusatzlich als Mittrager zu
dieser Norm fungieren. Es wurde festgelegt, dass eine deutliche Abgrenzung zwischen der
DIN 10955 und der europaischen Norm DIN EN 1230-2:2018-10, ,Papier und Pappe vorgesehen
fur den Kontakt mit Lebensmitteln - Sensorische Analyse - Teil 2: Geschmacksibertragung*
ersichtlich sein muss. Die Prufung wurde auRerdem auf alle sensorisch relevanten Merkmale
erweitert und es wurde eine klare Differenzierung der Prifung entsprechend des Prifzwecks:
Konformitatsprifung oder Qualitatssicherung/Produktentwicklung geschaffen.

4.4 1SO/TC 126-Workshop ,Novel nicotine containing products”

Am 09./10. September 2022 fand im ISO/TC 126 ,Tobacco and tobacco products” ein erster
Hybridworkshop unter Leitung von DIN in New Orleans (USA) statt. Durch das hybride Format
war es sehr vielen Stakeholdern und Members des ISO/TC 126 moglich an der Sitzung
teilzunehmen. Die rege Diskussion wurde durch die Verwendung von digitalen Whiteboards
unterstitzt. Unteranderem stellten sich die teilnehmenden Expert*innen der Fragestellung, wie
Normung die Regulation unterstitzen kann und ob es die Notwendigkeit gibt, neue
Normungsfelder zu erschlieen. Als Ergebnis dieses Workshops wurden Empfehlungen an das
ISO/TC 126 festgehalten, welche die Ausrichtung der zukiinftigen Normungsinhalte beeinflussen
wird.

4.5 Wirksamkeitsprifung von Desinfektionsmitteln nach
DIN EN 13697

Taglich kommen in den Bereichen Lebensmittel, Industrie, Haushalt und éffentliche Einrichtungen
Desinfektionsmittel zum Einsatz, deren Aufgabe es unter anderem ist, die Ausbreitungsgefahr
gefahrlicher Erreger zu verringern. Normen geben im Hinblick auf die malRgebende
Wirksamkeitsbewertung und Vergleichbarkeit von Desinfektionsmitteln eine bedeutende
Hilfestellung.

Die Norm DIN EN 13697 ,Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer
Oberflachen-Versuch zur Bestimmung der bakteriziden und/oder fungiziden Wirkung chemischer
Desinfektionsmittel auf nicht porésen Oberflachen in den Bereichen Lebensmittel, Industrie,
Haushalt und offentliche Einrichtungen - Priufverfahren und Anforderungen ohne mechanische
Behandlung (Phase 2, Stufe 2)" legt ein Oberflachen-Prufverfahren (Phase 2, Stufe 2) fest, um
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festzustellen, ob ein als Desinfektionsmittel empfohlenes Produkt in den Produkttypgruppen 2
(Industrie und 6ffentlicher Bereich) sowie 4 (Lebens- und Futtermittelbereich), eine bakterizide
und/oder fungizide oder levurozide Wirkung auf nicht porésen Oberflachen aufweist oder nicht.
Der Laborversuch simuliert praxisnahe Anwendungsbedingungen. Die ausgewahlten
Bedingungen (Einwirkzeit, Temperatur, Organismen auf Oberflachen usw.) spiegeln Parameter
wider, wie sie in der Praxis vorkommen, einschlie3lich der Bedingungen, die die Wirkung von
Desinfektionsmitteln beeinflussen kénnen.

Fur Produkte in den o. g. Produkttypgruppen wird fir die Zulassung unter der Biozidprodukt-
Verordnung (BPR) das Prufverfahren nach DIN EN 13697 gefordert. Zudem ist die Norm z. B.
auch die Basis fur die Validierung von Desinfektionsverfahren in der pharmazeutischen
Produktion.

Das in der Norm beschriebene Prifverfahren ist das zentrale Prufprinzip zur Beurteilung der
Wirksamkeit von allen Flachendesinfektionsverfahren, die ohne mechanische Einwirkung
eingesetzt werden nach der Verordnung Uber Biozidprodukte (BPR), aber auch nach der
Medizinprodukteverordnung (MDR) fir Flachendesinfektionsmittel, die als Spray oder Schaum
zum Einsatz gebracht werden (die Sprihanwendung ist eine der gelaufigsten Anwendungen bei
der Desinfektion von harten Oberflachen).

Diese Norm aus dem NA 057-08-04 AA ,Desinfektionsmittel Tierhaltung/Lebensmittelbereich”
wurde erstmalig im Januar 2002 verdffentlicht und durch die Aktualisierung (mit zwei neuen
Ausgaben) wurde sie auf dem neuesten technischen Stand gehalten. Die letzte aktuelle Ausgabe
erschien im Oktober 2019. Derzeit wird die Norm Uberarbeitet - der Norm-Entwurf DIN EN 13697
wurde bereits als Ausgabe Oktober 2022 veroffentlicht.

4.6 Veroffentlichung DIN/TS 10068 , Lebensmittel - Bestimmung von
Mikroplastik - Analytische Verfahren*

Mikropartikel bestehend aus Kunststoff entstehen beispielsweise beim Abbau von Plastikmll, der
in die Umwelt gelangte, durch Reifenabrieb wahrend des Autofahrens oder gelangt durch
kosmetische Mittel und unzureichende Wasseraufbereitung in die Umwelt. Die potenzielle
Gefahrdung von Mikroplastik in der Umwelt und in der Nahrungskette des Menschen verlangt
nach der Uberwachung von Mikroplastik in Lebensmitteln.

Um dies umzusetzen, missen geeignete, gut umsetzbare und reprasentative analytische
Methoden festgelegt, optimiert und validiert werden. Die unterschiedlichen PartikelgroRen, -
formen und -héarten, die verschiedenen Kunststoffsorten und die immense Anzahl an
Lebensmittelmatrices, in denen das Mikroplastik nachgewiesen werden soll, stellen eine
Herausforderung fir die Wissenschaft und die Normung dar.

Mit der Griindungssitzung des NA 057-08-05 AA am 9. Dezember 2019 wurde der Grundstein fiir
die Arbeiten mit analytischen Methoden zur Bestimmung von Mikroplastik in Lebensmitteln gelegt.

In diesem  Arbeitsausschuss wurde eine nationale Technische  Spezifikation
DIN/TS 10068 ,Bestimmung von Mikroplastik in Lebensmitteln® erarbeitet, mit dem Ziel, die
vorhandenen Analysemethoden fur Mikroplastikpartikel in Lebensmitteln zu beschreiben. Diese
Spezifikation konnte im September 2022 verdffentlicht werden und bildet die Grundlage fir die
weitere Normung auf nationaler, europdischer und internationaler Ebene im Bereich der
Bestimmung von Mikroplastik in Lebensmitteln.
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5 Publikationen

Beuth Kommentar
Reinigung und Desinfektion
Kommentar zu DIN 10516. Ausgabe: 2010-02

Beuth Praxis
Managementsysteme fiir die Lebensmittelsicherheit
DIN EN ISO 22000 in der Praxis. Ausgabe: 2009-06

DIN-Taschenbuch 280/1
Lebensmittelsicherheit - Hygieneanforderungen
Normen und Verordnungen. Ausgabe: 2019-06

DIN-Taschenbuch 280/2
Lebensmittelsicherheit
Managementsysteme, Nahrungsmittelmaschinen - Normen, Verordnungen. Ausgabe: 2018-12

Beuth Praxis
Die aktuelle Lebensmittelhygiene-Verordnung
Umsetzung in die Praxis. Ausgabe: 2018-10

Beuth Kommentar
Lebensmittelhygiene bei Cook & Chill-Verfahren
Hygieneanforderungen nach DIN 10536, Ausgabe: 2016-08

Beuth Kommentar

Gemeinschaftsverpflegung

Kommentar zu DIN 10506 - Unter Beriicksichtigung der DIN 10508 und DIN 10526
Stand: 2019-03

Beuth Kommentar
Hygieneschulung
Kommentar zu DIN 10514:2009-05. Ausgabe: 2010-03

Beuth Recht
Die neue Europdische Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV)
Sicher umsetzen. Richtig kennzeichnen. Ausgabe: 2014-06

Online-Dienst
Mikrobiologische Richt- und Warnwerte zur Beurteilung von Lebensmitteln
Stand: 2020-11

Loseblattwerk(e)
Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB, § 38 TabakerzG, § 28b GenTG

Beuth Innovation

Elektronisch riechen, schmecken etc.

Elektronische Sinnessensorik fir Lebensmittel, Medizin, Umwelt und Technik
Stand: 2018-02

Online-Dienst(e)

Methodensammlung-BVL online

Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach 8 64 LFGB, 8§ 38 TabakerzG, § 28b GenTG -
Verfahren zur Probenahme und Untersuchung von Lebensmitteln, Stand 2022-12

Beuth Verlag GmbH Telefon: +49 30 2601-2260
Am DIN-Platz Telefax: +49 30 2601-1260

Burggrafenstr. 6 Internet:
10787 Berlin : http://www.beuth.de
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6 Fortschrittsbericht

Der DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL)
wurde 1930 gegriindet.
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Arbeitsprogramm des NAL

Bezeichnung Akt. Bearb. - Ausgabe-/ (vorges.) Ersatz

Titel Stufe Erscheinungsdatum

NA 057 DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL)
Vorsitz: Dr. Gerd Fricke

NA 057 BR Beirat des DIN-Normenausschusses Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL)
Vorsitz: Dr. Gerd Fricke

DIN CEN/CWA XXX-00AQV001 20.00

Aquakultur-Brutproduktion von Arten mit niedriger Trophie

DIN SPEC 10548 Lebensmittel — Offnungszeitbegleitung von gekiihlten und nicht gekiihlten Lebensmitteln —
Vermeidung von Lebensmittelverschwendung und Reduzierung von Verpackungsmiill
Vorsitz:

DIN SPEC 10548 00.78

Lebensmittel — Offnungszeitbegleitung von gekiihlten und nicht gekiihlten Lebensmitteln — Vermeidung von Lebensmittelverschwendung und Reduzierung von Verpackungsmiill

DIN SPEC 91456 Anforderungen an Inhaltsstoffe von Cannabisprodukten fiir den Lebensmittel- und
Kosmetikbereich
Vorsitz:

DIN SPEC 91456 20.30

Anforderungen an Inhaltsstoffe von Cannabisprodukten fiir den Lebensmittel- und Kosmetikbereich

NA 057 BR-06 SO Strategieausschuss NAL - Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte

Vorsitz:

DIN ISO/TS 26030 60.60 2022-06-01
Gesellschaftliche Verantwortung und nachhaltige Entwicklung - Leitfaden zur Anwendung der ISO 26000:2010 in der Lebensmittelkette (ISO/TS 26030:2019)

NA 057-01-02 AA Bestrahlte Lebensmittel
Vorsitz: Brigitte Butz

DIN EN 1787 60.60 2022-08-01 DIN EN 1787 2000-07-01
Lebensmittel - ESR-spektroskopischer Nachweis von bestrahlten cellulosehaltigen Lebensmitteln; Deutsche Fassung EN 1787:2022
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Titel Stufe Erscheinungsdatum
DIN EN 13708 60.60 2022-08-01 DIN EN 13708 2002-01-
01
Lebensmittel - ESR-spektroskopischer Nachweis von bestrahlten Lebensmitteln, die kristallinen Zucker enthalten; Deutsche Fassung EN 13708:2022

NA 057-01-03 AA Biotoxine

Vorsitz: Oliver Keuth

DIN EN 17641 60.60 2022-12-01
Lebensmittel - Multiverfahren fiir die Bestimmung von Aflatoxinen, Deoxynivalenol, Fumonisinen, Ochratoxin A, T-2-Toxin, HT-2-Toxin und Zearalenon mittels LC-MS/MS; Deutsche Fassung EN 17641:2022

NA 057-01-04 AA Gentechnisch modifizierte Lebensmittel
Vorsitz: Dr. Lutz Grohmann
DIN EN ISO 11781 20.00 DIN CEN/TS 17329-1

2021-09-01
Lebensmittel - Allgemeine Anleitung fiir die Einzellaborvalidierung qualitativer Real-time-PCR-Verfahren

DIN EN ISO 22753 60.60 2023-03-01

Untersuchung auf molekulare Biomarker - Verfahren zur statistischen Auswertung von Analyseergebnissen aus der Untersuchung von Untergruppen von gentechnisch verandertem Saatgut und Getreide -
Allgemeine Anforderungen (ISO 22753:2021, korrigierte Fassung 2022-11); Deutsche Fassung EN ISO 22753:2022

NA 057-01-05 AA Lebensmittelallergene
Vorsitz: Dr. Manuela Schulze
DIN EN 15634-3 60.10 2021-11-01 Entwurf DIN CEN/TS 15634-3
2021-10-22 DIN SPEC 10701-2 2016-
08-01

Lebensmittel - Nachweis von Lebensmittelallergenen mit molekularbiologischen Verfahren - Teil 3: Haselnuss (Corylus avellana) - Qualitativer Nachweis einer spezifischen DNA-Sequenz in Schokolade
mittels Real-time PCR; Deutsche Fassung EN 15634-3:2023

DIN EN 15634-4 60.10 2021-11-01 Entwurf ~ DIN CEN/TS 15634-4
2021-10-22 DIN SPEC 10701-3 2016-
08-01

Lebensmittel - Nachweis von Lebensmittelallergenen mit molekularbiologischen Verfahren - Teil 4: Erdnuss (Arachis hypogaea) - Qualitativer Nachweis einer spezifischen DNA-Sequenz in Schokolade mittels
Real-time PCR; Deutsche Fassung EN 15634-4:2023

DIN EN 15634-5 60.10 2021-11-01 Entwurf ~ DIN CEN/TS 15634-5
2021-10-22 DIN SPEC 10701-4 2016-
11-01

Lebensmittel - Nachweis von Lebensmittelallergenen mit molekularbiologischen Verfahren - Teil 5: Senf (Sinapis alba) sowie Soja (Glycine max) - Qualitativer Nachweis einer spezifischen DNA-Sequenz in
Brihwirsten mittels Real-time PCR; Deutsche Fassung EN 15634-5:2023
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DIN EN 17644 60.60 2022-09-01
Lebensmittel - Nachweis von Lebensmittelallergenen mit fliissigkeitschromatographisch-massenspektrometrischen (LC-MS) Verfahren - Allgemeine Betrachtungen; Deutsche Fassung EN 17644:2022
DIN EN 17855 40.89 2022-07-01 Entwurf
2022-06-10

Lebensmittel - Minimal-Leistungsanforderungen fiir die Bestimmung der Lebensmittelallergene Milch, Ei, Erdnuss, Haselnuss, Mandel, Walnuss, Cashew, Pekannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamia,
Weizen, Lupine, Sesam, Senf, Soja, Sellerie, Fisch, Weichtiere und Schalentiere; Deutsche und Englische Fassung prEN 17855:2022

NA 057-01-06 AA Mikrobiologie der Lebensmittelkette

Vorsitz: Barbara Gerten

DIN 10113-1 60.60 2023-02-01 DIN 10113-1 1997-07-01
DIN 10113-2 1997-07-01

Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflachenkeimgehaltes und Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden entlang der Lebensmittelkette - Teil 1:
Tupferverfahren

DIN 10113-2 60.60 2023-02-01 DIN 10113-3 1997-07-01

Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflachenkeimgehaltes und Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden entlang der Lebensmittelkette - Teil 2:
Verfahren mit nahrmedienbeschichteten Entnahmevorrichtungen (Abklatschverfahren)

DIN EN ISO 4833-1 60.60 2022-05-01 DIN EN ISO 4833-1 2013-
12-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur Zahlung von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezahlung bei 30 °C mittels Gussplattenverfahren (ISO 4833-1:2013 + Amd 1:2022); Deutsche
Fassung EN ISO 4833-1:2013 + A1:2022

DIN EN ISO 4833-2 60.60 2022-05-01 DIN EN ISO 4833-2 2014-
05-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur Zahlung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezéhlung bei 30 °C mittels Oberflachenverfahren (ISO 4833-2:2013 + Cor. 1:2014 + Amd
1:2022); Deutsche Fassung EN 1SO 4833-2:2013 + AC:2014 + A1:2022

DIN CEN ISO/TS 6579-4 20.00

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis von Salmonella spp. - Teil 4: Identifizierung von monophasischen Salmonella Typhimurium (1,4,[5],12:i:-) durch Polymerase-
Kettenreaktion (PCR)

DIN EN ISO 6887-1/A1 20.00

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen - Teil 1:
Allgemeine Regeln fir die Herstellung von Erstverdiinnungen und Dezimalverdiinnungen - Anderung 1 (ISO 6887-1:2017/Amd 1); Deutsche Fassung EN ISO 6887-1:2017/prA1

DIN EN ISO 6888-1 60.60 2022-06-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren flr die Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) - Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar-
Medium (ISO 6888-1:2021); Deutsche Fassung EN ISO 6888-1:2021

DIN EN ISO 6888-1/A1 40.50 2023-01-01 Entwurf
2022-11-25

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir die Z&hlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) - Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar-
Medium - ANDERUNG 1: Korrekturen (ISO 6888-1:2021/DAM 1:2022); Deutsche und Englische Fassung EN ISO 6888-1:2021/prA1:2022
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DIN EN ISO 6888-2 60.60 2022-06-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir die Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) - Teil 2: Verfahren mit Kaninchenplasma-
Fibrinogen-Agar-Medium (ISO 6888-2:2021); Deutsche Fassung EN ISO 6888-2:2021

DIN EN ISO 6888-2/A1 40.50 2023-01-01 Entwurf
2022-11-25

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir die Zhlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) - Teil 2: Verfahren mit Kaninchenplasma-
Fibrinogen-Agar-Medium - ANDERUNG 1: Korrekturen (ISO 6888-2:2021/DAM 1:2022); Deutsche und Englische Fassung EN ISO 6888-2:2021/prA1:2022

DIN EN ISO 7218 40.89 2022-07-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 7218 2014-

2022-05-27 09-01
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Allgemeine Anforderungen und Leitlinien fiir mikrobiologische Untersuchungen (ISO/DIS 7218:2022); Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 7218:2022
DIN EN ISO 10272-1+A1 60.10 2021-12-01 Entwurf

2021-11-19

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Zahlung von Campylobacter spp. - Teil 1: Nachweisverfahren - Anderung 1 (ISO 10272-1:2017/FDAM 1:2022);
Deutsche und Englische Fassung EN 1SO 10272-1:2017/FprA1:2022

DIN EN ISO 10272-2+A1 60.10 2021-12-01 Entwurf
2021-11-19

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Zahlung von Campylobacter spp. - Teil 2: Koloniezahlverfahren - Anderung 1 (ISO 10272-2:2017/FDAM 1:2022);
Deutsche und Englische Fassung EN 1SO 10272-2:2017/FprA1:2022

DIN EN ISO 11133 rev 20.00 DIN EN ISO 11133 2020-
10-01

Mikrobiologie von Lebensmitteln, Futtermitteln und Wasser - Vorbereitung, Herstellung, Lagerung und Leistungspriifung von Nadhrmedien

DIN EN ISO 13136-1 20.00 DIN CEN ISO/TS 13136
DIN SPEC 10794 2013-
04-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Nachweis, Isolierung und Charakterisierung von Shiga-Toxin bildenden Escherichia coli (STEC) - Teil 1: Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Isolierung von
Shiga-Toxin bildenden Escherichia coli (STEC)

DIN EN ISO 13136-2 20.00 DIN CEN ISO/TS 13136

DIN SPEC 10794 2013-

04-01
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Nachweis, Isolierung und Charakterisierung von Shiga-Toxin bildenden Escherichia coli (STEC) - Teil 2: Horizontales Verfahren zur Charakterisierung von Shiga-Toxin
bildenden Escherichia coli (STEC) Isolaten

DIN EN ISO 16654+A2 60.10 2022-03-01 Entwurf
2022-02-04

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren fiir den Nachweis von Escherichia coli 0157 - Anderung 2: Aufnahme der Leistungspriifung von Nahrmedien und Reagenzien
(ISO 16654:2001/FDAM 2:2022); Deutsche Fassung EN ISO 16654:2001/FprA2:2022

DIN EN ISO 18743/A1 40.50 2022-12-01 Entwurf
2022-10-28

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Nachweis von Trichinella-Larven in Fleisch mit kiinstlichem Verdauungsverfahren - ANDERUNG 1: Uberarbeitung des Textes und kleinerer technischer

Fragestellungen, Aktualisierung der Verweise und Aufnahme von Leistungsmerkmalen des Verfahrens durch einen Ringversuch (ISO 18743:2015/DAM 1:2022); Deutsche und Englische Fassung EN ISO
18743:2015/prA1:2022
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DIN EN ISO 20836 60.60 2022-05-01 DIN ISO/TS 20836 2005-
10-01

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) zum Nachweis von Mikroorganismen - Temperaturleistungsprufung fur Thermocycler (ISO 20836:2021); Deutsche
Fassung EN ISO 20836:2021

DIN EN ISO 21872-1/A1 50.50 2021-08-01 Entwurf
2021-07-23

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur Bestimmung von Vibrio spp. - Teil 1: Nachweis von potentiell enteropathenogenen Vibrio parahaemolyticus, Vibrio cholerae und Vibrio
vulnificus - Anderung 1: Leistungspriifung der Medien ASPW, TCBS und SNA (ISO 21872-1:2017/FDAM 1:2022); Deutsche Fassung EN ISO 21872-1:2017/FprA1:2022

DIN EN ISO 22174 40.50 2022-11-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 22174 2005-
2022-10-07 05-01
DIN EN ISO 22119 2011-
11-01
DIN EN ISO 20837 2006-
08-01
DIN EN ISO 20838 2006-
08-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) zum Nachweis von Mikroorganismen - Allgemeine Anforderungen und Definitionen (ISO/DIS 22174:2022); Deutsche und Englische
Fassung prEN ISO 22174:2022

DIN EN ISO 23418 60.60 2022-09-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Gesamtgenomsequenzierung zur Typisierung und genomischen Charakterisierung von Bakterien - Alilgemeine Anforderungen und Leitfaden (ISO 23418:2022);
Deutsche Fassung EN I1SO 23418:2022

DIN EN ISO 23691 20.00
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Bestimmung und Benutzung von Kardinalwerten

NA 057-01-06-02 AK Sporenbildende Bakterien

Vorsitz: Dr. Ute Messelhaul3er

DIN EN ISO 15213-1 60.10 2021-10-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 7937 2004-
2021-09-03 11-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Zahlung von Clostridium spp. - Teil 1: Z&hlung von sulfitreduzierenden Clostridium spp. durch Koloniezahlverfahren (ISO
15213-1:2023); Deutsche Fassung EN I1SO 15213-1:2023

DIN EN ISO 15213-2 40.50 2022-10-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 7937 2004-
2022-09-02 11-01

Mikrobiologie der Nahrungskette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Aufzéhlung von Clostridium spp. - Teil 2: Zahlung von Clostridium perfringens durch Koloniezahlverfahren (ISO/DIS 15213-
2:2022); Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 15213-2:2022

DIN EN ISO 15213-3 20.00
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Zdhlung von Clostridium spp. - Nachweis von Clostridium perfringens
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NA 057-01-08 AA Pestizide
Vorsitz: Dr. Friederike Habedank
DIN CEN/TS 17743 60.60 2022-10-01

Lebensmittel - Bestimmung von Pestizidrickstanden mit Ethylacetatextraktion durch GC- und LC-MS/MS (SwekEt); Deutsche Fassung CEN/TS 17743:2022

NA 057-01-09 AA Elemente und ihre Verbindungen

Vorsitz: Kerstin Schéberl
DIN EN 13806 rev 10.90
Bestimmung von Quecksilber durch Atomfluoreszenzspektrometrie (AFS) - Kaltdampftechnik nach Druckaufschluss
DIN EN 13806 rev-00275374 10.90
Bestimmung von Quecksilber in Lebensmitteln mit Atomabsorption direkt aus dem Lebensmittel (Quecksilberelementaranalyse)
DIN EN 13806 rev-00275375 10.90
Lebensmittel - Bestimmung von Elementspuren - Bestimmung von Quecksilber mit Atomabsorptionsspektrometrie (AAS)- Kaltdampftechnik nach Druckaufschluss
DIN EN 17851 50.25 2022-06-01 Entwurf

2022-05-06

Lebensmittel — Bestimmung von Elementen und ihren Verbindungen — Bestimmung von Ag, As, Cd, Co, Cr, Cu, Mn, Mo, Ni, Pb, Se, Tl, U und Zn mit induktiv gekoppelter Plasma-Massenspektrometrie (ICP-
MS) nach Druckaufschluss; Deutsche Fassung FprEN 17851:2023

NA 057-01-12 AA Validierung mikrobiologischer Verfahren

Vorsitz: Dr. Petra Gowik

DIN EN ISO 16140-2/A1 20.00

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Verfahrensvalidierung - Teil 2: Arbeitsvorschrift fiir die Validierung von alternativen (urheberrechtlich geschiitzten) Verfahren anhand eines Referenzverfahrens -
Anderung 1 (ISO 16140-2:2016/Amd1); Deutsche Fassung EN ISO 16140-2:2016/prA1

DIN EN ISO 16140-4/A1 20.00

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Verfahrensvalidierung - Teil 4: Arbeitsvorschrift fiir Einzel-Labor-Verfahrensvalidierung - Anderung 1 (ISO 16140-4:2020/Amd 1); Deutsche Fassung EN I1SO 16140-
4:2020/prA1

DIN EN ISO 16140-7 20.00

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Verfahrensvalidierung - Teil 7: Arbeitsvorschrift fiir die Validierung von Identifizierungsverfahren von Mikroorganismen

DIN EN ISO 17468 40.50 2022-10-01 Entwurf DIN EN ISO 17468 2016-
2022-09-09 11-01

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Technische Anforderungen und Leitfaden zur Einfiihrung oder Uberarbeitung von genormten Referenzverfahren (ISO/DIS 17468:2022); Deutsche und Englische
Fassung prEN ISO 17468:2022
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NA 057-02-01 AA Lebensmittelhygiene
Vorsitz: Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
DIN 6653-3 45.00 2022-10-01 Entwurf ~ DIN 6653-3 2011-01-01
2022-09-02
Getrankeschankanlagen - Ausristungsteile - Teil 3: Anforderungen an manuelle Glaserspllgerate mit rdumlich getrennter Vorspilung und Nachspilung

NA 057-02-01-01 AK Abgabe von leicht verderblichen Lebensmitteln aus Verkaufsautomaten
Vorsitz: Dr. Katrin Sassen
DIN 10527 40.40 2023-02-01 Entwurf ~ DIN 10527 2011-11-01
2023-01-13
Lebensmittelhygiene - Abgabe von leicht verderblichen Lebensmitteln aus Verkaufsautomaten - Hygieneanforderungen

NA 057-02-01-04 AK AuBer-Haus-Verpflegung / Temperaturen
Vorsitz: Dr. Roland Sohmen
DIN 10506 60.60 2023-03-01 DIN 10506 2018-07-01

Lebensmittelhygiene - Gemeinschaftsverpflegung

DIN 10508 60.60 2022-03-01 DIN 10508 2019-03-01
Lebensmittelhygiene - Temperaturen fiir Lebensmittel

DIN 10536 60.60 2023-03-01 DIN 10536 2016-03-01
Lebensmittelhygiene - Cook & Chill-Verfahren - Hygieneanforderungen

NA 057-02-01-07 AK Haushaltswasserfilter
Vorsitz: Dr. Stephan Eichhorn

DIN EN 17093/A1 40.60 2019-12-01 Entwurf
2019-10-25

Leitungsungebundene Haushaltsgerate zur Behandlung von Trinkwasser - Haushaltswasserfiltersysteme - Sicherheits- und Leistungsanforderungen, Kennzeichnung und mitzuliefernde Informationen;
Deutsche und Englische Fassung EN 17093:2018/prA1:2019
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NA 057-02-01-08 AK Hygieneanforderungen an die maschinelle Reinigung von
Lebensmittelbedarfsgegenstinden
Vorsitz: Thomas Néger
DIN 10544 40.40 2023-02-01 Entwurf  DIN 10510 2013-10-01

2023-01-20 DIN 10512 2008-06-01
DIN 10511 1999-05-01
Lebensmittelhygiene - Gewerbliches Geschirrspilen mit Eintank-, Glaser- und Mehrtank-Transportspiilmaschinen - Erganzende Hygieneanforderungen und Priifung

NA 057-02-01-11 AK Reinigung und Desinfektion

Vorsitz: Dr. Thomas Reiche
DIN 10546 60.60 2022-03-01
Lebensmittelhygiene - Uberpriifung der Reinigungs- und Desinfektionswirkung auf Oberflachen mittels Spiilverfahren

NA 057-02-01-13 AK Sahneaufschlagmaschinen

Vorsitz: Dr. Daniel Podzimek

DIN EN 16888 50.93 2015-08-01 Entwurf ~ DIN 10507 2006-11-01
2015-07-10

Nahrungsmittelmaschinen - Sahneaufschlagmaschinen - Sicherheits- und Hygieneanforderungen; Deutsche Fassung FprEN 16888:2019

NA 057-02-01-15 AK Speiseeismaschinen
Vorsitz: Dr. Daniel Podzimek

DIN EN 16876 50.93 2015-07-01 Entwurf ~ DIN 10518 2008-05-01
2015-06-19

Nahrungsmittelmaschinen - Maschinen zur Herstellung von Softeis - Sicherheits- und Hygieneanforderungen; Deutsche Fassung FprEN 16876:2019

DIN EN 16878 50.93 2015-08-01 Entwurf
2015-07-10

Nahrungsmittelmaschinen - Kombi-Gerate und Eismixgefriergerate - Sicherheits- und Hygieneanforderungen; Deutsche Fassung FprEN 16878:2019

DIN EN 16881 50.93 2015-07-01 Entwurf
2015-06-19

Nahrungsmittelmaschinen - Pasteurisiergeréate, Bottiche und Eismaschinen - Sicherheits- und Hygieneanforderungen; Deutsche Fassung FprEN 16881:2019
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NA 057-02-01-17 AK Terminologie
Vorsitz: Dr. Roland Sohmen
DIN 10503 60.60 2022-03-01 DIN 10503 2014-11-01
DIN 10503 Beiblatt 1
2018-01-01
Lebensmittelhygiene - Begriffe

NA 057-02-01-19 AK Unverpackte Lebensmittel in Selbstbedienung
Vorsitz: Dr. Roland Sohmen
DIN 10519 00.60 DIN 10519 2020-12-01

Lebensmittelhygiene - Selbstbedienungseinrichtungen fiir unverpackte Lebensmittel - Hygieneanforderungen

NA 057-02-01-25 AK Getriankebereiter
Vorsitz: Dipl. oec. troph. Andreas Helm
DIN EN 00153210 30.91
DIN EN 00153213 30.91
NA 057-02-01-26 AK Erhitzungsnachweis/Faulnisprobe
Vorsitz: Dr. Ute MesselhauRer
DIN SPEC 10532 00.60 DIN SPEC 10532 2012-
02-01
Lebensmittelhygiene - Hilfsuntersuchungen bei Fleisch und Fleischererzeugnissen
NA 057-02-01-29 AK Lebensmittellieferungen an Endverbraucher (insbesondere Onlinehandel)
Vorsitz: Prof. Dr. Eberhard Haunhorst
DIN 10543 60.60 2022-03-01 DIN SPEC 91360 2018-
07-01
Lebensmittelhygiene - Lebensmittellieferungen an Endverbraucher (insbesondere Onlinehandel) - Hygieneanforderungen und notwendige Informationen
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NA 057-02-01-30 GAK Behaltermilchkiihlanlagen fiir Milcherzeugerbetriebe
Vorsitz:
DIN EN 13732 60.60 2022-10-01 DIN EN 13732 2013-10-
01
Nahrungsmittelmaschinen - Behaltermilchkihlanlagen fiir Milcherzeugerbetriebe - Anforderungen an Leistung, Sicherheit und Hygiene; Deutsche Fassung EN 13732:2022

NA 057-02-01-31 GAK Gemeinschaftsarbeitskreis NAL/NAM: Technologien zur Betaubung und Tétung in der
Schlachtung
Vorsitz: Dipl. Ing. agr. Stephan Stenzel - Kaiser

DIN 10547 00.60

Anforderungen an elektrische Betaeubungssysteme fuer Schlachttiere

NA 057-02-01-32 AK Tiergesundheit

Vorsitz: Prof. Dr. Wolfram Martens

DIN EN 00469001 20.00
Tiergesundheitsdiagnostische Analysen - Kontrolle von in-vitro-diagnostischen Reagenzien - Teil 1: Antragsunterlagen fiir die Erstkontrolle und die Kontrolle von Charge zu Charge

DIN EN 00469002 20.00
Tiergesundheit - Elektronischer Datenaustausch bei Labortests

DIN EN 00469003 20.00
Tiergesundheitsdiagnostische Analysen - Kontrolle von in-vitro-diagnostischen Reagenzien - Teil 2: Reagenzien fiir immunologische Verfahren

NA 057-02-02 AA Lebensmittelsicherheit - Management-Systeme
Vorsitz: Dr. Edda Bartelt
DIN ISO 22003-1 40.40 2023-02-01 Entwurf ~ DIN ISO/TS 22003
2023-01-13 DIN SPEC 10539 2014-
11-01

Lebensmittelsicherheit - Teil 1: Anforderungen an Stellen, die Managementsysteme flir die Lebensmittelsicherheit auditieren und zertifizieren (ISO 22003-1:2022); Text Deutsch und Englisch
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Titel

Akt. Bearb. -
Stufe

Ausgabe-/
Erscheinungsdatum

(vorges.) Ersatz

NA 057-03-01 AA

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate

Vorsitz: Ulrike Wegener

DIN EN 12579

40.50

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Probenahme; Deutsche und Englische Fassung prEN 12579:2023

2023-02-01 Entwurf
2023-01-13

DIN EN 12579 2014-02-
01

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate -

Bestimmung der elektrischen Leitfahigkeit

DIN EN 12579 rev 00.60 5)1IN EN 12579 2014-02-
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Probenahme

DIN EN 13037 rev 20.00 0D1IN EN 13037 2012-01-
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung des pH-Wertes

DIN EN 13038 rev 20.00 DIN EN 13038 2012-01-

01

DIN EN 13039 rev

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate -

00.60

Bestimmung des Gehaltes an organischer Substanz und Asche

DIN EN 13039 2012-01-
01

DIN EN 13040 rev

Laborschittdichte

00.60

DIN EN 13040 2008-01-
01

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Probenherstellung fir chemische und physikalische Untersuchungen, Bestimmung des Trockenruckstands, des Feuchtigkeitsgehaltes und der

DIN EN 13650 rev

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate -

00.60

Extraktion von in Kénigswasser I6slichen Elementen

DIN EN 13650 2002-01-
01

DIN EN 13651 rev

00.60

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Extraktion von in Calciumchlorid/DTPA (CAT) I6slichen Nahrstoffen

DIN EN 13651 2002-01-
01

DIN EN 13654-1 rev

00.60

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von Stickstoff - Teil 1: Modifiziertes Verfahren nach Kjeldahl

DIN EN 13654-1 2002-
01-01

DIN EN 13654-2 rev

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate -

20.00

Bestimmung von Stickstoff - Teil 2: Verfahren nach Dumas

DIN EN 13654-2 2002-
01-01

DIN EN 15761

40.89

2022-01-01 Entwurf
2021-12-10

Vorgeformte Kultursubstrate - Bestimmung der gemessenen Mafte und der Schittdichte; Deutsche und Englische Fassung prEN 15761:2021

DIN EN 15761 2010-04-
01
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Bezeichnung Akt. Bearb. - Ausgabe-/ (vorges.) Ersatz
Titel Stufe Erscheinungsdatum

DIN EN 16087-2 rev 00.60 DIN EN 16087-2 2012-
01-01

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung der aeroben biologischen Aktivitat - Teil 2: Selbsterhitzungstest flir Kompost

DIN EN 16202 20.00 DIN CEN/TS 16202
DIN SPEC 91277 2013-
12-01

Kompost und Garreste - Bestimmung des Gehalts an makroskopischen Verunreinigungen und Steinen

DIN CEN/TS 17728 60.60 2022-05-01

Organische Bodenverbesserungsmittel - Bestimmung spezifischer Parameter; Deutsche Fassung CEN/TS 17728:2022

DIN CEN/TS 17729 60.60 2022-05-01

Bodenverbesserungsmittel - Bestimmung spezifischer Parameter; Deutsche Fassung CEN/TS 17729:2022

DIN CEN/TS 17730 60.60 2022-05-01

Eigenschaften von Kompost und Garriickstanden bei Verwendung in Dingeprodukten; Deutsche Fassung CEN/TS 17730:2022

DIN CEN/TS 17731 60.60 2022-05-01

Kultursubstrate - Bestimmung spezifischer Parameter; Deutsche Fassung CEN/TS 17731:2022

DIN CEN/TS 17732 60.60 2022-05-01

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Terminologie; Deutsche Fassung CEN/TS 17732:2022

DIN CEN/TS 17733 60.60 2022-05-01

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Probenahme und Probenvorbereitung; Deutsche Fassung CEN/TS 17733:2022

DIN EN 17925 40.50 2022-11-01 Entwurf

2022-10-21

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung des Temperatur- und Zeitprofils bei der Kompostierung und Vergarung von Abféllen; Deutsche und Englische Fassung prEN 17925:2022

DIN EN 00223111 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von organischem Gesamtkohlenstoff durch trockene Verbrennung

DIN EN 00223113 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von Arsen durch induktiv gekoppelte Plasma-Atom-Emissionsspektrometrie (ICP-AES) nach Kdnigswasseraufschluss

DIN EN 00223114 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von Escherichia Coli

DIN EN 00223115 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von organischem Stickstoff

DIN EN 00223116 00.60

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von polyzyklischen aromatischen Kohlenwasserstoffen (PAK) durch Gaschromatographie (GC) und Hochleistungs-Fliissigchromatographie
(HPLC)
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Titel Stufe Erscheinungsdatum
DIN EN 00223117 00.60

Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung des Phosphonatgehalts

DIN EN 00223119 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von Enterococcacae

DIN EN 00223120 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung des Restbiogaspotentials in Garresten

DIN EN 00223121 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von Salmonellen spp.

DIN EN 00223122 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von Chrom(VI) in Feststoffen durch alkalischen Aufschluss und lonenchromatographie mit spektrophotometrischer Detektion

DIN EN 00223123 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Bestimmung von Quecksilber in Kdnigswasser-Bodenextrakten mit Kaltdampf-Atomspektrometrie oder Kaltdampf-Atomfluoreszenzspektrometrie

DIN EN 00223124 00.60
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate - Vokabular und Kennzeichnung

DIN EN 00223125 10.90
Bodenverbesserungsmittel — Bestimmung spezifischer Parameter

DIN EN 00223126 10.90
Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate — Bestimmung spezifischer Kontaminanten

DIN EN 00223129 10.90
Organische Bodenverbesserungsmittel — Bestimmung spezifischer Parameter

DIN EN 00223130 10.90
Organische Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate — Nachweis spezifischer Pathogene

DIN EN 00223135 10.90
Bodenverbesserungsmittel — Bestimmung spezifischer Parameter

DIN EN 00223136 10.90
Eigenschaften von Kompost und Garriickstanden bei Verwendung in Diingeprodukten

DIN EN 00223140 20.00
Plugs - Bestimmung der gemessenen Abmessungen und der Schiittdichte
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Bezeichnung Akt. Bearb. - Ausgabe-/ (vorges.) Ersatz
Titel Stufe Erscheinungsdatum
NA 057-03-02 AA Diingemittel
Vorsitz: Dr. Jorn Breuer
DIN 10063 60.60 2022-02-01
Dungemittel und Kalkdiinger - Bestimmung ausgewahlter Elemente mittels Massenspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS)
DIN EN 1482-1 rev 20.00 DIN EN 1482-1 2007-04-
01
Dungemittel, Kalkdiinger und Inhibitoren - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 1: Allgemeine Festlegungen zur Probenahme
DIN EN 1482-2 rev 20.00 DIN EN 1482-2 2007-04-
01
Dungemittel, Kalkdliinger und Inhibitoren - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 2: Allgemeine Festlegungen zur Probenvorbereitung
DIN EN 1482-3 rev 20.00 DIN EN 1482-3 2016-10-
01
Diingemittel, Kalkdiinger und Inhibitoren - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 3: Probenahme aus statischen Haufwerken
DIN EN 1482-4 40.50 2022-11-01 Entwurf
2022-10-21
Diingemittel, Kalkdiinger und Inhibitoren - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 4: Probenahme fiir das Vorkommen von Mikroorganismen; Deutsche und Englische Fassung prEN 1482-4:2022
DIN EN 12944-1 rev 00.60 DIN EN 12944-1 2000-
03-01
Duingemittel und Kalkdiinger - Vokabular - Teil 1: Allgemeine Begriffe; Deutsche und Englische Fassung prEN 12944-1:2019
DIN EN 12944-2 rev 00.60 DIN EN 12944-2 2000-
03-01
Diingemittel und Kalkdunger - Vokabular - Teil 2: Begriffe fir Dingemittel; Deutsche und Englische Fassung prEN 12944-2:2019
DIN EN 12946 50.25 2021-12-01 Entwurf ~ DIN EN 12946 2000-03-
2021-11-05 01
DIN EN 12946

Berichtigung 1 2002-06-
01

Kalkdiinger - Bestimmung des Calcium- und Magnesiumgehaltes - Komplexometrisches Verfahren; Deutsche und Englische Fassung FprEN 12946:2021

DIN EN 15478 rev 10.90

Anorganische Diingemittel - Bestimmung des Gesamtgehalts an Stickstoff in Methylen-Harnstoff und Harnstoff-Formaldehyd

DIN EN 15560 50.25 2021-12-01 Entwurf ~ DIN EN 15560 2009-06-
2021-11-05 01

Anorganische Diingemittel - Bestimmung von Gesamtstickstoff in nitratfreiem Kalkstickstoff; Deutsche Fassung FprEN 15560:2023

DIN EN 15561 50.25 2021-12-01 Entwurf ~ DIN EN 15561 2009-06-
2021-11-05 01

Anorganische Diingemittel - Bestimmung des Gesamtstickstoffs in nitrathaltigem Kalkstickstoff; Deutsche Fassung FprEN 15561:2023
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Titel Stufe Erscheinungsdatum
DIN EN 15562 50.25 2021-12-01 Entwurf ~ DIN EN 15562 2009-06-

2021-11-05 01
Anorganische Dingemittel - Bestimmung des Cyanamidstickstoffs; Deutsche Fassung FprEN 15562:2023
DIN EN 15705 40.89 2022-08-01 Entwurf ~ DIN EN 15705 2010-07-

2022-07-01 01
Anorganische Diingemittel - Bestimmung von Methylenharnstoff-Oligomeren mittels Hochleistungsflissigkeitschromatographie (HPLC); Deutsche und Englische Fassung prEN 15705:2022
DIN EN 15749 60.60 2022-10-01 DIN EN 15749 2010-02-

01

Diingemittel - Bestimmung von Sulfat mit drei verschiedenen Verfahren; Deutsche Fassung EN 15749:2022

DIN EN 15959 40.89 2022-07-01 Entwurf ~ DIN EN 15959 2012-02-
2022-06-10 01

Anorganische Dingemittel - Bestimmung des Gehalts an extrahiertem Phosphor P<(Index)2>0<(Index)5>; Deutsche und Englische Fassung prEN 15959:2022

DIN EN 17403 10.90

Dingemittel - Bestimmung von kalt- und heiRwasserunldslichem Stickstoff in festen langsam freisetzenden Harnstoff-Formaldehyd- und Methylenharnstoff-Diingemitteln sowie Bestimmung der Léslichkeit
von Nahrstoffpolymeren in Phosphatpufferlésung mit einem pH-Wert von 7,5 bei 100 °C

DIN CEN/TS 17751 60.60 2022-07-01
Anorganische Diingemittel - Bestimmung spezifischer Parameter bei Ammoniumnitratdiingemitteln mit hohem Stickstoffgehalt; Deutsche Fassung CEN/TS 17751:2022

DIN CEN/TS 17752 60.60 2022-07-01
Anorganische Diingemittel - Bestimmung spezifischer Hemmestoffe; Deutsche Fassung CEN/TS 17752:2022

DIN CEN/TS 17753 60.60 2022-07-01
Anorganische Dingemittel - Bestimmung spezifischer Kontaminanten; Deutsche Fassung CEN/TS 17753:2022

DIN CEN/TS 17754 60.60 2022-07-01
Anorganische Diingemittel - Bestimmung spezifischer Spurennahrstoffe; Deutsche Fassung CEN/TS 17754:2022

DIN CEN/TS 17755 60.60 2022-07-01
Anorganische Diingemittel - Bestimmung spezifischer Parameter; Deutsche Fassung CEN/TS 17755:2022

DIN CEN/TS 17756 60.60 2022-07-01
Organische Diingemittel, organisch-mineralische Diingemittel, anorganische Diingemittel und Kalkdinger - Bestimmung des Chloridgehaltes; Deutsche Fassung CEN/TS 17756:2022

DIN CEN/TS 17757 60.60 2022-07-01
Anorganische Diingemittel - Bestimmung spezifischer Nahrstoffe; Deutsche Fassung CEN/TS 17757:2022

DIN CEN/TS 17758 60.60 2022-07-01
Duingemittel und Kalkdiinger - Bestimmung des Chloridgehaltes mittels potentiometrischer Titration; Deutsche Fassung CEN/TS 17758:2022

DIN CEN/TS 17759 60.60 2022-07-01
Anorganische Dingemittel - Bestimmung des pH-Wertes in einer L6sung mit Ammoniumnitratdiingemitteln mit hohem Stickstoffgehalt; Deutsche Fassung CEN/TS 17759:2022
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Bezeichnung Akt. Bearb. - Ausgabe-/ (vorges.) Ersatz
Titel Stufe Erscheinungsdatum
DIN CEN/TS 17760 60.60 2022-07-01

Anorganische Diingemittel - Bestimmung der PartikelgréRe in Ammoniumnitratdiingemitteln mit hohem Stickstoffgehalt; Deutsche Fassung CEN/TS 17760:2022

DIN CEN/TS 17761 60.60 2022-07-01
Anorganische Diingemittel - Bestimmung des Chloridgehaltes in Ammoniumnitratdiingemitteln mit hohem Stickstoffgehalt; Deutsche Fassung CEN/TS 17761:2022

DIN CEN/TS 17762 60.60 2022-07-01
Anorganische Dingemittel - Bestimmung des Kupfergehaltes in Ammoniumnitratdiingemitteln mit hohem Stickstoffgehalt; Deutsche Fassung CEN/TS 17762:2022

DIN CEN/TS 17764 60.60 2022-07-01

Anorganische Spurennahrstoff-Dingemittel - Bestimmung der Konzentration freier, chelatisierter oder komplexierter Spurennahrstoffe sowie der Chelatbildner und/oder Komplexbildner in einem
anorganischen Mehrnahrstoff-Spurennahrstoff-Dingemittel; Deutsche Fassung CEN/TS 17764:2022

DIN CEN/TS 17765 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Dingemittel - Bestimmung des Biuretgehalts mittels Hochleistungs-Flissigkeitschromatographie (HPLC); Deutsche Fassung CEN/TS 17765:2022

DIN CEN/TS 17766 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Extraktion durch Wasser zur anschlieRenden Bestimmung der Elemente; Deutsche Fassung CEN/TS 17766:2022

DIN CEN/TS 17767 60.60 2022-07-01
Organisch-mineralische Diingemittel - Extraktion von Phosphor durch Ameisensédure; Deutsche Fassung CEN/TS 17767:2022

DIN CEN/TS 17768 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Aufschluss durch Kénigswasser zur anschlieRenden Bestimmung der Elemente; Deutsche Fassung CEN/TS 17768:2022

DIN CEN/TS 17769 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Quecksilbergehaltes; Deutsche Fassung CEN/TS 17769:2022

DIN CEN/TS 17770 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Gesamtgehaltes spezifischer Elemente durch ICP-AES nach Aufschluss durch Kénigswasser; Deutsche Fassung CEN/TS 17770:2022

DIN CEN/TS 17771 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Stickstoffgehaltes; Deutsche Fassung CEN/TS 17771:2022

DIN CEN/TS 17772 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung spezifischer Parameter; Deutsche Fassung CEN/TS 17772:2022

DIN CEN/TS 17773 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Trockensubstanzgehalts; Deutsche Fassung CEN/TS 17773:2022

DIN CEN/TS 17774 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Gehalts spezifischer Elemente mittels ICP-AES nach Extraktion mit Wasser; Deutsche Fassung CEN/TS 17774:2022

DIN CEN/TS 17775 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Gehalts an anorganischem Arsen; Deutsche Fassung CEN/TS 17775:2022

DIN CEN/TS 17776 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Gehalts an gesamtem organischem Kohlenstoff (TOC) durch trockene Verbrennung; Deutsche Fassung CEN/TS 17776:2022
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DIN CEN/TS 17777 60.60 2022-07-01

Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung spezifischer Elemente; Deutsche Fassung CEN/TS 17777:2022

DIN CEN/TS 17778 60.60 2022-07-01
Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Gehalts an Chrom(VI) mittels Chromatographie; Deutsche Fassung CEN/TS 17778:2022

DIN CEN/TS 17779 60.60 2022-07-01
Organisch-mineralische Diingemittel - Extraktion von Phosphor, der in neutralem Ammoniumcitrat 16slich ist; Deutsche Fassung CEN/TS 17779:2022

DIN CEN/TS 17780 60.60 2022-07-01
Organische, organisch-mineralische und anorganische Diingemittel - Nachweis von Salmonella spp.; Deutsche Fassung CEN/TS 17780:2022

DIN CEN/TS 17781 60.60 2022-07-01
Organische, organisch-mineralische und anorganische Diingemittel - Nachweis von Escherichia coli; Deutsche Fassung CEN/TS 17781:2022

DIN CEN/TS 17782 60.60 2022-07-01
Duingeprodukte - Bestimmung der Stabilitdt von Spurennahrstoffchelaten in Diingeprodukten bei verschiedenen pH-Werten; Deutsche Fassung CEN/TS 17782:2022

DIN CEN/TS 17783 60.60 2022-07-01
Duingeprodukte - Bestimmung der Stabilitdt von Spurennahrstoffkomplexen in Diingeprodukten; Deutsche Fassung CEN/TS 17783:2022

DIN CEN/TS 177841 60.60 2022-07-01
Organisch-mineralische Diingemittel - Identifizierung von Komplexbildnern - Teil 1: Verfahren mittels UV/VIS-Spektralphotometrie und Gravimetrie; Deutsche Fassung CEN/TS 17784-1:2022

DIN CEN/TS 17784-2 60.60 2022-07-01
Organisch-mineralische Dingemittel - Identifizierung von Komplexbildnern - Teil 2: Verfahren mittels Hochleistungs-Flissigkeitschromatographie (HPLC); Deutsche Fassung CEN/TS 17784-2:2022

DIN CEN/TS 17785 60.60 2022-07-01
Organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung von Chelat- und Komplexbildnern; Deutsche Fassung CEN/TS 17785:2022

DIN CEN/TS 17786-1 60.60 2022-07-01

Anorganische Spurennahrstoff-Diingemittel - Bestimmung des Gehaltes an chelatisierten Spurennahrstoffen und des chelatisierten Anteils an Spurennahrstoffen - Teil 1: Behandlung mit einem
Kationenaustauscherharz; Deutsche Fassung CEN/TS 17786-1:2022

DIN CEN/TS 17786-2 60.60 2022-07-01

Anorganische Spurennahrstoff-Dingemittel - Bestimmung des Gehaltes an chelatisierten Spurennahrstoffen und des chelatisierten Anteils an Spurennahrstoffen - Teil 2: Bestimmung von EDTA, DTPA,
HEEDTA, IDHA oder EDDS; Deutsche Fassung CEN/TS 17786-2:2022

DIN CEN/TS 17787 60.60 2022-07-01
Duingeprodukte - Stabilitat von Chelat- und Komplexbildnern; Deutsche Fassung CEN/TS 17787:2022

DIN CEN/TS 17788 60.60 2022-07-01
Organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Anteils an komplexierten Spurennahrstoffen; Deutsche Fassung CEN/TS 17788:2022

DIN CEN/TS 17789-1 60.60 2022-07-01
Organisch-mineralische Diingemittel - Identifizierung von Chelatbildnern - Teil 1: Bestimmung von EDTA, HEEDTA und DTPA mittels lonenchromatographie; Deutsche Fassung CEN/TS 17789-1:2022

53



=
=

Arbeitsprogramm des NAL

Bezeichnung Akt. Bearb. - Ausgabe-/ (vorges.) Ersatz
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DIN CEN/TS 17789-2 60.60 2022-07-01

Organisch-mineralische Diingemittel - Identifizierung von Chelatbildnern - Teil 2: Bestimmung von Fe chelatisiert mit [0,0] EDDHA, [0,0] EDDHMA und HBED oder der Menge der Chelatbildner mittels
lonenpaarchromatographie; Deutsche Fassung CEN/TS 17789-2:2022

DIN CEN/TS 17790 60.60 2022-07-01

Organisch-mineralische Diingemittel - Bestimmung des Gehalts an chelatisierten Spurennahrstoffen und des chelatisierten Anteils an Spurennahrstoffen durch Behandlung mit einem
Kationenaustauscherharz; Deutsche Fassung CEN/TS 17790:2022

DIN CEN/TS 17791 60.60 2022-07-01

Anorganische Dingemittel - Bestimmung von Chelat- und Komplexbildnern; Deutsche Fassung CEN/TS 17791:2022

DIN CEN/TS 17803 60.60 2022-07-01

Organische und organisch-mineralische Diingemittel - Nachweis spezifischer Pathogene; Deutsche Fassung CEN/TS 17803:2022

DIN CEN/TS 17804 60.60 2022-07-01

Organische, organisch-mineralische und anorganische Diingemittel - Nachweis von Enterococcaceae; Deutsche Fassung CEN/TS 17804:2022

DIN EN 17816 50.50 2022-02-01 Entwurf
2022-01-21

Kalkdiinger - Bestimmung physikalischer und chemischer Eigenschaften und spezifischer Kontaminanten; Deutsche Fassung FprEN 17816:2022

DIN EN 17817 40.89 2022-02-01 Entwurf
2022-01-21

Dungemittel und Kalkdiinger - Bestimmung der Menge (durch Angabe der Masse oder des Volumens); Deutsche und Englische Fassung prEN 17817:2022

DIN EN 17836 40.89 2022-05-01 Entwurf
2022-03-25

Dingeprodukte - Beschreibung der physikalischen Einheit; Deutsche und Englische Fassung prEN 17836:2022

DIN EN 17864 40.89 2022-08-01 Entwurf  DIN EN 15705 2010-07-
2022-07-01 01

Anorganische Diingemittel - Bestimmung des Stickstoffgehalts in IBDU (Isobutylidendiharnstoff) und CDU (Crotonylidendiharnstoff); Deutsche und Englische Fassung prEN 17864:2022

DIN EN 00260220 00.60
Diingemittel und Kalkdinger - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 4: Probenahme von organischen und organisch-mineralischen Dingemitteln.

DIN EN 00260222 00.60
Kalkdinger - Bestimmung des Kupfer- und Zinkgehaltes

DIN EN 00260224 00.60
Duingemittel und Kalkdiinger - Bestimmung des Phosphonatgehaltes in organischen, organisch-mineralischen und mineralischen Diingemitteln sowie in Kalkdiingern

DIN EN 00260252 10.90
Duingeprodukte - Nachweis der Wirksamkeit von Hemmstoffen

DIN EN 00260267 10.90
Eigenschaften von Nahrstoff-Polymeren bei Verwendung in Diingeprodukten
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DIN EN 00260268 10.90

Anorganische Dingemittel - Bestimmung spezifischer Pathogene

DIN EN 00260269 10.90
Organisch-mineralische Diingemittel — Bestimmung spezifischer Hemmstoffe

DIN EN 00260271 10.90
Anorganische Diingemittel - Bestimmung des Gesamtgehalts an K20

DIN EN 00260272 10.90
Anorganische Dingemittel - Bestimmung des Gehalts an brennbaren Bestandteilen in Ammoniumnitratdiingemitteln mit hohem Stickstoffgehalt

DIN EN 00260273 10.90
Organisch-mineralische Dingemittel - Bestimmung des Gehaltes an Ureasehemmstoff

DIN EN 00260274 10.90
Dungeprodukte — Nachweis der Wirksamkeit von Nitrifikationshemmstoffen

DIN EN 00260275 10.90
Dungeprodukte - Nachweis der Wirksamkeit von Hemmstoffen

DIN EN 00260276 10.90
Anorganische Dingemittel - Bestimmung des Gehalts an organischem Kohlenstoff

DIN EN 00260278 10.90
Bestimmung der Endabbauprodukte von Nahrstoffpolymeren bei Verwendung in Diingeprodukten

DIN EN 00260279 10.90
Bestimmung des Gehalts an freiem Formaldehyd in Nahrstoffpolymeren bei Verwendung in Diingeprodukten

NA 057-03-03 AA Futtermittel

Vorsitz: Dr. Robert Haferkorn-Starke
DIN EN 15784 60.60 2022-02-01 (I?1IN EN 15784 2009-12-
Futtermittel: Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Nachweis und Z&hlung von Bacillus spp. als Futtermittelzusatzstoff; Deutsche Fassung EN 15784:2021
DIN EN 15786 60.60 2022-02-01 (I%IN EN 15786 2009-12-
Futtermittel: Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Nachweis und Z&hlung von Pediococcus spp. als Futtermittelzusatzstoff; Deutsche Fassung EN 15786:2021
DIN EN 15787 60.60 2022-02-01 (I?1IN EN 15787 2009-12-

Futtermittel: Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Nachweis und Zahlung von Lactobacillus spp. als Futtermittelzusatzstoff; Deutsche Fassung EN 15787:2021
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DIN EN 15788 60.60 2022-02-01 DIN EN 15788 2009-12-
01
Futtermittel: Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Nachweis und Zahlung von Enterococcus spp. (E. faecium) als Futtermittelzusatzstoff, Deutsche Fassung EN 15788:2021
DIN EN 15789 60.60 2022-02-01 DIN EN 15789 2009-12-
01

Futtermittel: Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Nachweis und Z&hlung von Saccharomyces cerevisiae als Futtermittelzusatzstoff; Deutsche Fassung EN 15789:2021

DIN EN 17504 60.60 2022-05-01
Futtermittel: Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Bestimmung von Gossypol in Baumwollsamen und Futtermitteln mittels LC-MS/MS; Deutsche Fassung EN 17504:2022

DIN EN 17547 60.60 2022-01-01

Futtermittel - Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Bestimmung des Gehalts an Vitamin A, E und D - Verfahren mittels Reinigung durch Festphasenextraktion und Hochleistungs-
Flissigchromatographie; Deutsche Fassung EN 17547:2021

DIN EN 17550 60.60 2022-02-01

Futtermittel - Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Bestimmung von Carotinoiden in Mischfuttermitteln und Vormischungen fur Tiere mittels Umkehrphasen-Hochleistungs-Flissigchromatographie
mit UV-Detektion (RP-HPLC-UV); Deutsche Fassung EN 17550:2021

DIN EN 17683 60.10 2021-07-01 Entwurf
2021-06-18
Futtermittel - Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Bestimmung von Pyrrolizidinalkaloiden in Futtermitteln mittels LC-MS/MS; Deutsche Fassung EN 17683:2023
DIN CEN/TS 17697 50.50 2021-08-01 Entwurf
2021-07-23
Futtermittel: Probenahme- und Untersuchungsverfahren - PFGE-Typisierung von Laktobazillen, Pediokokken, Enterokokken und Bazillen in Futtermitteln; Deutsche Fassung FprCEN/TS 17697:2022
DIN EN 17853 50.50 2022-06-01 Entwurf
2022-05-13

Futtermittel - Probenahme- und Untersuchungsverfahren - Bestimmung von intakten Glucosinolaten in Futtermittel-Ausgangserzeugnissen und Mischfuttermitteln mittels LC-MS/MS; Deutsche Fassung
FprEN 17853:2022

DIN EN ISO 7088 rev 20.00 DIN EN ISO 7088 2005-
06-01
Fischmehl - Begriffe
DIN EN ISO 14902 60.60 2022-08-01
Futtermittel - Bestimmung der Trypsin-Inhibitor-Aktivitdt von Sojaerzeugnissen (ISO 14902:2001); Deutsche Fassung EN 1SO 14902:2001
DIN EN ISO 30024 40.25 2023-04-01 Entwurf  DIN EN ISO 30024 2009-
2023-02-24 11-01

Futtermittel - Bestimmung der Phytaseaktivitat (ISO/DIS 30024:2023); Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 30024:2023
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NA 057-03-06 AA Pflanzen-Biostimulanzien
Vorsitz: Imke Hutter
DIN EN 17700-1 40.25 DIN CEN/TS 17700-1
2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 1: Allgemeine Grundsatze
DIN CEN/TS 17700-1 92.20 2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 1: Allgemeine Grundsatze; Deutsche Fassung CEN/TS 17700-1:2022
DIN EN 17700-2 40.25 DIN CEN/TS 17700-2
2022-07-01
Pflanzen-Biostimulantien - Auslobungen - Teil 2: Effizienz der Nahrstoffverwertung infolge der Verwendung eines Pflanzen-Biostimulans
DIN CEN/TS 17700-2 92.20 2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 2: Nahrstoffverwertungseffizienz infolge der Verwendung eines Pflanzen-Biostimulans; Deutsche Fassung CEN/TS 17700-2:2022
DIN EN 17700-3 40.25 DIN CEN/TS 17700-3
2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 3: Toleranz gegenuber abiotischem Stress infolge der Verwendung eines Pflanzen-Biostimulans
DIN CEN/TS 17700-3 92.20 2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 3: Toleranz gegeniber abiotischem Stress infolge der Verwendung eines Pflanzen-Biostimulans; Deutsche Fassung CEN/TS 17700-3:2022
DIN EN 17700-4 40.25 DIN CEN/TS 17700-4
2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 4: Bestimmung der Qualitdtsmerkmale, die sich aus der Verwendung eines Pflanzen-Biostimulans ergeben
DIN CEN/TS 17700-4 92.20 2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 4: Bestimmung der Qualitdtsmerkmale, die sich aus der Verwendung eines Pflanzen-Biostimulans ergeben; Deutsche Fassung CEN/TS 17700-4:2022
DIN EN 17700-5 40.25 DIN CEN/TS 17700-5
2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 5: Bestimmung der Verfligbarkeit von gebundenen Nahrstoffen im Boden oder in der Rhizosphare
DIN CEN/TS 17700-5 92.20 2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Auslobungen - Teil 5: Bestimmung der Verfligbarkeit von im Boden und in der Rhizosphére gebundenen Nahrstoffen; Deutsche Fassung CEN/TS 17700-5:2022
DIN EN 177011 40.25 DIN CEN/TS 17701-1
2022-06-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung spezifischer Elemente - Teil 1: Aufschluss durch Kénigswasser zur anschlieBenden Bestimmung der Elemente

DIN CEN/TS 17701-1 92.20 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung spezifischer Elemente - Teil 1: Aufschluss durch Kénigswasser zur anschlieBenden Bestimmung der Elemente; Deutsche Fassung CEN/TS 17701-1:2022

57



=
=

Arbeitsprogramm des NAL

Bezeichnung Akt. Bearb. - Ausgabe-/ (vorges.) Ersatz
Titel Stufe Erscheinungsdatum
DIN EN 17701-2 40.25 DIN CEN/TS 17701-2
2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung spezifischer Elemente - Teil 2: Bestimmung des Gesamtgehaltes an Cd, Pb, Ni, As, Cr, Cu und Zn
DIN CEN/TS 17701-2 92.20 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung spezifischer Elemente - Teil 2: Bestimmung des Gesamtgehaltes an Cd, Pb, Ni, As, Cr, Cu und Zn; Deutsche Fassung CEN/TS 17701-2:2022
DIN CEN/TS 17701-3 92.20 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung spezifischer Elemente - Teil 3: Bestimmung von Quecksilber; Deutsche Fassung CEN/TS 17701-3:2022
DIN EN 17701-3 40.25 DIN CEN/TS 17701-3
2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung spezifischer Elemente - Teil 3: Bestimmung von Quecksilber
DIN EN 177021 40.25 DIN CEN/TS 17702-1
2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 1: Probenahme
DIN CEN/TS 17702-1 92.20 2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 1: Probenahme; Deutsche Fassung CEN/TS 17702-1:2022
DIN EN 17702-2 40.25 DIN CEN/TS 17702-2
2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 2: Probenvorbereitung
DIN CEN/TS 17702-2 92.20 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Probenahme und Probenvorbereitung - Teil 2: Probenvorbereitung; Deutsche Fassung CEN/TS 17702-2:2022
DIN CEN/TS 17703 60.60 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Chrom(VI); Deutsche Fassung CEN/TS 17703:2022
DIN CEN/TS 17704 92.20 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung der Trockenmasse; Deutsche Fassung CEN/TS 17704:2022
DIN EN 17704 40.25 DIN CEN/TS 17704 2022-
06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung der Trockenmasse
DIN CEN/TS 17705 60.60 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Phosphonaten; Deutsche Fassung CEN/TS 17705:2022
DIN CEN/TS 17706 60.60 2022-06-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von anorganischem Arsen; Deutsche Fassung CEN/TS 17706:2022
DIN EN 17707 40.25 DIN CEN/TS 17707 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien — Bestimmung des Gehalts an Hefen und Schimmelpilzen
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DIN CEN/TS 17707 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung des Gehalts an Hefen und Schimmelpilzen; Deutsche Fassung CEN/TS 17707:2022

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Azotobacter spp.; Deutsche Fassung CEN/TS 17709:2022

DIN CEN/TS 17708 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Probenvorbereitung fiir die mikrobielle Analyse; Deutsche Fassung CEN/TS 17708:2022

DIN EN 17708 40.25 DIN CEN/TS 17708 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Probenvorbereitung fiir die mikrobielle Analyse

DIN EN 17709 40.25 DIN CEN/TS 17709 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Azotobacter spp.

DIN CEN/TS 17709 92.20 2022-07-01

DIN EN 17710

40.25

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Listeria monocytogenes; Deutsche und Englische Fassung prEN 17710:2023

DIN CEN/TS 17710 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung der Konzentration von Mikroorganismen; Deutsche Fassung CEN/TS 17714:2022

DIN CEN/TS 17710 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Listeria monocytogenes; Deutsche Fassung CEN/TS 17710:2022

DIN EN 17711 40.25 DIN CEN/TS 17711 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Vibrio spp.

DIN CEN/TS 17711 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Vibrio spp.; Deutsche Fassung CEN/TS 17711:2022

DIN EN 17712 40.25 DIN CEN/TS 17712 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Staphylococcus aureus

DIN CEN/TS 17712 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Staphylococcus aureus; Deutsche Fassung CEN/TS 17712:2022

DIN EN 17713 40.25 DIN CEN/TS 17713 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Azospirillum spp.

DIN CEN/TS 17713 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Azospirillum spp.; Deutsche Fassung CEN/TS 17713:2022

DIN CEN/TS 17714 92.20 2022-07-01
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DIN EN 17714 40.25 DIN CEN/TS 17714 2022-

07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung der Konzentration von Mikroorganismen; Deutsche und Englische Fassung prEN 17714:2023

DIN EN 17715 40.25 DIN CEN/TS 17715 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Shigella spp.; Deutsche und Englische Fassung prEN 17715:2023

DIN CEN/TS 17715 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Shigella spp.; Deutsche Fassung CEN/TS 17715:2022

DIN EN 17716 40.25 DIN CEN/TS 17716 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Escherichia coli

DIN CEN/TS 17716 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Escherichia coli; Deutsche Fassung CEN/TS 17716:2022

DIN EN 17717 40.25 DIN CEN/TS 17717 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Salmonella spp.; Deutsche und Englische Fassung prEN 17717:2023

DIN CEN/TS 17717 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Nachweis von Salmonella spp.; Deutsche Fassung CEN/TS 17717:2022

DIN EN 17718 40.25 DIN CEN/TS 17718 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Rhizobium spp.; Deutsche und Englische Fassung prEN 17718:2023

DIN CEN/TS 17718 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Rhizobium spp.; Deutsche Fassung CEN/TS 17718:2022

DIN EN 17719 40.25 DIN CEN/TS 17719 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung der anaeroben Keimzahl

DIN CEN/TS 17719 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung der anaeroben Keimzahl; Deutsche Fassung CEN/TS 17719:2022

DIN EN 17720 40.25 DIN CEN/TS 17720 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Enterococcaceae

DIN CEN/TS 17720 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Enterococcaceae; Deutsche Fassung CEN/TS 17720:2022

DIN EN 17721

40.25

DIN CEN/TS 17721 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien — Bestimmung des pH-Wertes fiir fliissige mikrobielle Biostimulanzien fiir die pflanzliche Anwendung/pH-Wert in mikrobiellen Produkten — Bestimmung des pH-Wertes
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DIN CEN/TS 17721 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung des pH-Wertes firr flissige mikrobielle Pflanzen-Biostimulanzien/pH-Wert in mikrobiellen Produkten - Bestimmung des pH-Wertes; Deutsche Fassung CEN/TS
17721:2022

DIN EN 17722 40.25 DIN CEN/TS 17722 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Mykorrhizapilzen; Deutsche und Englische Fassung prEN 17722:2023

DIN CEN/TS 17722 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Mykorrhizapilzen; Deutsche Fassung CEN/TS 17722:2022

DIN EN 17723 40.50 2023-03-01 Entwurf DIN CEN/TS 17723 2022-

2023-02-03 07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Chloridbestimmung; Deutsche und Englische Fassung prEN 17723:2023

DIN CEN/TS 17723 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Chloridbestimmung; Deutsche Fassung CEN/TS 17723:2022

DIN EN 17724 40.25 DIN CEN/TS 17724 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulantien - Terminologie

DIN CEN/TS 17724 92.20 2022-07-01

Pflanzen-Biostimulanzien - Terminologie; Deutsche Fassung CEN/TS 17724:2022

DIN EN 17725 40.25 DIN CEN/TS 17725 2022-
07-01

Pflanzen-Biostimulantien - Bestimmung der Menge (durch Angabe der Masse oder des Volumens)

DIN CEN/TS 17725 92.20 2022-07-01
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung der Menge (durch Angabe der Masse oder des Volumens); Deutsche Fassung CEN/TS 17725:2022

DIN EN 00455067 20.00
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von anorganischem Arsen

DIN EN 00455068 20.00
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Chrom(VI)

DIN EN 00455069 20.00
Pflanzen-Biostimulanzien - Bestimmung von Phosphonaten
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NA 057-04-01 AA Tabak und Tabakerzeugnisse
Vorsitz: Dr. Julia Seidel
DIN EN ISO 12863 60.60 2022-07-01 DIN EN ISO 12863 2018-
06-01
Normprifverfahren zur Beurteilung der Ziindneigung von Zigaretten (ISO 12863:2022); Deutsche Fassung EN ISO 12863:2022
DIN ISO 3402 20.00 DIN I1SO 3402 2000-12-01
Tabak und Tabakerzeugnisse - Klima zum Konditionieren und Prifen - (ISO 3402:2023)
DIN ISO 6488 60.60 2022-07-01 DIN ISO 6488 2005-05-01
DIN ISO 6488

Berichtigung 1 2008-09-
01

Tabak und Tabakerzeugnisse - Bestimmung des Wassergehalts - Karl-Fischer-Verfahren (ISO 6488:2021)

DIN ISO 10315 60.60 2022-04-01 DIN ISO 10315 2016-12-
01

Zigaretten - Bestimmung des Nikotins im Rohkondensat des Hauptstromrauchs - Gaschromatographisches Verfahren (ISO 10315:2021)

DIN ISO 16055 60.60 2022-06-01 DIN ISO 16055 2015-12-
01

Tabak und Tabakerzeugnisse - Monitor-Prufling fir Abrauchmaschinen - Anforderungen und Anwendung (ISO 16055:2021)

DIN ISO 16632 60.60 2022-07-01 DIN ISO 16632 2015-12-
01

Tabak und Tabakerzeugnisse - Bestimmung des Wassergehalts - Gaschromatographisches Verfahren (ISO 16632:2021)

NA 057-04-01-05 AK E-Zigarette und Liquids fiir E-Zigaretten
Vorsitz: Thomas Mrva

DIN CEN/T? 00437026 10.90

Bewertung extrahierbarer und auslaugbarer Stoffe in Dampfprodukten

DIN CEN/T? 00437027 20.00

Elektronische Zigaretten und E-Liquids - Begriffe

DIN CEN/TS 17633 60.60 2022-12-01

Allgemeine Grundsatze und Anforderungen fir die Prifung der Qualitat und des Nikotingehalts von E-Liquids; Deutsche Fassung CEN/TS 17633:2022

DIN EN 17634 50.50 2021-11-01 Entwurf
2021-10-08

Elektronische Zigaretten und Liquids flr elektronische Zigaretten - Bestimmung der Konsistenz der Nikotinabgabe (iber definierte Zugsequenzen einer Anzahl von E-Zigarette identischen Typs; Deutsche
Fassung FprEN 17634:2022
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DIN EN 17647 60.60 2022-09-01
Allgemeine Grundsatze fiir die Herstellung, Abflillung und Aufbewahrung von E-Liquids fir vorgefiillte Behalter oder Produkte; Deutsche Fassung EN 17647:2022
DIN EN 17648 60.60 2022-10-01
Inhaltsstoffe von E-Liquids; Deutsche Fassung EN 17648:2022
DIN EN 17746 50.50 2021-11-01 Entwurf
2021-10-01

Elektronische Zigaretten und Liquids flr elektronische Zigaretten - Bestimmung der Konsistenz der Nikotinabgabe Uber definierte Zugsequenzen innerhalb einer einzelnen E-Zigarette; Deutsche Fassung
FprEN 17746:2022

DIN EN 17957 40.50 2023-02-01 Entwurf
2023-01-20

Dampfprodukte - Dampf-Verfahren von Produkten, die fiir die direkte Inhalation in die Lunge bestimmt sind; Deutsche und Englische Fassung prEN 17957:2023

DIN EN 00437008 30.91
E-Zigaretten und E-Liquids - Begriffe und Definitionen

DIN EN 00437009 30.91
Anforderungen und Priifverfahren fiir Emissionen

DIN EN 00437019 30.91
Anforderungen an die Kindersicherheit und Prifverfahren fiir elektronische Zigaretten

DIN EN 00437028 10.90
Dampfprodukte - Anforderungen und Untersuchungsverfahren fiir Emissionen

DIN EN 00437029 20.00
Anforderungen an die Benutzerinformation fiir elektronische Zigaretten

DIN EN ISO 20714 60.60 2022-04-01

E-Liquid - Bestimmung von Nikotin, Propylenglykol und Glycerin in Flissigkeiten, die in elektronischen Nikotinabgabegeraten verwendet werden - Gaschromatographisches Verfahren (ISO 20714:2019);
Deutsche Fassung EN ISO 20714:2021

DIN EN ISO 20768 60.60 2022-04-01
Dampfprodukte - Maschine fiir die Routineanalyse von Dampfprodukten - Begriffe und Standardbedingungen (ISO 20768:2018); Deutsche Fassung EN ISO 20768:2021

DIN EN ISO 24198 20.00
E-Zigaretten und Liquids fir E-Zigaretten - Analyseverfahren zur Messung von Metallen in Emissionen von E-Zigaretten

DIN EN ISO 24199 60.60 2022-09-01
Dampfprodukte - Bestimmung von Nikotin in Emissionen von Dampfprodukten - Gaschromatographisches Verfahren (ISO 24199:2022); Deutsche Fassung EN ISO 24199:2022

DIN EN ISO 24211 60.60 2022-12-01
Dampfprodukte - Bestimmung von ausgewahlten Carbonylen in Emissionen von Dampfprodukten (ISO 24211:2022); Deutsche Fassung EN ISO 24211:2022
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NA 057-05-05 AA Gemeinschaftsausschuss von DIN und DGF fiir die Analytik von Fetten, Olen, Fettprodukten,
verwandten Stoffen und Rohstoffen (GA Fett)
Vorsitz: Dr. Ludger Brihl
DIN EN ISO 734 60.10 2022-04-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 734 2016-05-
2022-03-11 01
Olsamenschrote - Bestimmung des Olgehaltes - Extraktionsverfahren mit Hexan (oder Petrolether) (ISO/FDIS 734:2022); Deutsche Fassung FprEN ISO 734:2022
DIN EN ISO 3657 40.50 2023-04-01 Entwurf  DIN EN ISO 3657 2020-
2023-02-24 07-01
Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung der Verseifungszahl (ISO/DIS 3657:2023); Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 3657:2023
DIN EN ISO 10565 rev 20.00 DIN EN ISO 10565 1998-
10-01
Olsaaten - Gleichzeitige Bestimmung des Ol- und Wassergehalts - Verfahren mit gepulster Kernspinresonanzspektrometrie (ISO/DIS 10565:2022); Deutsche und Englische Fassung prEN I1SO 10565:2022
DIN EN ISO 12872 60.60 2022-12-01 DIN EN ISO 12872 2014-
07-01
Olivendle und Oliventresterdle - Bestimmung des Gehalts an 2-Glycerylmonopalmitat (ISO 12872:2022); Deutsche Fassung EN ISO 12872:2022
DIN EN ISO 12966-4 rev 20.00 DIN EN ISO 12966-4
2015-11-01

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Gaschromatographie von Fettsduremethylestern - Teil 4: Bestimmung mittels Kapillargaschromatographie (ISO/DIS 12966-4:2022); Deutsche und Englische
Fassung prEN I1SO 12966-4:2022

DIN EN ISO 18363-1 60.60 2022-04-01

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung von fettsduregebundenem Chlorpropandiol (MCPD) und Glycidol mittels GC/MS - Teil 1: Verfahren mittels schneller alkalischer Umesterung und
Messung fiir 3-MCPD und Differenzmessung flir Glycidol (ISO 18363-1:2015); Deutsche Fassung EN ISO 18363-1:2021

DIN EN ISO 18363-3 60.60 2022-04-01

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung von fettsduregebundenem Chlorpropandiol (MCPD) und Glycidol mittels GC/MS - Teil 3: Verfahren mittels Sdureumesterung und Messung fiir 2-
MCPD, 3-MCPD und Glycidol (ISO 18363-3:2017); Deutsche Fassung EN I1SO 18363-3:2021

DIN EN ISO 21296 20.00
Olsaaten - Bestimmung des Olgehalts mittels des Randall-Extraktionsverfahrens

NA 057-05-06 AA Getreide und Getreideerzeugnisse
Vorsitz: Dr. Alexandra Hiisken
DIN CEN/TR 17474 20.00

Getreide - Technischer Bericht des Ringtestversuchs zur Bestimmung des Feuchte- und Proteingehalts von ganzen Kérnern

DIN EN ISO 712-2 20.00
Getreide und Getreideerzeugnisse - Bestimmung des Feuchtegehaltes - Teil 2: Automatisches Warmeschrankverfahren
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DIN EN ISO 2171 50.50 2020-08-01 Entwurf  DIN EN ISO 2171 2010-
2020-07-24 08-01
Getreide, Hulsenfriichte und Nebenprodukte - Bestimmung des Aschegehalts durch Verbrennung (ISO/FDIS 2171:2022); Deutsche Fassung FprEN ISO 2171:2022
DIN EN ISO 5530-1 50.87 2020-06-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 5530-1 2015-
2020-05-08 03-01

Weizenmehl - Physikalische Eigenschaften von Teigen - Teil 1: Bestimmung der Wasserabsorption und der rheologischen Eigenschaften mittels Farinograph (ISO/FDIS 5530-1:2021); Deutsche Fassung
FprEN 1SO 5530-1:2021

DIN EN ISO 5530-2 50.87 2020-06-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 5530-2 2015-
2020-05-08 03-01

Weizenmehl - Physikalische Eigenschaften von Teigen - Teil 2: Bestimmung der rheologischen Eigenschaften mittels Extensograph (ISO/FDIS 5530-2:2021); Deutsche Fassung FprEN ISO 5530-2:2021

DIN EN ISO 7301/A1 20.00

Reis - Anforderungen (ISO 7301:2021/DAM 1:2023); Deutsche und Englische Fassung EN 1SO 7301:2022/prA1:2023

DIN EN ISO 11543 rev 20.00 DIN EN ISO 11543 2002-

06-01

Modifizierte Starke - Bestimmung des Hydroxypropylgehaltes - Protonen-Kernresonanzspektroskopisches Verfahren (ISO 11543:201x); Deutsche Fassung EN ISO 11543:201x

DIN EN ISO 17715 50.50 2022-03-01 Entwurf  DIN EN ISO 17715 2015-
2022-02-18 03-01

Weizenmehl (Triticum aestivum L.) - Messung der Starkebeschadigung mittels amperometrischer Methode (ISO/FDIS 17715:2022); Deutsche Fassung FprEN ISO 17715:2022

DIN EN ISO 27971 50.50 2022-03-01 Entwurf  DIN EN ISO 27971 2015-
2022-02-04 11-01

Getreide und Getreideerzeugnisse - Weichweizen (Triticum aestivum L.) - Bestimmung der Eigenschaften von Teig bei konstanter Flissigkeitszufuhr zu handelsiblichen Mehlen oder Versuchsmehlen bei
gleichen Versuchsmahlverfahren mittels Alveograph (ISO/FDIS 27971:2023); Deutsche Fassung FprEN ISO 27971:2023

DIN CEN ISO/TR 29263 50.50
Getreide und Getreideerzeugnisse - Probenahmestudien

NA 057-05-08 AA Bienenprodukte

Vorsitz: Marc Ohmenhauser

DIN 10104 00.60
Untersuchung von Honig — Sortendifferenzierung mittels HPLC

DIN 10105 00.60
Bienenwachs - Anforderung und Prifung

DIN 10744 60.60 2022-02-01
Untersuchung von Honig - Bestimmung des Transmissionsgrades von Honig zur naherungsweisen Berechnung der Honigfarbe in mm Pfund-Graden

DIN 10750-2 60.60 2022-09-01
Untersuchung von Honig - Bestimmung der Diastase-Aktivitat - Teil 2: Nitrophenol-basiertes Verfahren
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Titel Stufe Erscheinungsdatum

DIN 10754 60.10 2022-11-01 Entwurf ~ DIN 10754 2002-08-01
2022-09-30

Untersuchung von Honig - Bestimmung des Prolingehaltes

DIN 10758 40.40 2023-04-01 Entwurf ~ DIN 10758 1997-05-01
2023-03-03 DIN 10758 Berichtigung 1

2018-09-01

Untersuchung von Honig - Bestimmung des Gehaltes an den Sacchariden Fructose, Glucose, Saccharose, Turanose und Maltose - HPLC-Verfahren

DIN 10760 00.60 DIN 10760 2002-05-01
Untersuchung von Honig - Bestimmung der relativen Pollenhaufigkeit

NA 057-05-09 AA Kaffee

Vorsitz: Oliver Sifke-Herrmann

DIN 10059 00.60
Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnissen - Bestimmung von Furan und Furanderivaten (2-Methylfuran, 3-Methylfuran, 2,5-Dimethylfuran)

DIN 10067 00.60
Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnissen - Bestimmung von Mineralélen (MOSH/MOAH) in Kaffee

DIN ISO 22994 20.31 DIN 10764-3 2016-07-01
Kaffee-Extrakte — Bestimmung des Trockensubstanzgehalts von Kaffee-Extrakten — Seesandverfahren fir flissige oder pastdse Kaffee-Extrakte (ISO 22994:2021)

NA 057-05-11 AA Tee

Vorsitz: Simon Gerhard

DIN ISO 18449 60.60 2022-11-01
Griner Tee - Begriffe (ISO 18449:2021)

DIN ISO 20716 20.33
Oolong-Tee — Definition und Grundanforderungen (ISO 20716:2022)

NA 057-05-13 AA Milch und Milcherzeugnisse - Probenahme- und Untersuchungsverfahren
Vorsitz: Wolfgang Eipper
DIN 10064 45.90 2021-11-01 Entwurf
2021-10-22
Milch und Milcherzeugnisse - Screeningverfahren fiir den Nachweis von Hemmstoffen
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DIN 10172-3 45.90 2022-02-01 Entwurf ~ DIN 10172-3 1988-05-01
2022-01-21

Mikrobiologische Milchuntersuchung - Bestimmung der coliformen Keime - Teil 3: Verfahren mit festem Nahrboden

DIN 10183-1 rev 20.33 DIN 10183-1 1991-05-01
Mikrobiologische Milchuntersuchung; Bestimmung der Escherichia coli; Verfahren mit flissigem Nahrmedium

DIN 10183-2 rev 20.33 DIN 10183-2 1991-05-01
Mikrobiologische Milchuntersuchung; Bestimmung der Escherichia coli; Membran-Agar-Verfahren

DIN 10186 60.60 2022-11-01 DIN 10186 2005-10-01
Mikrobiologische Milchuntersuchung - Bestimmung der Anzahl von Hefen und Schimmelpilzen - Referenzverfahren

DIN 10293 rev 20.33 DIN 10293 1962-03-01
Ardometer fir Dichtemessung von Buttermilchserum, eichfahig

DIN 10479-1 60.60 2022-02-01 DIN 10479-1 2000-06-01

Butyrometrische Bestimmung des Fettgehaltes von Milch und Milcherzeugnissen - Teil 1: Allgemeine Anleitung fiir die Anwendung butyrometrischer Verfahren und technische Lieferbedingungen fir
Amylalkohol

DIN 10479-2 40.50 2022-09-01 Entwurf  DIN 10479-2 2001-11-01
2022-08-12 DIN 10329 1976-06-01

DIN 10332 1977-07-01
Butyrometrische Bestimmung des Fettgehaltes von Milch und Milcherzeugnissen - Teil 2: Produktspezifische Anforderungen

DIN 11868-1/A1 20.33

Probenahmeanlagen in Milchsammelwagen - Teil 1: Anforderungen, Haupt- und Wiederholungspriifung; Anderung 1

DIN EN ISO 5537 40.50 2022-12-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 5537 2004-
2022-11-04 09-01

Milchpulver - Bestimmung des Wassergehaltes (Referenzverfahren) (ISO/DIS 5537:2022); Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 5537:2022

DIN EN ISO 11816-1 40.50 2023-01-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 11816-1
2022-11-25 2014-03-01

Milch und Milcherzeugnisse - Bestimmung der Aktivitat der alkalischen Phosphatase - Teil 1: Fluorimetrisches Verfahren fir Milch und flissige Milchprodukte (ISO/DIS 11816-1:2022); Deutsche und
Englische Fassung prEN ISO 11816-1:2022

DIN EN ISO 11816-2 40.50 2023-01-01 Entwurf ~ DIN EN ISO 11816-2
2022-11-25 2016-12-01

Milch und Milchprodukte - Bestimmung der Aktivitat der alkalischen Phosphatase - Teil 2: Fluorimetrisches Verfahren fiir Kase (ISO/DIS 11816-2:2022); Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 11816-
2:2022

DIN EN ISO 16958 rev 20.00 DIN EN ISO 16958 2020-
10-01
Milch, Milcherzeugnisse, Sduglingsnahrung und Nahrungserganzungsmittel fiir Erwachsene - Bestimmung der Fettsdurenzusammensetzung - Verfahren mit Kapillargaschromatographie
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DIN EN ISO 20647 rev 20.00 DIN EN ISO 20647 2020-
08-01

Sauglingsanfangsnahrung und Nahrungserganzungsmittel fliir Erwachsene - Bestimmung des Gesamtiods - Massenspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS)

DIN CEN ISO/TS 23758 60.60 2022-02-01
Leitlinie fir die Validierung qualitativer Screening-Verfahren zur Detektion von Tierarzneimittelrlickstdnden in Milch und Milcherzeugnissen (ISO/TS 23758:2021); Deutsche Fassung CEN ISO/TS 23758:2021

DIN EN ISO 24223 60.60 2022-03-01
Kase - Leitfaden zur Probenvorbereitung fiir die physikalische und chemische Priifung (ISO 24223:2021); Deutsche Fassung EN ISO 24223:2021

DIN ISO 21422 60.60 2022-04-01

Milch, Milcherzeugnisse, Sauglingsnahrung und Nahrungserganzungsmittel fiir Erwachsene - Bestimmung des Chloridgehaltes - Potentiometrisches Titrationsverfahren (ISO 21422:2018, korrigierte Fassung
2021-03)

NA 057-07-01 AA Kosmetische Mittel

Vorsitz: Carola Jagota

DIN EN 17156 60.60 2022-08-01

Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren - LC/UV-Verfahren fir die Identifizierung und quantitative Bestimmung von den 22 in der EU verwendeten organischen UV-Filtern in kosmetischen Produkten;
Deutsche Fassung EN 17156:2018

DIN EN ISO 4973 40.50 2022-11-01 Entwurf
2022-09-30

Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Qualitatskontrolle von Nahrbdden, die in den Normen fiir die kosmetische Mikrobiologie beschrieben sind (ISO/DIS 4973:2022); Deutsche und Englische Fassung prEN
ISO 4973:2022

DIN EN ISO 16217 60.60 2022-02-01
Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren fiir Sonnenschutzmittel - Wasserimmersionsverfahren zur Bestimmung der Wasserbestandigkeit (ISO 16217:2020); Deutsche Fassung EN ISO 16217:2021

DIN EN ISO 18861 60.60 2022-02-01
Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren fir Sonnenschutzmittel - Prozentualer Anteil der Wasserbestandigkeit (ISO 18861:2020); Deutsche Fassung EN ISO 18861:2021

DIN EN ISO 21322 60.60 2022-05-01
Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Prifung von getrankten oder beschichteten Reinigungstiichern und Masken (1ISO 21322:2020); Deutsche Fassung EN ISO 21322:2021

DIN EN ISO 21392 60.60 2022-02-01

Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren - Messung von Schwermetallspuren in kosmetischen Endprodukten mittels ICP-MS (ISO 21392:2021, korrigierte Fassung 2021-12); Deutsche Fassung EN I1ISO
21392:2021

DIN EN ISO 23674 60.60 2022-12-01

Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren - Direkte Bestimmung von Quecksilberspuren in kosmetischen Mitteln mittels thermischer Zersetzung und Atomabsorptionsspektrometrie (Quecksilber-
Analysator) (ISO 23674:2022); Deutsche Fassung EN ISO 23674:2022

DIN EN ISO 23675 20.00
Kosmetische Mittel - Verfahren zur Bestimmung von Sonnenschutz - In vitro Bestimmung von Sonnenschutzfaktoren
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DIN EN ISO 23698 20.00

Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren fir Sonnenschutzmittel - Messung der Sonnenschutzwirkung mittels Diffusreflexionsspektroskopie

DIN EN ISO 23821 60.60 2022-12-01

Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren - Bestimmung von Quecksilberspuren in kosmetischen Mitteln durch Kaltdampf-Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) nach Druckaufschluss (ISO 23821:2022);
Deutsche Fassung EN ISO 23821:2022

DIN EN ISO 24442 60.60 2022-10-01 (I??I’NOI1EN ISO 24442 2012-
Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren fiir Sonnenschutzmittel - In-vivo-Bestimmung des UVA-Sonnenschutzes (ISO 24442:2022); Deutsche Fassung EN ISO 24442:2022
DIN EN ISO 24443 60.60 2022-08-01

Kosmetische Mittel - In-vitro-Bestimmung des UVA-Schutzes von Sonnenschutzmitteln (ISO 24443:2021, korrigierte Fassung 2022-02); Deutsche Fassung EN ISO 24443:2021
DIN EN ISO 24444 60.60 2022-07-01 (I?SINOI1EN ISO 24444 2020-

Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren fiir Sonnenschutzmittel - In-vivo-Bestimmung des Sonnenschutzfaktors (SSF) (ISO 24444:2019 + Amd 1:2022); Deutsche Fassung EN 1SO 24444:2020 +
A1:2022

DIN ISO/TR 18811 60.60 2022-01-01
Kosmetische Mittel - Leitfaden fir die Stabilitdtsprifung von kosmetischen Mitteln (ISO/TR 18811:2018)

NA 057-08-01 AA Sensorik
Vorsitz: Prof. Dr. J6rg Meier

DIN 10955 60.60 2023-02-01 DIN 10955 2004-06-01

Sensorische Priifung - Priifung von Lebensmittelkontaktmaterialien und -gegenstanden (FCM)

DIN EN ISO 5492 rev 20.00 DIN EN ISO 5492 2009-

12-01

Sensorische Analyse - Vokabular; Deutsche Fassung prEN ISO 5492:2017

DIN EN ISO 8586 50.50 2022-06-01 Entwurf  DIN EN ISO 8586 2014-
2022-04-29 05-01

Sensorische Analyse - Auswahl und Schulung von Priifpersonen (ISO/FDIS 8586:2022); Deutsche Fassung FprEN ISO 8586:2023

NA 057-08-02 AA Lebensmittelauthentizitat

Vorsitz: Jan Teipel

DIN EN 00460014 40.25
Lebensmittelauthentizitat — Lebensmittelauthentizitat und -betrug — Konzepte und Begriffe
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NA 057-08-02-02 AK Molekularbiologische Speziesanalytik

Vorsitz: Dr. Claudia Briinen-Nieweler

DIN EN 17303 20.00

Lebensmittelauthentizitdt — DNABarcoding von Fisch und Fischprodukten anhand definierter mitochondrialer Cytochrom bund Cytochrom cOxidase |Genabschnitte

DIN EN 17881 40.50 2022-08-01 Entwurf
2022-07-08

Lebensmittelauthentizitat - DNA-Barcoding von Muscheln und Muschelprodukten anhand eines definierten mitochondrialen 16S rRNA-Genabschnittes; Deutsche und Englische Fassung prEN 17881:2022

DIN EN 17882 40.50 2022-08-01 Entwurf
2022-07-08

Lebensmittelauthentizitat - DNA-Barcoding von Fleisch und Fleischerzeugnissen von Saugetieren und Végeln anhand definierter mitochondrialer Cytochrom b und Cytochrom ¢ Oxidase-I-Gensegmente;
Deutsche und Englische Fassung prEN 17882:2022

DIN EN 00460018 20.00

Lebensmittelauthentizitdt — Quantifizierung von Pferde-DNA im Verhaltnis zu Saugetier-DNA in rohen Rindfleischproben

DIN EN ISO 20813 60.10 2022-09-01 Entwurf
2022-08-12

Untersuchung auf molekulare Biomarker — Verfahren zur Identifizierung und zum Nachweis von Tierarten in Lebensmitteln (Nukleinsaureverfahren) — Allgemeine Anforderungen und Definitionen (ISO
20813:2019); Deutsche Fassung EN ISO 20813:2022

NA 057-08-02-03 AK Kaffee und Kaffeeprodukte

Vorsitz: Prof. Dr. Karl Speer
DIN EN 00460004 20.00 DIN 10779 2011-03-01
Lebensmittelauthentizitdt — Bestimmung des Gehaltes an 16-O-Methylcafestol in Roh- und Réstkaffee — HPLC-Verfahren

NA 057-08-02-04 AK NMR-Analytik

Vorsitz: Jan Teipel

DIN EN 00460008 20.00
Lebensmittelauthentizitdt — Bestimmung des Gehalts von 16-O-Methylcafestol, 16-O-Methylkahweol und deren Derivaten in Réstkaffee mittels 1H-gqNMR

DIN EN 00460017 10.90
Lebensmittelauthentizitdt — Authentizitdt von Saffron mittels <(hoch)1>H-gNMR

DIN EN 00460019 10.90
Lebensmittelauthentizitdt — Nicht-zielgerichtetes Screening von Gewlrzen und Krautern mittels <(hoch)1>H-NMR

70



=
=

Arbeitsprogramm des NAL

Bezeichnung Akt. Bearb. - Ausgabe-/ (vorges.) Ersatz
Titel Stufe Erscheinungsdatum
NA 057-08-02-05 AK Validierungskonzepte fiir nicht-zielgerichtete Verfahren in der Analytik
Vorsitz: Prof. Dr. Stephan Schwarzinger
DIN EN 00460015 10.90

Lebensmittelauthentizitdt — Validierung von nicht-zielgerichteten Priifverfahren fiir die Authentizitdt von Lebens- und Futtermitteln — Allgemeines und Begriffe

NA 057-08-02-06 AK Stabilisotopenanalyse
Vorsitz: Dr. Antje Schellenberg
DIN EN 16466-1 40.25 (?:I’>NOI1EN 16466-1 2013-
Lebensmittelauthentizitdt — Isotopenanalyse von Essigsaure und Wasser — Teil 1: <(hoch)2>H-NMR-Analyse von Essigsaure )
DIN EN 17958 40.50 2023-03-01 Entwurf
2023-01-27

Lebensmittelauthentizitat - Bestimmung des d<(hoch)13>C-Wertes von Mono- (Fructose und Glucose), Di- und Trisacchariden in Honig durch Flissigchromatographie-lsotopenverhaltnis-
Massenspektrometrie (LC-IRMS); Deutsche und Englische Fassung prEN 17958:2023

DIN EN 00460010 20.00
Lebensmittel — Bestimmung von C- und/oder N-Isotopenverhaltnissen in Lebensmitteln mittels Elementaranalyse mit Isotopenverhaltnis-Massenspektrometrie (EA-IRMS)

NA 057-08-04 AA Desinfektionsmittel Tierhaltung/Lebensmittelbereich
Vorsitz: Prof. Dr. Uwe Rdosler
DIN EN 1657 40.25 DIN EN 1657 2016-11-01

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Suspensionsversuch zur Bestimmung der fungiziden oder levuroziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel und Antiseptika fir den
Veterindrbereich - Prifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe 1); Deutsche und Englische Fassung prEN 1657:2023

DIN EN 13697 40.50 2022-10-01 Entwurf ~ DIN EN 13697 2019-10-
2022-08-26 01
Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Oberflachen-Versuch zur Bestimmung der bakteriziden und levuroziden und/oder fungiziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel auf nicht

porésen Oberflachen in den Bereichen Lebensmittel, Industrie, Haushalt und &ffentliche Einrichtungen ohne mechanische Behandlung - Priifverfahren und Anforderungen ohne mechanische Behandlung
(Phase 2, Stufe 2); Deutsche und Englische Fassung prEN 13697:2022

DIN EN 14204 rev 20.00 DIN EN 14204 2013-02-
01

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Suspensionsversuch zur Bestimmung der mykobakteriziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel und Antiseptika fiir den Veterinarbereich -
Prifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe 1); Deutsche und Englische Fassung prEN 14204:2023
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DIN EN 14349 40.50 2023-02-01 Entwurf ~ DIN EN 14349 2013-02-
2023-01-06 01

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Oberflachenversuch zur Bestimmung der bakteriziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel und Antiseptika flir den Veterinarbereich auf
nicht-porésen Oberflachen ohne mechanische Wirkung - Priifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe 2); Deutsche und Englische Fassung prEN 14349:2023

DIN EN 14675 rev 20.00 DIN EN 14675 2015-06-
01

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Suspensionsversuch zur Bestimmung der viruziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel und Antiseptika fiir den Veterinarbereich -
Prifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe 1); German and English version prEN 14675:2022

DIN EN 17122/A1 40.50 2023-03-01 Entwurf
2023-01-27

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Oberflachenversuch zur Bestimmung der viruziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel und Antiseptika fiir den Veterinarbereich auf nicht-
pordsen Oberflachen - Prifverfahren und Anforderungen - Phase 2, Stufe 2; Deutsche und Englische Fassung EN 17122:2019/prA1:2023

DIN EN 17422 92.20 2022-09-01

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Oberflachenversuch zur Beurteilung von Zitzendesinfektionsmittel fiir den Veterinarbereich - Prifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe
2); Deutsche Fassung EN 17422:2022

DIN EN 17422 rev 20.00 DIN EN 17422 2022-09-
01

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Oberflachenversuch zur Beurteilung von Zitzendesinfektionsmittel fiir den Veterinarbereich - Prifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe
2); Deutsche und Englische Fassung prEN 17422:2023

DIN EN 17658 60.60 2022-11-01
Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Chemische Textildesinfektion fiir den hauslichen Bereich - Priifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe 2); Deutsche Fassung EN 17658:2022
DIN EN 17914 40.50 2022-11-01 Entwurf

2022-10-14

Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitativer Suspensionsversuch zur Bestimmung der viruziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel und Antiseptika in den Bereichen Lebensmittel,
Industrie, Haushalt und 6ffentliche Einrichtungen - Prifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe 1); Deutsche und Englische Fassung prEN 17914:2022

DIN EN 17915 40.50 2022-11-01 Entwurf

2022-10-21
Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika - Quantitative Keimtréagerprufung zur Bestimmung der viruziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel auf harten nicht-porésen Oberflachen in den
Bereichen Lebensmittel, Industrie, Haushalt und 6ffentliche Einrichtungen - Priifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe 2); Deutsche und Englische Fassung prEN 17915:2022

NA 057-08-05 AA Bestimmung von Mikroplastik in Lebensmitteln
Vorsitz: Dr. Barbara OBmann
DIN/TS 10068 60.60 2022-09-01

Lebensmittel - Bestimmung von Mikroplastik - Analytische Verfahren; Text Englisch
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Legende Bearbeitungsstufen:

In der folgenden Legende sind die Bearbeitungsstufen der Projektverfolgung exemplarisch aufgefiihrt. Es werden die Hauptstufen im Projektfortschritt aufgefuihrt und beispielhaft einige
Detailstufen. In der Projektliste knnen weitere Detailstufen aufgefiihrt sein, die in dieser Legende nicht erscheinen. Diese Detailstufen geben den jeweils aktuellen Stand des Projektes
in der Hauptstufe an.

In den jeweiligen Stufen bezeichnet die Detaillierung .00 den Beginn der Stufe und .99 das Ende der Stufe. Wird ein Projekt gestrichen, wird dies mit der Detaillierung .98 in der
jeweiligen Stufe dokumentiert. Wird ein Projekt zurtickgestellt, wird dies mit der Detaillierung .91 in der jeweiligen Stufe dokumentiert.

‘00. Stufe Vorschlag ‘ ‘90. Stufe Uberpriifung

00.60 Vorschlagsstufe 90.92 Uberpruft - Neuausgabe beschlossen
— 90.93 Uberprift - bestatigt

‘10' Stufe Reglstrler.ung ‘ 92.60 mit Ersatz zuriickgezogen

10.20 Vorschlag verteilt 99.60 ohne Ersatz zuriickgezogen

10.99 Annahme (Vorschlag)

20. Stufe Priifung/Ankiindigung |

20.20 Beginn der Ausarbeitung

20.60 Norm-Vorlage erstellt

‘30. Stufe Konsensbildung ‘

30.20 Norm-Vorlage verteilt

30.60 Norm-Vorlage verabschiedet

40. Stufe Entwurf |

40.10 Manuskript fur Norm-Entwurf/Manuskriptverfahren

40.20 Beginn der Umfrage

40.40 Ausgabe Norm-Entwurf/Manuskriptverfahren (Beginn der Einspruchsfrist)

40.45 Ende Einspruchsfrist (nationaler Termin)

40.60 Ende der Umfrage (europaischer/internationaler Termin)

45.60 Kommentare eingearbeitet/Manuskript fir Norm verabschiedet

50. Stufe Formellen Abstimmung

50.10 Manuskript fir Norm

50.20 Beginn der Abstimmung (Formal Vote)

50.60 Ende der formellen Abstimmung/parallelen formellen Abstimmung

60. Stufe Verdffentlichung

60.10 Start der Veréffentlichung/Lieferung stabile Fassung

60.60 Ausgabe Norm
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