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Agenda

5 Minuten fur die — eine Einfuhrung

Alexandra Horn, Leiterin Expertengewinnung und Kooperationen, DIN e. V.

Normen fiir — ein Uberblick
Juliane Jung, Senior Teamkoordinatorin, DIN e.V.

und Angebote fur Unternehmen und Verbande
Alexandra Horn, Leiterin Expertengewinnung und Kooperationen, DIN e. V.

und Q&A
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Menti-Umfrage:
Haben Sie bereits am 29. April
2026 am Verbande Dialog

teilgenommen?




Menti-Umfrage:

Was erwarten Sie von dieser
Veranstaltung?
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Beispiel einer DIN-Norm

=

Einleitung

Diese Norm legt Leitlinien und Empfehlungen fiir
restenrt.

2 Anwendungsbereich
Diese Norm ist anwendbar auf Organisationen, die ...

w

Begriffe
In diesem Dokument gelten die folgenden Begriffe mit
den jeweiligen Definitionen:

o

Anforderungen

Die Anforderungen in diesem Dokument sind in folgender
Form dargestellt:

a) Anforderung 1

b) Anforderung 2

c) Anforderung 3

% Eine Norm ist ein Dokument, das ein
einheitliches Verstandnis von
Anforderungen an Produkte,

Dienstleistungen oder Verfahren




/] N

Digitaler Marktplatz zum y Digitalisiertes Monitoring Realitatsnahe Anonymisierung
Recycling von Kunststoffen | fur den Bau ‘ mit K




Normen sorgen fur Sicherheit.
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Normungsthemen im Bereich Lebensmittel
und landwirtschaftliche Produkte




Normung im Lebensmlttelsektor

Zweil Ebenen:
= Koordinierungsebene — Vorstand, Beirat und Strategieausschusse

= Arbeitsebene — 8 Fachbereiche, die verschiedene Themen in
Arbeitsausschussen und Arbeitskreisen bundeln

Zusammenarbeit auf europaischer (CEN) und internationaler Ebene (ISO) a
; — |

Auf Bundesebene sehr enge Zusammenarbeit mit dem Bundesamt fur s
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) hinsichtlich der Amtlichen
Sammlung von Untersuchungsverfahren (ASU)
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Vorführender
Präsentationsnotizen
Fokus auf Normung im Lebensmittelsektor: Prüfung, Terminologie, Regelwerke und Probenahmen, Managementsysteme
Zutaten und Lebensmittelbezeichnungen sind nicht normiert, sondern werden in der Regel durch die Gesetzgebung definiert.
→ Gurke nehmen�→ KLICK
Und was wir ebenfalls nicht tun, ist die Normung von Gurken, insbesondere des Krümmungsradius.
Ich denke, Sie kennen die Geschichte der Verordnung Nr. 1677/88/EWG über Qualitätsnormen für Gurken, die 2009 aufgehoben wurde.
Die Grundlage in der EU ist die Lebensmittelinformations-Verordnung (LMIV) und national das Lebensmittel-, Bedarfsgegenstände- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB).
Auf internationaler (ISO-)Ebene ist es jedoch nicht unüblich, Mindestanforderungen für bestimmte Lebensmittel festzulegen.



Fachbereich 01

Lebensmittelanalytik - Horizontale Verfahren

NA 057-01-02 AA — Bestrahlte Lebensmittel

NA 057-01-03 AA > Biotoxine

NA 057-01-04 AA — Gentechnisch modifizierte Lebensmittel
NA 057-01-05 AA — Lebensmittelallergene

NA 057-01-06 AA — Mikrobiologie der Lebensmittelkette
NA 057-01-07 AA — Nitrat, Nitrit

NA 057-01-08 AA > Pestizide

NA 057-01-09 AA — Elemente und ihre Verbindungen

NA 057-01-10 AA - Sulfite

NA 057-01-11 AA — SufBungsmittel

NA 057-01-13 AA — Vitamine und Carotinoide

NA 057-01-14 AA = Prozesskontaminanten

NA 057-01-15 AA — Natirliche Lebensmittelzutaten

Fachbereich 04

Tabak

NA 057-04-01 AA — Tabak und Tabakerzeugnisse

Normung im Lebensmittelsektor

Fachbereich 02

Lebensmittelhygiene/Lebensmittelsicherheit

NA 057-02-01 AA — Lebensmittelhygiene

NA 057-02-02 AA = Lebensmittelsicherheit -
Management-Systeme

NA 057-02-03 AA — Tiergesundheit

Fachbereich 03

Landwirtschaft

NA 057-03-01 AA — Bodenverbesserungsmittel und
Kultursubstrate

NA 057-03-02 AA — Dingemittel

NA 057-03-03 AA > Futtermittel

NA 057-03-04 AA — Schadlingsbekampfung

NA 057-03-06 AA — Pflanzen-Biostimulanzien

NA 057-03-07 AA — Nachhaltiger Kakao und dessen
Ruckverfolgbarkeit

NA 057-03-08 AA - Solarenergienutzung in der Landwirtschaft
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Vorführender
Präsentationsnotizen
- Probenahme und Untersuchung von Lebensmitteln, Futtermitteln, kosmetischen Mitteln und Tabakerzeugnissen;
- lebensmittelhygienische Anforderungen an Einrichtungen und Bedarfsgegenstände sowie zur hygienegerechten Handhabung der Lebensmittel und Managementsysteme für die Lebensmittelsicherheit;
- Desinfektionsmittelprüfung für die Anwendungsbereiche Lebensmittel und Tierhaltung;
- Anforderungen, Probenahme- und Prüfverfahren für Düngemittel, Bodenverbesserungsmittel und Kultursubstrate, Biostimulanzien für die pflanzliche Anwendung.


Fachbereich 05

Lebensmittelanalytik - Vertikale Verfahren

NA 057-05-03 AA - Essig

NA 057-05-05 AA — Gemeinschaftsausschuss fur die Analytik
von Fetten, Olen, Fettprodukten, verwand-
ten Stoffen und Rohstoffen

NA 057-05-06 AA — Getreide und Getreideerzeugnisse

NA 057-05-07 AA — Gewlrze und wlrzende Zutaten

NA 057-05-08 AA — Bienenprodukte

NA 057-05-09 AA — Kaffee

NA 057-05-11 AA — Tee

NA 057-05-13 AA — Milch und Milcherzeugnisse - Probe-
nahme- und Untersuchungsverfahren

NA 057-05-14 AA - Atherische Ole

NA 057-05-15 AA — Dopingpravention - Nahrungserganzungs-
mittel und Sportlernahrung

Fachbereich 06

Jagd

NA 057-06-01 AA — Jagd

Normung im Lebensmittelsektor

Fachbereich 07

Kosmetische Mittel

NA 057-07-01 AA — Kosmetische Mittel

Fachbereich 08

Allgemeine Grundlagen, sensorische
Prufung sowie Desinfektionsmittelprifung

NA 057-08-01 AA — Sensorik

NA 057-08-02 AA — Lebensmittelauthentizitat

NA 057-08-03 AA — Vegane, vegetarische und
pflanzenbasierte Lebensmittel

NA 057-08-04 AA - Desinfektionsmittel Tierhaltung/
Lebensmittelbereich

NA 057-08-05 AA — Bestimmung von Mikroplastik
in Lebensmitteln

NA-057-08-06 AA = Frisch- und Trockenbackhefe

NA-057-08-07 AA — Daten-gestlitzte Agrar- und
Lebensmittelsysteme

NA-057-08-08 AA — Notfallverpflegung

NA 057-08-09 AA > Mangelernahrung in Krankenhausern
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Vorführender
Präsentationsnotizen
Fokus auf Normung im Lebensmittelsektor: Prüfung, Terminologie, Regelwerke und Probenahmen, Managementsysteme
Zutaten und Lebensmittelbezeichnungen sind nicht normiert, sondern werden in der Regel durch die Gesetzgebung definiert.
→ Gurke nehmen�→ KLICK
Und was wir ebenfalls nicht tun, ist die Normung von Gurken, insbesondere des Krümmungsradius.
Ich denke, Sie kennen die Geschichte der Verordnung Nr. 1677/88/EWG über Qualitätsnormen für Gurken, die 2009 aufgehoben wurde.
Die Grundlage in der EU ist die Lebensmittelinformations-Verordnung (LMIV) und national das Lebensmittel-, Bedarfsgegenstände- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB).
Auf internationaler (ISO-)Ebene ist es jedoch nicht unüblich, Mindestanforderungen für bestimmte Lebensmittel festzulegen.



Normung im Lebensmittelsektor

Was iSt genormt und Gerade Gurke

was nicht?

Prufvorschriften Probenahme

Eine Gurke mit einem nach Klasse &
11l zulassigen Krummungsgrad

Te rmInO|OgIe Eine Gurke mit einem unter

Klasse Il zulassigen
Krimmungsradius.

Managementsysteme
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Lebensmittelanalytik




Lebensmittelanalytik — Beispiel

» Naturliche Toxine, Umweltschadstoffe und
Prozesskontaminanten konnen auf verschiedenen Stufen der
Erzeugung, Verarbeitung oder des Transports in Lebensmittel
gelangen oder die Folge von Umweltverschmutzungen sein

* Neue wissenschaftliche Erkenntnisse fuhren zu mehr
Regulierung von Kontaminanten in Lebensmitteln

« Amtliche Kontrollen und Eigenkontrollen von Herstellern
weltweit benotigen zuverlassige und wirksame analytische
Verfahren fur den Nachweis

* Normung liefert validierte analytische Verfahren, die in
Zusammenarbeit mit europaischen Experten und EU-
Fordermitteln entwickelt werden
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Vorführender
Präsentationsnotizen
Perfluorierte Alkylverbindungen (PFAS);


Lebensmittelauthentizitat




Lebensmittelauthentizitat - Beispiel

» Kaffee ist neben Erdol die weltweit meistgehandelte Ware. Die
Kaffeesorten mit der grofdten kommerziellen Bedeutung
sind ,Arabica“ und ,Robusta“. Unter diesen Sorten haben
Arabica-Kaffees einen deutlich hoheren Marktwert als Robusta-
Kaffees.

» Bei Rostkaffeeproben kann die Aussage ,,100 % Arabica® mit
diesen Methoden uberpruft werden.

DIN EN 17992 « Amtliche Kontrollen europa- und weltweit bendtigen zuverlassige

—elosnsmitelz i alie - und wirksame analytische Verfahren fiir den Nachweis
Bestimmung des Gehalts von 16-

O-Methylcafestol, 16-O- : . : :
Methy|kghweo| und deren » Beide validierten analytischen Verfahren wurden in

Derivaten als Summen-parameter ~ Zusammenarbeit mit internationalen Experten entwickelt
in Rostkaffee mittels TH-gNMR

DA ey « Gemeinsame Interlaborstudie mit europaischen Laboren
Lebensmittelauthentizitat -

Bestimmung des Gehaltes an 16-  (11XNMR und 16xHPLC), um die Zuverlassigkeit und

O-Methylcafestol in Roh- und Vergleichbarkeit beider Verfahren zu bestatigen
Rostkaffee - HPLC-Verfahren
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Wie ist eine Beteiligung moglich?

» Teilnahme an Normungssitzungen als Gast mit anschlie3ender Entscheidung zur Mitarbeit, z. B.

— NA 057-01-06 AA ,Mikrobiologie” am 3. Juni 2026
— NA 057-08-02 AA ,Lebensmittelauthentizitat” im Fruhjahr 2027

» Teilnahme an nationalen und europaischen Ringversuchen zur Validierung von Prufverfahren

» Einsicht der relevanten Dokumente Uber die Amtliche Sammlung

Suche » Erweiterte Suche » Gefiihrte Suche

Methodensammiung BVL :
_online | Suche j o] |

Z

Preise und Anmeldung Login Dl

“ Dokumente Neues Funktionen Kontakt
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Resilience of Agrifood Systems




Europaische Initiative und KRITIS-Dachgesetz

Transport &
Verkehr

Staat & @

Verwaltung

Medien &
Kultur

» Angesichts der zunehmenden globalen Krisen,

Katastrophen und Konflikte wird Resilienz zur
unverzichtbaren Schlisselkompetenz, um
Erschutterungen standzuhalten.

Die europaische Strategy Advisory Group thematisiert
die Herausforderungen der Resilienz in Agrifood-
Systemen angesichts mehrerer Krisen in Europa sowie
regulatorischer Entwicklungen wie dem "Carbon
Removal Certification Framework" und dem "Nature
Restoration Law".

Kritische Infrastrukturen (KRITIS)-Dachgesetz ist seit
6.12.2025 in Kraft. Alle Organisationen aus speziellen
Sektoren (Ernahrung ist einer davon) zahlen unabhangig
von ihrer GrofRe zu den Kritischen Infrastrukturen
(KRITIS).

23
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Vorführender
Präsentationsnotizen
(Kritische Infrastrukturen (KRITIS) sind Organisationen und Einrichtungen mit wichtiger Bedeutung für das staatliche Gemeinwesen, bei deren Ausfall oder Beeinträchtigung nachhaltig wirkende Versorgungsengpässe, erhebliche Störungen der öffentlichen Sicherheit oder andere dramatische Folgen eintreten würden.)


Pravention, Erkennung und Behandlung von
Mangelernahrung in Krankenhausern

* Neuer Normungsbereich im NAL

* Im Herbst 2025 wurde ein neues
Gremium nationales Normungsgremium
NA 057-08-09 AA gegrundet, wo die
internationalen Initiativen beobachtet
und die dt. Position formuliert wird.

1 < Aufruf zur Mitarbeit an interessierter
Expert*innen
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Notfallverpflegung — Nationale Norm?

* Arbeitsausschuss NA 057-08-08 AA
,Notfallverpflegung“ beobachtet die ISO-
Normungsarbeit, wird aber die derzeit
entwickelte ISO-Norm nicht als DIN ISO
ubernehmen

« Erstellung einer nationalen Norm wird
gepruft und ist im engen Austausch mit
Regelsetzern

25
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| Welche Vorteile bringt
Normung fur Unternehmen
und Verbande




Interessenvertretung
in der Normung




[ —
'
9 i/ P

0
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CE-Kennzeichung

Lebensmittel-
Informationsverordnung







Marktzugang
mit Normung und Normen




o R V1 — | V—— |—llp,—l-
::: —— L AL r”-—'_-'[:}___l:l:;_j__—__i:____i':——————————' ”
e e e, e et e e —_——— e ———— ——— . pR—

— —-—-"g |
-
" II

Harmonisierte Normen

» erleichtern den freien Warenverkehr auf dem europaischen Binnenmarkt
= werden als Mandat an die europaischen Normungsorganisationen von der Europaischen vergeben
» sind als Bestandteil einer EU-Richtlinie von den betroffenen Herstellern einzuhalten

[ m—pa——

Unternehmen, die von der harmonisierten Norm betroffen sind

= profitieren von der Vermutungswirkung bei Anwendung der Norm
= konnen verpflichtet sein, einen Konformitatsnachweis zu erbringen, wenn eine Kennzeichnungspflicht _ &5
besteht — entweder eigenstandig oder durch eine benannte Stelle (Zertifizierer) el =

———— FE—— - - | NI | | N He—— [ [ p——

CE-Kennzeichnung

= kein Nachweis von Qualitat, aber sie zeigt, dass das Produkt die Anforderungen erfullt, die in den
Harmonisierungsvorschriften vorgegeben sind
= Hersteller zeigen damit, dass sie die Anforderungen kennen und diese befolgen

T O ey | [ peerepemeeoeere P




Wie kann ich in der Normung
mitmachen?



In der Normung mitmachen

DIN SPEC und DIN-Norm

DIN SPEC
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In der Normung mitmachen

Ablauf

ENTSTEHUNG EINER NORM

01

Jeder kann einen
Normungsantrag
stellen.

Der zustindige Aus-
schuss priift den Bedarf
in der Branche.

02

Im Norm-Projekt
erarbeiten alle In-
teressensgruppen
die Inhalte der
Norm in} Konsens.

03

Die Offentlichkeit
kommentiert den

Norm-Entwurf.

8|

Insgesamt 32.000 Ex-
perten aus Wirtschaft,
Forschung, Politik und
von Verbraucherseite

unterstiitzen dabei.

04

DIN veroffentlicht
die fertige DIN-
Norm ...

=Q

&)

Anhand der Kommenta-

re lberarbeiten alle

am Norm-Projekt Betei-

ligten den Entwurf.

... und iiberpriift sie
spatestens alle fiinf
Jahre.

ENTSTEHUNG EINER DIN SPEC

01

Jeder kann eine DIN
SPEC initiieren.

DIM SPEC ist der kiirzeste Weg,
Standards direkt aus der For-
schung am Markt zu etablieren.

02

Wahrend der Work-
shop-Phase i
mindestens|drei Parteien
die Inhalte.

=Q

Fiir die DIN SPEC gilt keine Kon-
senspflicht, nicht alle Interessens-
gruppen miissen beteiligt werden.

Die Workshop-Teilnehmer entschei-
den, ob die Gffentlichkeit den Entwurf

lesen und kommentieren soll.

03

DIN verdffentlicht die
DIN SPEC ...

... damit sie schnell am Markt
implementiert werden kann. Eine
DIN SPEC kann auch Grundlage
fiir eine DIN-Norm sein.
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In der Normung mitmachen

Aufwande

Aufwand fur feste Mitwirkung
in européischen/
internationalen Gremien

— ca. 5 - 8 Personentage

Aufwand fur feste Mitarbeit
in nationalen Gremien
— ca. 4 — 6 Personentage

Vor- und Nachbereitung sowie
Abstimmung
— zusétzlich 3 — 5 Personentage

Nach eigenem Ermessen
Freiwilliges Lesen der
Informationen und
Maoglichkeit der
Kommentierung

Kein Zusatzaufwand
aufier Mitwirkung im
eigenen
Branchenverband

Normentwurfs-Kommentierung und
freiwillige Teilnahme an Durchsprache

— ca. 1 -2 Personentage

Selbst kleine
Zeitinvestitionen
ermoglichen eine

aktive Mitwirkung in
der Normung!
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Mitarbeit in der Normung

Herausforderungen fur KMU

Bewusstsein und Wissen uber die Normung und deren Nutzen

Fehlende zeitliche Ressourcen, um aktiv in der Normung mitzuarbeiten

Fehlende finanzielle Ressourcen

36
© 2026, DIN e.V.



In der Normung mitmachen

Forderinstrumente fur KMU & Start-Ups

W[PA INSIDE

Forderrichtlinie des BMWE

DIN-Mitgliedschaft

5 Modelle der Mitgliedschaft



https://www.din.de/de/mitwirken/din-mitgliedschaft/fuenf-modelle-der-mitgliedschaft

DIN-Mitgliedschaft ... INSIDE ﬁ

fur unterschiedliche Zielgruppen

v/ Unternehmen und Institutionen

v/ Start-Ups

v/ Solo-Selbstandige (fixer Jahresbeitrag)

v/ Probemitgliedschaft (keine Rabatte flr die Mitarbeit in der Normung)
v/ Verbande und Kammern

v/ Hochschulen und Universitaten (Professor*innen kdnnen kostenfrei in der
Normung mitwirken)



Kostenloses Angebot von DIN und DIN Media

Normungs-Monitor

Der Normungs-Monitor unterstitzt dabei, den
Uberblick uber alle relevanten Normungsprojekte
zu einem Thema zu behalten.

Der Clou: Kein ,einfacher Standardreport®

Stattdessen: Individuelle E-Mail-Berichte auf
Basis frei definierbarer Suchbegriffe

Rechtzeitige Informationen zu den
entscheidenden Phasen des
Normungsprozesses

kostenlos
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www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor



http://www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor
http://www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor
http://www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor
http://www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor
http://www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor
http://www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor
http://www.dinmedia.de/de/normen-produkte/digitale-services/normungs-monitor

Menti-Umfrage:
Welche Themen wurden Sie im
Normungsmonitor fur lhren
Verband und lhre Mitglieder
beobachten?




DIN

Deutsches Institut fir Normung e. V.
Am DIN-Platz

Burggrafenstralie 6

10787 Berlin

www.din.de

Alexandra Horn
Leiterin Expertengewinnung und Kooperationen

mitwirken@din.de




Menti-Umfrage:
Was nehmen Sie von dieser
Veranstaltung mit?




Ausblick und Q&A

Alexandra Horn, Leiterin Expertengewinnung und Kooperationen, DIN e. V.




Vielen Dank fur lhre
Aufmerksamkeit
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