DIN EN ISO 11816-1:2024-09 (D)

Milch und Milcherzeugnisse - Bestimmung der Aktivitat der alkalischen Phosphatase
- Teil 1: Fluorimetrisches Verfahren fur Milch und flissige Milchprodukte (ISO 11816-
1:2024); Deutsche Fassung EN ISO 11816-1:2024
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