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DIN EN 17641:2022-12 (D) 
 
 
Lebensmittel - Multiverfahren für die Bestimmung von Aflatoxinen, Deoxynivalenol, 
Fumonisinen, Ochratoxin A, T-2-Toxin, HT-2-Toxin und Zearalenon mittels LC-
MS/MS; Deutsche Fassung EN 17641:2022 
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