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Lebensmittelhygiene - Temperaturen fiir Lebensmittel

Inhalt Seite
0] ) 3
EINIEITUNG oA R AR AR AR AR AR AR AR R R R R SRR R RS 4
1 AnWendungshereiCh. ... ————————————————————————— 5
2 V0D o 4T U e e ) 5
3 2T o4 i 5
4 B 0100 a0 1= 0 7L 7
4.1 KUNIIQGETUNG ..uvveiaiisssnssnsmssisssssssssssssssssssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssssesssmsss sesssns e sssmssssesesmssssesesRs SR RE SRR R BE SRR SR SRR RRR R RS 7
4.2 20 ) 5 (11 LD o . 8
4.3 Temperaturanforderungen an das Heif3halten von Lebensmitteln ... 8
5 B2 0007 o ) 9
6 T @M P ETATUTTNIESSUIIG .. cucessessrsessessssssssssssssssssssssssssssssesa s s s R s AR AR E R A A AR R AR AR R AR R R R AR R R RS R AR AR AR R SRR R R R R AR R R AR R R RS 14
6.1 AlLGEIMEINES ...ucuruirisiisisssissss s R e R AR AR AR AR AR E R EE R E SRR AR RERERRRA SRR RS R SRR RS 14
6.2 U LSRR ] 2 1D ) | 14
6.2.1 Zerstorungsfreie MeEeSSUNE ... immmmsmssmsssssssssasssssssssssssssssssssasssssssssssssssasssssssssssasssssasssssssssssssssassssssssnsss 14
6.2.2  ZerStOrenNde MESSUNEG.....couiuiismsimmsssmsssmsssssssssssss st st sssssssssssas s s e E SRR SRR SRR AR SRR R SRR R R RS R RS R AR R R RS 15
6.2.3  VerlaufSMEeSSUNG ..o s eSS AR RS 15
6.3 1L T = 1 . 15
Anhang A (informativ) Abweichende Temperaturanforderungen.......mmmmsmmmssm——m. 16
00 LTc) s LD 010 0N T 17
Tabellen

Tabelle 1 — Hochsttemperaturen fiir tiefgefrorene und gefrorene Lebensmittel.........cccovmnevnscinsnsnsnnnns 10
Tabelle 2 — Hochsttemperaturen flill SPEISEEIS ... —————— 10
Tabelle 3 — Lager-/Produkttemperaturen fiir kiihlbediirftige und kiihlpflichtige Lebensmittel........ 11
Tabelle 4 — Mindesttemperaturen fiir heifd auszugebende Speisen..........c——— 13
Tabelle 5 — AbKiUIhIUuNg VON SPEISEN ....ccvcccrnimsmsmnsmssisssssmsssssssssssssssssss s s s s 14
Tabelle A.1 — Abweichende Hochsttemperaturen fiir kiihlbediirftige Lebensmittel.........c.c.corsrrinnenes 16



		2026-05-12T13:44:13+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




