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Untersuchung von Honig - Bestimmung des Gehaltes an Ethanol - Enzymatisches
Verfahren

Inhalt Seite
0 ) 3
1 AnwendungsbereiCh. ... ———————————————————_—_———r———————_—_—" 4
2 NOIrmative VEIrWeISUNZEI ..o iiciieismsmssssssssississsssssssssssss s sssssss s s s s s s s s e s s s 4
3 BEGIIff@ o A 4
4 KUrzbeSChrelbDUNE... .o s s e e ms e s s 5
5 T Yo 1 174 L) o 5
6 Gerdte Und HilfSMItLel ... ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassassnss 6
7 PrODENANIME.....c s ——————————————— 7
8 1D 11D ol 130 1)L 7
8.1 Vorbereitung der Probe ... s ssss s sessss s ssssssssans 7
8.1.1 Fliissiger oder kandierter Honig ohne Verunreinigungen ... 7
8.1.2 Fliissiger oder kandierter Honig mit Verunreinigungen........ccummmmmmssmsmssssssssas 7
2 0 T T 1 10 =3 11 1 1) 11 7
8.2 Herstellung der Probenlosung......ssssssssssssssssssssssssssssssssssssasa 7
8.3 Ansetzen der Messlosungen und Messen der enzymatischen ReaKtion.......cooummmsmnenmsssessssssesesenns 7
9 3= Q1T od 11111 1 9
10 Zuverlissigkeit des VEerfahrens ... s ssssssssssssses 10
10.1  Spezifitit der BeStMMUNEG ... 10
10.2 Empfindlichkeit und NacChWeiSgrenze. ... 10
10.3  Linearer BereiCh ...t 11
11 S iz A ] 0 ) 11
0 s O ¥ ) 1 0T L 11
11.2  WiederhOIPraziSion. ... s ssss s sassssssssassssssasassssssassssssasasss 11
T T ¢ o 1 Tl 110 i VA 3 () 11
12 UntersuchungsberiCht ... ———————————— 11
Anhang A (informativ) Ergebnisse des RINGVErsuChS ... 13
LIiteratUrNINWEeISE ..ot A A AR R R AR AR AR AR R AR RS R AR R RS RS 14
Tabellen

Tabelle 1 — PipettiersChema ... ..o 8
Tabelle A.1 — Prézisionsdaten des RiNGVersuchs....... s 13



		2026-06-14T17:41:42+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




