DIN EN ISO 11133:2020-10 (D)

Mikrobiologie von Lebensmitteln, Futtermitteln und Wasser - Vorbereitung,
Herstellung, Lagerung und Leistungspriifung von Nahrmedien (ISO 11133:2014,
korrigierte Fassung 2014-11-01 + Amd. 1:2018 + Amd. 2:2020); Deutsche Fassung EN
ISO 11133:2014 + A1:2018 + A2:2020

Inhalt Seite
2000 0 0BT LT Y0 o) o o 4
Européiisches Vorwort der Anderung 1 Gill........ccecsessssssssessessssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssnes 5
Européiisches Vorwort der Anderung 2 Gal.........ccenssessssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 6
D0 1T L3 L D 7
1 ANWendungsbereiCh.... i ———————————————— 8
2 V0D o g T U e e R ) 8
3 3= o 9
31 Allgemeine Begriffe ... —————— 9
3.2 Terminologie zur LeiStungspriifung ... 9
3.3 Terminologie Zu NARTMEdIien ... 10
3.4 Terminologie zu PrifmiKroorganiSmen ... 14
4 QualititssicherungsmanagemMeENt ......cuuuusessrsesmssssmsmsmssmsmsmsssssssssssssss s s e s nnnass 15
4.1 10 10 E Q014 =) 1 L0 ) 15
4.2 I 7 o 16
4.3 Herstellung von Medien im Laboratorium......ummmmmsmmsmsmsmsmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssas 16
4.4 Lagerung und Haltbarkeitsdauer von hergestellten Medien.........mmmmmmsmmmesssssses 20
4.5 Vorbereitung fiir die Verwendung.........ssmsmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 21
4.6 Bebriitung von festen Medien in Petrischalen........n. 23
4.7 Entsorgung VON MedieN......ouuimmmsmmsmssmsmmsmssssssmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssssassesssassssssssassessssssssssssassenssass 23
5 Priiforganismen fiir die LeistungsSprifung....... s 23
51 BN 1) 10 =) 10 T 23
5.2 Auswahl der PriforganiSmen...... s 23
5.3 Konservierung und Erhaltung von PriifforganiSmen.......sssss 24
5.4 Mikroorganismen fiir die LeiStungsSpriifung ... 25
6 Qualititslenkung und Leistungspriifung von Nahrmedien ... 28
6.1 Allgemeine ANfOrderUNGEIN .. ..o uuismsmimsssmssssmsmsssssssssssssssssssssssss s s sssas s sas s sesssas s e sasas s sasas e s nansnns 28
6.2 Physikalische und chemische QualititSlenKung ..o 28
6.3 Mikrobiologische QualitatslenKung........s—————————— 29
6.4 Allgemeine Anforderungen an die mikrobiologische Leistungsprifung......c.ummmmmns 30
6.5 Leistungsbewertung und Auswertung der Ergebnisse ..o 31
6.6 Bestitigungsmedien und -reagenzien .......——————————— 31
7 Verfahren zur Leistungspriifung von festen Nahrmedien ... 32
7.1 AlLGEIMEINES ...uucuciirrriisisiss s EEREEAE R E R E R R S R R R 32
7.2 Verfahren fiir quantitative Priifungen........ssssssssssssssssssssssssssssssss 32
7.3 Priifung von Ndhrmedien, die fiir die Membranfiltration verwendet werden...........cousssresesesnns 34
7.4 Verfahren fiir qualitative Priufungen ... 35
8 Verfahren zur Leistungspriifung von fliissigen Nahrmedien.........ss 36
8.1 AlIZEIMEINES ..ot s 36
8.2 Quantitatives Rohrchenverfahren fiir die Leistungspriifung von fliissigen
Anreicherungsmedien (Verfahren der Verdiinnung bis zur EXtinKtion) ... 36



8.3 Qualitatives R6hrchenverfahren fiir die Leistungspriifung von selektiven fliissigen

L D) 37
8.4 Qualitatives Einréhrchenverfahren (Triibung) fiir die Leistungspriifung von

LR T2 0T (L0 =) o . 38
8.5 Fliissige MehrzweCKmedieN. ... s ssass 39
9 Verfahren zur Leistungspriifung von Verdiinnungsmitteln und Transportmedien .........c.cceeene. 40
9.1 B} 1) 10 =) 1 LT 40
9.2 Verfahren zur Priifung von VerdilnnungsSmitteln.......ssssssssssss 40
9.3 Verfahren zur Priifung von Transportmedien.......ssssssssssssss 40
10 Dokumentation der PrifergebniSSe ... ssssssssssssssssssssssssssssasas 42
10.1 Durch den Hersteller bereitzustellende Informationen .........cou——— 42
B0 2073 0] Fed 0T g ] L 42

Anhang A (informativ) Bezeichnung der Bestandteile von Nihrmedien in Internationalen
Normen fiir die mikrobiologische Untersuchung von Lebens- und Futtermitteln sowie

T U] ) N 43
Anhang B (normativ) Herstellung einer Referenz-Stammkultur und einer Gebrauchskultur............... 45
Anhang C (normativ) Ablaufschemata der Verfahren zur Leistungsprifung ... 47

Anhang D (informativ) Beispiel einer Karte fiir die Aufzeichnung von Priifergebnissen zu
D\ 1 0y T ) 51

Anhang E (normativ) Priifmikroorganismen und Leistungskriterien fiir allgemein in der
Lebensmittelmikrobiologie verwendete NAhrmedien ... 53

Anhang F (normativ) Priifmikroorganismen fiir allgemein in der Wassermikrobiologie
verwendete NANImMedien ... 82

Anhang G (normativ) Anwendung von Regelkarten zur Uberwachung der quantitativen Priifung

von festen NANIMedien ... 98
Anhang H (informativ) Qualititssicherung von Ndhrmedien — Fehlersuche.........cccunnnnnsnssnsnsnne, 106
Anhang I (informativ) Quantitative Priifung von fliissigen Medien .......c.ccumummmsmsmsmssssssmsssssssssssssssessssssenes 108
Anhang ] (normativ) Festlegung von mikrobiologischen Leistungspriifungen fiir standardisierte

I\ 1 0y 41 L0 ) 112
Anhang K (normativ) Leistungspriifung von Bestitigungsmedien und -reagenzien ¢................. 116
LIiteratuUrNINWEISE ..t AR RS 130



		2026-06-21T21:24:34+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




