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Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Verfahrensvalidierung - Teil 6:
Arbeitsvorschrift fur die Validierung von (urheberrechtlich geschutzten)
Alternativverfahren fur die Bestatigungs- und Typisierungsprufung (ISO 16140-
6:2019); Deutsche Fassung EN ISO 16140-6:2019
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