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Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Anforderungen und Leitfaden zur
Durchfiihrung von Challengetests bei Lebensmitteln und Futtermitteln - Teil 1:
Challengetests zur Untersuchung von Wachstumspotential, Zeit der lag-Phase und
maximaler Wachstumsrate (ISO 20976-1:2019); Deutsche Fassung EN ISO 20976-
1:2019
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