DIN EN ISO 16634-2:2016-11 (D)

Lebensmittelerzeugnisse - Bestimmung des Gehaltes an Gesamtstickstoff mit dem
Verbrennungsverfahren nach Dumas und Berechnung des Gehaltes an Rohprotein -
Teil 2: Getreide, Hulsenfriichte und gemahlene Getreideerzeugnisse (ISO 16634-
2:2016); Deutsche Fassung EN ISO 16634-2:2016
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