DIN EN ISO 7218:2014-09 (D)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Allgemeine Anforderungen und
Leitlinien fur mikrobiologische Untersuchungen (ISO 7218:2007 + Amd 1:2013,
korrigierte Fassung 2014-04-15); Deutsche Fassung EN ISO 7218:2007 + A1:2013
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