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Inhalt Seite
L3 LY o T T 3
9 Angabe der ErgebniSSe .....ccuiiiiiiiiiiiiiiii i 4
10 UntersuchungSberiCht ...........o 5
Die folgenden beiden Abschnitte A.2 und A.3 werden nach A.1.ergénzt.............uueeeeeeceesseeeeeenssssssssmseneens 6
A.2 Fiir die taxonomische Zielgruppe spezifisches Verfahren zum Nachweis von DNA, die aus

REIS STAMMI ... R 6
N0 T 0T -4 Y= =T o2 41 (=1 o L1 oV Pt 6
N7 - \VY7 =1 3 T 10T 4 T T o 7= 4 =1 1o o Pt 6
A.2.3 Validierungsstatus und LeistungsKriterien ...........cccvciiiniiiiininin e 7
A.2.4 Kurzbeschreibung und ZusammenfassSung .......cccocmminnimmminsm s ———————— 9
A.2.5  Begriffe it 9
A.2.6 Probenart Und -MENQGEN ........ciiiiiiiiiiiiiiis s 9
A.2.7 Bestimmungsgrenze (LOQ), Anwendungsbereich ..........ccccoiiiimmiiniinnii 10
A.2.8 Abschéatzung der Messunsicherheit...........ccccvriiiinn e ——— 10
A.2.9  StOranfalligKeIten ..........ccccciiiiiiiiccccseir s s s sss e e e e s s s s s e e e e e e e s e s s s smn e e e e e e e aa e snnneneeenenn s nnnnne 10
A.2.10 Physikalische- und UmgebungsbedingunNgen .............cueeemmemmmmmmmmmmmmmemmmemmeemrmemeesmemnmennenesnsssnsssnsnsnnnnes 10
A.2.11 Gerate UNd AUSTUSTUNG ....coviiiicicieciiiniiissc s cssssr e e s rsss s s sssms s s e e s e s sss s s ssms e e e e eesaassssmnsneeeessassssssnnnnsnesnsssnnnns 10
A.2.12 Chemikalien und HilfSSEOffe ..........ooooiiiiiiiir e 11
A.2.13 Entnahme, Transport, Konservierung und Lagerung von Proben...........ccccccmmrmmmmnmnnnnnnnsnenseecnnnnnes 1
A.2.14 Vorbereitung der Untersuchungsprobe...........cccociiiiiiins s s es s ssss s s s sssssssssssssssssssssnns 12
A.2.15 Kalibrierung VON GEIateN ..........cccciiiuiriiniissrsisss s s s e s s s s san e s nne s 12
A.2.16 ANalySenSChIitte.......coiciiiiiiiii i —————————— 12
A.2.17 Identifizierung der Proben..........cccoiiiiiniiiii s 13
A.2.18 Auswertung und BereChnNuUNg........cccciiiiiiimiinsiri s 14
A.2.19 Fiithren von AufzeicChNUNQGEN ..o 14
A.2.20 Berichterstattung.........ccccciiiiiiiiiiii i ——————— 14
A.2.21 SicherheitsVOrkeRIrUNQGEN ....... ... s s e r e e s s s s s mnnn e e e e e e s s s s sannnenesnnsnnnnns 14
A.2.22 UmweltschutzmaBnahmen und Abfallbeseitigung.......ccccccciiiiciiiririiinicc e e 14
A.3 Fiir die taxonomische Zielgruppe spezifisches Verfahren zum Nachweis von

Bestandteilen aus Tomaten (Lycopersicon esculentum)..............ccuveeecccisseeennesssssssssseseenssssssssnns 15
N T T (0T -4 o Y= =T o2 41 (=1 o 11 oV P 15
7N T AN \VY7=1 3 T 10T 4 o T=] o 7= o =T 1o o 15
A.3.3 Validierungsstatus und Leistungskriterien ..........cccvimiiniinmininr s 15
A.3.4 Kurzbeschreibung und Zusammenfassung .........ccccciiiimmniniimn e ———_—— 17
A.3.5  Begriffe it ———————— 18
A.3.6 Probenart Und -MENGEN ........couiiiiiiiiiiir i ————— 18
A.3.7 Nachweisgrenze (LOD), Bestimmungsgrenze (LOQ), Anwendungsbereich...........cccccurrierrininenn 18
A.3.8 Abschéatzung der Messunsicherheit...........ccccriiiini e ——— 18
W T T o1 =101 £ 11T e 13 =T 1 =) S 18
A.3.10 Physikalische- und UmgebungsbedingunNgen .............ceeumimmmmmmmmmmmmmmmemmmemremmrmmmmesemenmemmmnssmsssnsssnsnsnnnnes 18
A.3.11 Gerate Und AUSTUSTUNGEN ........uueeiiiiiiiicccccceeer e rs s sssse e s s s ss s s smme e e e e ee s s s s ssssmnnneeeeesasssssnnnnsensnsssnnnns 18
A.3.12 Readgenzien/HilfSStOffe.......ccccciiiiiiiiiiiiii s rr s sss e e e e s anmn e e e e e e s s an e e e e e s mnnns 19
A.3.13 Entnahme, Transport, Konservierung und Lagerung von Proben............cccccrmmmmmmmmnnssnsnennneeecnnnnnes 19
A.3.14 Vorbereitung der Untersuchungsprobe...........ccccoiiiiiiiiiicr s sr s ss s s ss s ssssssssssmsssssssnsnns 19
A.3.15 Kalibrierung VON GEraten ...........cccciimimminiisrsisis s s s s s ane s 19
A.3.16 ANalySenSChIitte.......coccoiiiiiiiiii i ———————— 19
A.3.17 Identifizierung der Proben..........cccoiiiiiinieini s 21



A.3.18 Auswertung und BereChNUNQ .........cceviiiimmimimmmmmmmmneeenneeeenenenemsmsmnnsnsnsnsnsnsnsssnsssssnssssssssssssssssssssssssssnnnnns 21

A.3.19 Fiihren von AufZeICRANUNGEN ...........euiiiii i csssrr e ss s e s s mnn e e e e e s sa s mmnn e e ensnnnnn 21
A.3.20 Berichterstattung........ccccciiiiiiiiiiiir e ———————— 22
A.3.21 Sicherheitsvorkehrungen ... 22

A.3.22 UmweltschutzmaBnahmen/Abfallbeseitigung



		2026-06-22T12:07:38+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




