DIN EN ISO 22959:2009-10 (D)

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung polycyclischer aromatischer
Kohlenwasserstoffe durch gekoppelte Donor-Akzeptor-Komplex-Chromatographie
und HPLC mit Fluoreszenzdetektion (ISO 22959:2009); Deutsche Fassung EN ISO
22959:2009
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