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Milch und Milcherzeugnisse - Bestimmung der Aktivitat der alkalischen Phosphatase
- Teil 1: Fluorimetrisches Verfahren fur Milch und flussige Milchprodukte (ISO/DIS
11816-1:2022); Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 11816-1:2022

Milk and milk products - Determination of alkaline phosphatase activity - Part 1:
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and English version prEN ISO 11816-1:2022
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