DIN EN 16282-1:2026-09 (D)

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und Entliuftung - Teil 1:
Allgemeine Anforderungen einschlieBlich Berechnungsmethoden; Deutsche
Fassung EN 16282-1:2026

Inhalt Seite
EUTOPAiSCRES VOIWOT T .coiiuiiinsmiaisssnssissssssssssssssssssssnsssassssssssasssssssssssssssassssssssas sess sasassesssas sess sasas sess sas nss sasas ssssas snsssassnsssasasss 7
EINIEITUNG o AR AR R AR R R AR R SRR AR AR RS 8
1 ANWenduUNGSDEreiCh. ..o —————————————————————— 9
2 V0D o 4 T U e e R ) 9
3 Begriffe, Symbole und ADKUIZUNGEN.......cciciiiiiiissssnssnsssssssssssss s ssssssssssnss 9
3.1 5770 1 (. 10
3.2 Symbole UNd ADKUIZUNGEN ...cucumismsmsmssssssmssssssssmsssssssssssssssssssassssssssassssssassssssssassssssassssssssassssssssassssssassssssasasss 10
4 Grundsatze der Kilchenlliftung.......c.cuisinissssss s 11
5 KicheneinteilunNg ... s s s s 12
6 GestaltungsgruNAIaGeN... ..o e R R RS 13
6.1 Allgemeine ANfOrderUNGEN .. .cccumsmsmsmsmsmssmsmsssssssssssssssssssssssssssssss s sss s s se s rsn s s e E R R R AR SRR AR R RS 13
6.2 Warme und ScChadsStofflasten ... s ssasssssssssms s e ssssssnsssnssnss 15
7 Ergonomische und Hygieneanforderungen ... 15
7.1 B F e 14 =) 10 T 15
7.2 L 10 T0 01 LDT =) 100 0 T=) i L) o 15
7.3 Luftfeuchtigkeit im RAUM ... 15
7.4 Luftgeschwindigkeit il RAUM...cccoimcimimmmnssssssnssssssnssssssssssssss s sssssssssssssssssssasssssssssssssssasssssssasss 16
7.5 %2 3 0 0 0 T o 11 L/ 16
7.6 HygieneanforderuUngen ... s 16
8 Grundlagen der DiIiMenSiONIerUNEG ... s seses 17
8.1 B F e 14 =) 10 T 17
8.2 Vorldufige BereChNUNGEN ... s sssssssassssssssssesssssssssens 18
L /0 L 1 1 == ¢T3 0 o LT, 18
8.2.2 Methode zur Ermittlung des stiindlichen Luftwechsels auf Basis der Kiichengroéfde und
QT 4 1<) 1 T ) o 18
8.2.3 Methode auf der Grundlage der ErfassungsgeschwindigKeit ... 18
8.2.4 Anhaltswerte flllr NEDENTAUINE ......ccvcciiierinriiierissisisse s s s sssssssssssssmsssssssssssssssssss ssnsssmsssnssssssnsssns 19
8.3 Luftstromberechnung - detaillierte Methode..........cocuimmsmmmsmsmsmmmmmms s ————————— 20
£ 2 30 TR 4 1<) 00 005 L0 0 0 0 N 20
8.3.2 Erfassungsluftstrom bei Kiichenliiftungshauben ... 21
8.3.3 Abluftvolumenstrom fiir Kiichenliiftungshauben.........cccommmm—————s 23
8.3.4 Abluftvolumenstrom fiir Kiichenliiftungsdecken ... 23
8.3.5 Abluftvolumenstrom zur Vermeidung von Kondensation.........cummmmmsmmmmmssss 24
9 AL TR T3 T N 0] LT ) 1) 1 L, 24
9.1 B 0 LD £y ) 1 1 L 24
9.2 ZUTUTESYSTEIME uvvuiucrnerassnssssssssnsssassssssssassnsssassssssssassnsssassssssssassnss sasassessbas nsssasas se s bRk R R RERRRRRRERERRRRERERRRRRRERERRRRRRERRRRR RS 25
9.3 B L3 1 L) . 25
9.3.1 ReiNIigUNZ @S SYSTEINS ...ccvvrrursmsmssssmsmsmssssmsmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss s ssssssssesssms s snsnsassesssnssnsnses 25
9.3.2 Zu- und ADIUftKOMPONENTEN ...cvveisrrsissrsmsmssssssssssssssssssssssssssssssssssss s srssssrsn s s s snsnsE s s e R s RR SRR RER R SRS 25
L 0 70 S 25 | 1 =) 26
9.3.4 Offnungen fiir AuRen- und FOrtluftdurchlASSe .......ornesmesmsesssssessssssssssssssssssssssssssssseses 26



Anhang A (normativ) Tabellen fiir die Berechnung ... 27
Anhang B (informativ) Luftfiilhrung im Raum ... 31
B.1 (03910 10 R 0) LT Ty (0] 1 01 31
B.2 MISCRSTIOIMUIE ..ocucrrisisnsisssmsssmsssasssssssasssssas s e s se e e e e e e S SE SRR AR AR RS AR R RS E AR AR R RS RS RE R R R R R ERERERERE RS 31
B.2.1  AllGEIMEINES. ..t AR RS R R 31
B.2.2 GestaltungsmogliChKeiten: ... s 31
B.3 Schichtstrémung (Verdrangumng) .......mmmmmmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssassssssssssssssssssssssses 32
B.3.1  AllGEIMEINES. .. RS RS R 32
B.3.2 GestaltungsmogliChKeiten. ... sns 32
Anhang C (informativ) Berechnungsbeispiel.......cmmmmmmmmsssssssssssssssssmm 34
IR L S L LD 00 39
Bilder
Bild 1 — Beispiel der zuldssigen mittleren Raumluftgeschwindigkeit in Abhangigkeit der
Raumlufttemperatur fir 0,6 Clo......ocummmmmssssss——————————————— 16
Bild 2 — Schematische Darstellung fiir die Erfassung des ThermiKluftstroms..........ouusmsmsmsssmsnsessssssnsesns 22
Bild C.1 — Grundriss und Einrichtung der BeispielKiiChe..........conmmnssssssssssas 35
Tabellen
Tabelle 1 — Klassifizierung und Anforderungen fiir kleine Kiichen .........ccosmmsnnnnmsnnmsmsmss 13
Tabelle 2 — Leitfaden fiir den stiindlichen Luftwechsel.........cccovivninincinicnnncnnsnsnnssnsssssssssssssssssssssnens 18
Tabelle 3 — Anhaltswerte fiir NebeNTraume........ccouunmmsmnmsmmsimms s 19
Tabelle 4 — Minderungsfaktoren fiir ThermiKluftstrome..........coii———. 21
Tabelle 5 — Werte fiir den Korrekturfaktor des Ausspiillgrads ,,a“........ccoomnsmnsmnmsmsssnsssssssmssss 22

Tabelle A.1 — Spezifische sensible Wirmeabgabe sowie Feuchteabgabe von Kiichengeriten an
den Raum wihrend des Kochprozessesf ................................................................................................. 27

Tabelle A.2 — Einteilung der Kiichen und Anhaltswerte fiir den Gleichzeitigkeitsfaktor fiir den

Gebrauch von Kiichengeriten eines RAUIMES ... 29
Tabelle A.3 — Anhaltswerte fiir die Luftvolumenstrome bei Geschirrspiilmaschinen........c.ccecssriesenens 29

Tabelle C.1 — Zusammenstellung der Gerite des Kiichenblocks unterhalb Kiichenliiftungshaube

Tabelle C.2 — Zusammenstellung von Geriten unterhalb Kiichenliiftungshaube H2 ........cccovcininicnnns 35

Tabelle C.3 — Warmequellen, die nicht unterhalb der Kiichenliiftungshauben positioniert sind

00 Ty T ) 36
Tabelle C.4 — Berechnung des thermischen LUftStroms ... 36
Tabelle C.5 — Berechnung des thermischen LUftStroms .......c.cummm—————n 36
Tabelle C.6 — Kontrollrechnung nach 8.3.5 ... 37



		2026-08-02T12:54:44+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




