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Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroBkiichengeraten - Teil 6:
Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen

Inhalt Seite
72 o T o 4
1 AnWwendungSbereiCh ... s s 5
2 NOrmative VErweiSUNQGEN ........ooeeeiiimiiiiicececececememnmnmsnsnsnssssssnnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnssnsnnnnn 5
3 7= | SRS 5
4 Liste der MEeSSUNQEN.........oeviiiiiiiiiierieeririecemncnesmnms s s s msnsnsnsnsnsssssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnsnnssnnnnnnn 6
4.1 Energieverbrauch im Vorheizzyklus, Warmhaltezyklus und Bratzyklus...........ccccccevvvvmeeeeececeennces 6
4.2 Energieverbrauch im DruckdampfzyKIus........cccccceiiccicmmeiimiinsccccecre s scsssens s s ssssene e e e sssssnnnns 6
4.2.1 Energieverbrauch im Aufheizzyklus vOn WaSSer .........cccccceririiiisccissemernssinsssssssssses s s sssssssssssssssssnns 6
4.2.2 Energieverbrauch im Druckddampfzyklus, Medium: Kartoffeln ............cccconiiinnnniicnnincinennncne, 7
4.3 Energieverbrauch im DruckgarzyKIus..........cccccimmininmmminsinrsssss s s sase s 7
4.3.1 Energieverbrauch im Aufheizzyklus von Wasser .......c.ccccocceriinimmninimnss e 7
4.3.2 Energieverbrauches im Druckgarzyklus, Medium: Wasser.........c..coccrinnimmninismnnnnesnssssneen 7
5 Allgemeine Bedingungen fiir die MeSSUNQGEN .......cccevirieimminiimninss s 7
5.1 AlIGEMEINES ...t 7
5.2 LT3 0o T=Y o TUT g o T3 1=T 0 4T 0= o 1T 7
5.3 Energieversorgung EIKtriSCh .........e e s 7
5.4 ENergieVerSOrguUNQ Gas......ccccciiiccisseerrerriiissssssmsrsssssssssssssmsssssssssssssasssssssssssssssansnssssssnsssssnsesssssssssnnes 7
5.5 =TT o 1= - | SR 8
6 [ T W T2 10 F= 104 ] 74174, LU T SR 8
6.1 Energieverbrauch im Aufheizzyklus vOn WasSer .........ccccciiiiiiccisnemeinniissccssseese s ss s ssssssssesssssssssnnes 8
6.1.1 Bedingungen fir die MeSSUNGEN.........ccivriimiiiiiir s e 8
6.1.2 Durchfilhrung der MeSSUNQ .......cciirieimiinisiirisi s ane s 8
6.1.3  Zu ermittelnde Daten........ ..o 8
6.1.4  BereChNUNG.....cocciii it 9
6.2 Energieverbrauch im Druckdampfzyklus, Medium: Kartoffeln ...........cccoovivicninniinninsienincnen, 10
6.2.1 Bedingungen fir die MeSSUNGeN.......ccoociiiiiiiinirr s 10
6.2.2 Durchfiihrung der ME@SSUNQ ......ccciiiiiiiicciiecirireiissssssssmnrse e s s s sssssssssses e e s e e sssssssmnnnsensssssssssnnnnsensnsssnnnns 10
6.2.3 Zu ermittelnde Daten...........oooiiiiiiii i —————————— 10
L7 S = 7= =Y o 310 1F ] 4 T 1
7 DruCKGarzyKIUS .......cooeeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnssssnnsssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnsnnnsnsnsnnnnn 12
71 Energieverbrauch im Aufheizzyklus von WassSer .........cccccciiiriiiccismmrrnsinssssssssssess s sssssssssssssssssnas 12
7.1.1  Bedingungen fiir die MeSSUNQGEN..........ccccccmmiiiiiiiicccsserrerrsssssssssss s s e s ssssssssnn e e e e s ssssssssmsnsssnssessnnnns 12
7.1.2 Durchfilhrung der MeSSUNQ ......ccoiciiriiiiiinriirs s 12
71.3  Zu ermittelnde Daten...... ... 12
714 BereChNUNG......cc et 12
7.2 Energieverbrauch im Druckgarzyklus, Medium: Wasser .........cccocvveriniimnninnimnnsssesssneen 14
7.21 Bedingungen fir die MeSSUNGeN.......ccovciimiiiiiniiiir s 14
7.2.2 Durchfilhrung der MeSSUNQ ......cciiciiriiiiiinrinirn s 14
7.2.3 Zu ermittelnde Daten...........ooiiieiii e ————— 14
72 S = Y= (=Y o 21 ¥ 4 T 14
8 o1 o T T o PP 15
8.1 Bemessungsgrofe zum spezifischen Energieverbrauch (Braten und Druckgaren) einer
Druckgarpfanne im Betrieb als Vergleichswert ... 15
Anhang A (informativ) Messdatenerfassung........cccccciiiririiiiiinininnnre e 17
AA | e 1= 4 =Y 3 = 17
A.2 DatenzusammenfasSUNG ... ——— 17



A.21 ENergieverbrauCh ... eeeeicicececeeeenenennsnnn s s s snss s sssssssssssssssssssssssssssssssnnnnnnnnnnnnnnnnnnn 17
N7 1| T=X=T=T Y- T 10 1= = 18
A3 Druckdampfzyklus-AufheizzyKIus..........cccevriiiiiimminiir s 18
A.3.1  MaSSE AES WaASSEIS ....coiiiiiiieiiii i cims s s ssmms e s e s sa s sms s e e e s ee s e amme e e e e ee s e anmnese e s ea s snmnnnnnesaan 18
N T Y | 18
N - 4T o 7= - (] =Y o 19
A.3.4 ENergieverbraucCh ... 19
A.3.5 Energieeffizienz.........cccoiiiiiiiiiii i —————_—— 19
A.4 Druckdampfzyklus, Medium Kartoffeln ...........ccccoomiiiiccciseciiiniisscccssese e ssses s s e s s s ssssme e e s 20
N g 4 Y 20
A.4.2 Masse der Kartoffeln ... e 20
A4.3  TeMPEratUreN ......ooeeeeeeeeeeieeeeeeceeeceeeeeneennennnnnsnnnsmsnsmsmsmsmsmsmsmsmsmsnsnsssssssnsnsnsnsnsssnsssnsnsnsnsnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn 20
/N S S =1 1= o T3V 4 ] - T o] o 20
A.4.5 Gesamtenergieverbrauch ... 21
A.5 Druckgarzyklus-AufheizzyKIUsS ..........cociiiinimimiinsirir s s s 21
A.5.1 MaSSe dES WaSSEIS ....coiiiiiiieiiii s i s mm e e s s s ams s e e s ee s e amme e e e s ea s e anmnsee e s ea s s snmnnnaneeaan 21
- Y | R 21
N, - 1T o 7= - (1] =Y o 21
A.5.4 ENergieverbraucCh ... 22
A.5.5 Energieeffizienz.........cccooiiiiiiiiiiii i ———————_— 22
A.6 Druckgarzyklus, Medium WasSSer.........ccccuirirrriimnnninnnnsnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssssnsnsnsnss 22
N R 4 Y 22
A.6.2 TeMPEratUIreN .....cooeeemeeemeeeeeieeecenenenenennnnnnnnnnnsmsnsmsmnmsmsmsmsmsmsmsmsmsnsnsssssssssnsnsnsnsssnsssnsnsnsnsnnmnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn 23
A.6.3 ENergieverbraucCh .......... e snsssssnnnnnnnnnnnnnnnnnnn 23
A.6.4 Gesamtenergieverbrauch ... 23
A7 Auswertung (Braten und DruCKgaren).........ccuiueccccssmmererernsssssssssssessessssssssssssssesssssssssssssssssnsssssssnsns 23
LiteratUrhiNWEISE ........oo e e s am e e s e e e e s sammme e e e e e s amnnn e e e e eas 24



		2026-06-27T06:16:52+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




