
 

   - 1 -

E DIN EN 16282-6:2011-07 (D) 
Erscheinungsdatum: 2011-07-25 
 
Großküchengeräte - Einrichtungen zur Be- und Entlüftung von gewerblichen Küchen 
- Teil 6: Abscheider - Anforderungen und Prüfung; Deutsche Fassung prEN 16282-
6:2011 
 
 
Inhalt            Seite 
 

Vorwort ................................................................................................................................................................3 
1 Anwendungsbereich .............................................................................................................................4 
2 Normative Verweisungen .....................................................................................................................4 
3 Begriffe ...................................................................................................................................................5 
4 Bezeichnung ..........................................................................................................................................6 
5 Bau- und Funktionsweise.....................................................................................................................6 
5.1 Allgemeines ...........................................................................................................................................6 
5.2 Werkstoffe ..............................................................................................................................................7 
6 Sicherheitstechnische Anforderungen ...............................................................................................7 
6.1 Allgemeines ...........................................................................................................................................7 
6.2 Flammendurchschlag ...........................................................................................................................7 
7 Hygienische Anforderungen ................................................................................................................8 
7.1 Allgemeine Ausführungen....................................................................................................................8 
7.2 Allgemeine Hygieneanforderungen.....................................................................................................8 
8 Flammendurchschlag und Effizienz des Abschneiders....................................................................8 
8.1 Allgemeines ...........................................................................................................................................8 
8.1.1 Prüfdurchführung..................................................................................................................................8 
8.1.2 Prüfeinrichtung......................................................................................................................................8 
8.2 Prüfung des Flammendurchschlages ...............................................................................................10 
8.2.1 Allgemeines .........................................................................................................................................10 
8.2.2 Einbau der Prüflinge in die Prüfeinrichtung.....................................................................................10 
8.2.3 Flammendurchschlag .........................................................................................................................10 
8.3 Effizienztest..........................................................................................................................................11 
8.3.1 Allgemeines .........................................................................................................................................11 
8.3.2 Einbau der Prüflinge in die Prüfeinrichtung.....................................................................................11 
8.3.3 Zusammensetzung des Prüfaerosol..................................................................................................12 
8.3.4 Gravimetrische Bestimmung der Effizienz .......................................................................................12 
9 Prüfbericht ...........................................................................................................................................13 
9.1 Allgemeines .........................................................................................................................................13 
9.2 Daten des Prüflings.............................................................................................................................13 
10 Produktüberwachung..........................................................................................................................14 
11 Aufstellungs- und Bedienungsanleitung ..........................................................................................14 
12 Kennzeichnung....................................................................................................................................14 
Literaturhinweise..............................................................................................................................................15 
 


		2026-04-23T04:19:02+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




