
ICS 67.020 VDI-RICHTLINIEN 
Mai 2019 

May 2019 

VEREIN 
DEUTSCHER 
INGENIEURE 

Hygieneanforderungen an die Herstellung und 
aseptische Abfüllung von Getränken und  

Molkereiprodukten 
Hinweise zu mikrobiologischen Funktionsprüfungen 

Hygiene requirements for the production and  
aseptic filling of beverages and dairy products 

Hints to microbiological performance tests 

VDI 4066 
Blatt 3 / Part 3 

 

 
 

Ausg. deutsch/englisch 
Issue German/English 

Die deutsche Version dieser Richtlinie ist verbindlich. The German version of this standard shall be taken as authorita-
tive. No guarantee can be given with respect to the English 
translation. 

 
 

VDI-Gesellschaft Verfahrenstechnik und Chemieingenieurwesen (GVC) 
Fachbereich Verfahrenstechnische Prozesse 

VDI-Handbuch Management und Sicherheit in der Umwelttechnik 
VDI-Handbuch Biotechnologie 

VDI-Handbuch Ressourcenmanagement in der Umwelttechnik 
VDI-Handbuch Verfahrenstechnik und Chemieingenieurwesen, Band 1: Bewertung/Stoffwerte  

 

Ve
rv

ie
lfä

lti
gu

ng
 –

 a
uc

h 
fü

r i
nn

er
be

tr
ie

bl
ic

he
 Z

w
ec

ke
 –

 n
ic

ht
 g

es
ta

tte
t /

 R
ep

ro
du

ct
io

n 
– 

ev
en

 fo
r i

nt
er

na
l u

se
 –

 n
ot

 p
er

m
itt

ed
 

Fr
üh

er
e 

A
us

ga
be

: 0
8.

14
  

Fo
rm

er
 e

di
tio

n:
 0

8/
14

  

Zu
 b

ez
ie

he
n 

du
rc

h 
/ A

va
ila

bl
e 

at
 B

eu
th

 V
er

la
g 

G
m

bH
, 1

07
72

 B
er

lin
 –

 A
lle

 R
ec

ht
e 

vo
rb

eh
al

te
n 

/ A
ll 

rig
ht

s 
re

se
rv

ed
 ©

 V
er

ei
n 

D
eu

ts
ch

er
 In

ge
ni

eu
re

 e
.V

., 
D

üs
se

ld
or

f 2
01

9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Inhalt Seite Contents Page 

Vorbemerkung ......................................................... 2 

1 Anwendungsbereich ......................................... 2 
2 Normative Verweise .......................................... 2 

3 Begriffe .............................................................. 2 
4 Abkürzungen ..................................................... 3 
5 Hinweise zu mikrobiologischen 

Funktionsprüfungen ......................................... 3 
5.1 Art und Qualität der Sporensuspension ...... 4 
5.2 Aufbringen der Sporensuspension ............. 4 
5.3 Positionierung ............................................ 5 
5.4 Probenanzahl .............................................. 5 
5.5 Testdurchführung ....................................... 6 
5.6 Mikrobiologischer Ansatz .......................... 6 
5.7 Auswertung ................................................ 6 

Schrifttum ................................................................ 9 

Preliminary note ....................................................... 2 

1 Scope ................................................................. 2 
2 Normative references ....................................... 2 

3 Terms and definitions ...................................... 2 
4 Abbreviations .................................................... 3 
5 Standards for microbiological challenge 

tests ................................................................... 3 
5.1 Type and quality of spore suspension ........ 4 
5.2 Application of the spore suspension .......... 4 
5.3 Positioning ................................................. 5 
5.4 Sample number .......................................... 5 
5.5 Test procedure ........................................... 6 
5.6 Microbiological approach .......................... 6 
5.7 Evaluation .................................................. 6 

Bibliography ............................................................ 9 
 


		2026-04-21T18:31:15+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




