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Faserstoffe - Leitlinien fiir die Verwendung von Laborrefinern zur Simulation der
industriellen Niederkonsistenz-Mahlung (ISO/TS 11371:2023); Text Deutsch und
Englisch

Pulps - Guidelines for using laboratory refiners to simulate industrial low
consistency refining (ISO/TS 11371:2023); Text in German and English
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