
 

   - 1 -

DIN ISO/TS 22002-4:2015-12 (D) 
 
 
Präventivprogramme (PRPS) für Lebensmittelsicherheit - Teil 4: Herstellung von 
Lebensmittelverpackungen (ISO/TS 22002-4:2013) 
 
 

Inhalt            Seite 
 

Nationales Vorwort ............................................................................................................................................................ 3 

Nationaler Anhang NA (informativ)  Literaturhinweise ........................................................................................ 4 

Einleitung .............................................................................................................................................................................. 5 

1 Anwendungsbereich ............................................................................................................................................ 6 

2 Normative Verweisungen .................................................................................................................................. 6 

3 Begriffe .................................................................................................................................................................... 6 

4 Allgemeine PRPS ................................................................................................................................................... 9 
4.1 Betriebsstätte ........................................................................................................................................................ 9 
4.2 Räumliche Aufteilung und Arbeitsbereiche ..............................................................................................10 
4.3 Betriebsmittel/Versorgungseinrichtungen ...............................................................................................11 
4.4 Abfallentsorgung ................................................................................................................................................13 
4.5 Eignung, Reinigung und Instandhaltung der Ausrüstung .....................................................................13 
4.6 Management von Materialeinkauf und Dienstleistungen .....................................................................14 
4.7 Maßnahmen zur Vermeidung von Kontamination ..................................................................................15 
4.8 Reinigung ..............................................................................................................................................................17 
4.9 Schädlingsbekämpfung ....................................................................................................................................17 
4.10 Personalhygiene und -einrichtungen ..........................................................................................................19 
4.11 Nacharbeit ............................................................................................................................................................21 
4.12 Verfahren für den Produktrückruf ...............................................................................................................22 
4.13 Lagerhaltung und Transport ..........................................................................................................................22 
4.14 Informationen zu Lebensmittelverpackungen und Kommunikation mit Kunden .......................23 
4.15 Schutz der Lebensmittelkette vor terroristischen Akten (Food Defence) und 

Bioterrorismus ....................................................................................................................................................23 

Anhang A (informativ)  Vergleich der Gestaltung von Lebensmittelverpackungen und 
Entwicklung relevanter Gegenstände ..........................................................................................................24 

Literaturhinweise .............................................................................................................................................................25 
 


		2024-05-03T17:10:39+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




