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Nahrungsmittelmaschinen - Kotelettschneidemaschinen - Sicherheits- und
Hygieneanforderungen; Deutsche Fassung EN 13870:2005+A1:2010

Inhalt Seite
R 0T T o Y 4
T =T 1T T 5
1 N VY21 ¢ Lo LB 4T T o 7= ¢ =Y 1o o P 6
772 NOrmative VErwWeISUNQGEN ........coeieiiiiiiiieiicececncncncememnmnmsesssnssnssnssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnsnsnnnns 8
3 7= | PSSP 9
4 Liste der signifikanten Gefahrdungen.........ccccei i ssse s s s smn e e e e s s s s nnnns 10
4.1 N1 =Y 0 L= 0 =P 10
4.2 Mechanische Gefiahrdungen (siehe Bilder 3 und 4)..........imiiiiicccimrier e e 1
4.3 Elektrische Gefahrdungen..........ccciiiiiiiniin i ———— 13
4.4 Hydraulische und pneumatische Gefahrdung .........cccccccoiniiii 13
4.5 Gefdahrdung durch Instabilitét ...........cccciiiiiimii e —————— 13
4.6 Gefahrdung durch LErm ... e 13
4.7 Gefdahrdung durch Vernachlassigung ergonomischer Prinzipien ..........ccccconiicnnnniinninsieennnsnee, 13
4.8 Gefdahrdung durch Vernachlassigung von Hygieneprinzipien ..........cccocvvcmmniniimnninsssennnssssnnnee, 14
5 Sicherheits- und Hygieneanforderungen und/oder SchutzmaBnahmen..........cccccceeiiicccccnceennnen. 14
5.1 N0 =Y 0 1= 0 =P 14
5.2 Mechanische GefahrdUNGEeN ............eiiiiiiiiiccccecrrrr e sss e s smnnn e e e e e s s s annneneesnnnnn 14
5.3 Elektrische Gefahrdungen...... ... i ccccecrre s e s s sss s e e s s s s ssnn e e e e es s e annn e e e e snnnnn 19
5.4 Hydraulische und pneumatische Gefahrdung .........ccccciiiiiccciiemiini e 21
5.5 Gefahrdung durch Instabilitat ...........ccccccimiiiiiiccccr e 21
5.6 = 1 0T = o LU 4= T T 22
5.7 Ergonomische Anforderungen ... s s s e 22
5.8 Hygiene und ReINIGUNG ..o s s s mmm e e e 22
6 Feststellung der Ubereinstimmung mit den Sicherheits- und Hygieneanforderungen

und/oder SChUtZMaBNaMEN ........ccuiiiiiiiii s rsss s s rans s eansssrenassrennsssrannssssrenn 24
7 (= 2=Y 0 L0 E 7= T 01 oY 0 7= 11 o o 25
71 N1 =Y 0 L= 0 TP 25
7.2 BetriebSanl@ituUNg .........ceeeeiiiimieeiieienens s 25
7.3 ST o3 o TRT U] 4 Yo Te LT 0 7= -1 Lo PSR 27
7.4 KeNNZEICHNUNG ... s s s s s s sssssssssssssssnsnnnnnnnsnnnnnnn 27
Anhang A (normativ) Larmtestcode fiir Kotelettschneidemaschinen (Genauigkeitsgrad 2).................... 28
Anhang B (normativ) Gestaltungsgrundsatze, um die Reinigbarkeit von

Kotelettschneidemaschinen sicherzustellen ... s e 30
Anhang C (normativ) Allgemeine Gefahrdungen an Nahrungsmittelmaschinen und

Anforderungen zu deren Verminderung an Kotelettschneidemaschinen............ccccccooiinnnnn 36
Anhang ZA (informativ) |Zusammenhang dieser Europdischen Norm und den grundlegenden

Anforderungen der EU-Richtlinie 2006/42/EG"...........c.ccocemmnimrmmnnnsmsmmsessss s s 38
L= o= 10T 0 T Y= = 39
Bilder
Bild 1 — Kotelettschneidemaschine mit AUSIQUITULSCRE .........cooueiiiie e 6



Bild 2 — Kotelettschneidemaschine mit AUSIQUIMUIAE .............iiiieeiiie e e 7

Bild 3 — Gefahrenbereiche an Kotelettschneidemaschine mit Auslaufrutsche ..., 11
Bild 4 — Gefahrenbereiche an Kotelettschneidemaschine mit Auslaufmulde .............cccoceeviiiiiinecnees 12
Bild 5 — Kotelettschneidemaschinen — SicherheitSmaRe .............cccoiiiiiiiic e 16
Bild 6 — Kotelettschneidemaschine mit Auslaufrutsche — Sicherheitsmallnahmen .............cccccoiiiniiniees 16
Bild 7 — Kotelettschneidemaschine mit Auslaufrutsche — Sicherheitsabstande...............ccocccociiiiiiees 16
Bild 8 — EIN-/AUS-Befehlsschalter mit Abdeckhaube.............cccooiiiiiiiiiii e 20
Bild 9 — Hygienebereiche an Kotelettschneidemaschine mit Auslaufrutsche ..............cccccciiiii i, 23
Bild 10 — Hygienebereiche an Kotelettschneidemaschine mit Auslaufmulde ............cccoii s 23
Bild B.1 — Glatte Oberflachen — LebensmittelbereiCh...............oooiiiiiiii e 31
Bild B.2 — Winkel und Radien im Lebensmittelbereich ... 32
Bild B.3 — Winkel im LebensmittelDeriCh ..........cooiuiiiiii e 32
Bild B.4 — Zusammenstof3ende Flachen im Lebensmittelbereich. ... 33
Bild B.5 — Zulassige Verbindungselemente — ProfilkOpfe...........oooiiiiii e 34
Bild B.6 — AbMESSUNGSDEISPIEIE.......ccc e 35



		2026-05-11T12:20:33+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




