DIN 10236:2001-12 (D)

Untersuchung von Gewiirzen und wiirzenden Zutaten - Bestimmung des

Trocknungsverlustes in Capsicum- und Alliumarten sowie in getrocknetem Gemiuse

mittels Vakuumtrocknung

Inhalt

T4 o T o) o
1 AnwendungsbereiCh ... ——————————
2 Normative VEerweiSUNGEN ........coiciiiiiiiiiiirsin s s s s s s s mna s
3 Begriffe .. —————————
4 L TT 2 o =T o =T ] o 10 T '
5 €T -
5.1 Schalen aus Glas oder Porzellan...........ccccocvminiiminininiinir s
L 4T 1YY= LT T- T -
5.3 EXSIKKALOr ...ttt
5.4 VakuumtrockenscChrankK..........cccoimiieimineir s s
6 Probenalme ... —————————
7 Probenvorbereitung ..... ...
8 I LT 1] 3T 03 T
9 T LY o Ty '
10 e 4 =7 10 o
L0200 T T e V=T =] W o o
10.2 WiederhOIPraziSioN ......cccicccccmiiiiiiiscccssereer s s sr e s s s s s msr e e e e s s s nmn e e e e se s s s ssnnne s e nesnnnssnnnnns
10.3  VergleiChpPraziSion........cccccciiiiiieiiiinisir s s s
11 UntersuchungsberiCht ...
Anhang A (informativ) Ergebnisse des Ringversuchs .........ccccccviiviiinnisniniinss e
LiteraturNiNWeISe .....coi et



		2026-04-20T23:23:19+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




