DIN EN ISO 16958:2026-10 (D)

Milch, Milcherzeugnisse, Sauglingsnahrung und Nahrungserganzungsmittel fur
Erwachsene - Bestimmung der Fettsaurenzusammensetzung - Verfahren mit
Kapillargaschromatographie (ISO 16958:2026); Deutsche Fassung EN ISO 16958:2026
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