DIN EN ISO 20836:2022-05 (D)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Polymerase-Kettenreaktion
(PCR) zum Nachweis von Mikroorganismen - Temperaturleistungsprufung fur
Thermocycler (ISO 20836:2021); Deutsche Fassung EN ISO 20836:2021
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