DIN 10355:2017-11 (D)

Mahlerzeugnisse aus Getreide - Anforderungen, Typen und Priifung

Inhalt Seite
0] ) 3
1 Anwendungsbereich.... i ———————————————————— 4
2 Normative VerweiSUNZeN ... s s s sssas s smsassssssas s smsas s 4
3 3= o 4
4 Klassifizierung und BeZeiChNUNG ... sssssssssssssasasssass 4
5 B 0100 a0 1= 0 7L 4
6 PrifVerfalIen A 6
6.1 MiIneralstoffgeRalt.......cciiin s ————————————————————————— 6
6.2 Feuchtegehalt ... —————————————— 6
6.3 R 1= ) g1 T 13 Lo . 6
6.3.1 Grundlage des Verfahrens. ... ssssssssssassssssassssssssasss 6
LT 0/ ) o 1 6
6.3.3  Probenalme......iiiiiins s A AR 6
6.3.4 Vorbereitung der UntersuchungsSmethode ..o 6
6.3.5  DUIChfUNIUNG sttt A s e e R RS 7
L R T UL 3 = 1 1 7
6.3.7 UntersuchungsberiCht ... 7
LIiteratUrNINWEeISE ..t AR e S 8



		2026-04-19T17:21:47+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




