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DIN EN ISO 17718:2015-03 (D) 
 
 
Weizenvollkorn- und Weizenmehl (Triticum aestivum L.) - Bestimmung der 
rheologischen Eigenschaften als Funktion von Kneten und Temperaturanstieg (ISO 
17718:2013); Deutsche Fassung EN ISO 17718:2014 
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