DIN EN ISO 18395:2007-10 (D)

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung von Monoacylglycerinen,
Diacylglycerinen, Triacylglycerinen und Glycerin durch Hochleistungs-
GroRenausschluss-Chromatographie (HPSEC) (ISO 18395:2005); Deutsche Fassung
EN ISO 18395:2007
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