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Wachstumsrate von Null bei L1 und/oder L10 in der ersten Wiederholung ermittelt
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Bild E.1 — Verteilung der Temperatur (links), einer Normalverteilung N(m = 7, s = 0,5) folgend,
und die resultierende Verteilung der maximalen spezifischen Wachstumsraten
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