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Wachstumsrate von Null bei L1 und/oder L10 in der ersten Wiederholung ermittelt
A0 77 2

Bild 3 — Versuchsanordnung fiir die Bestimmung von Kardinalwerten fiir pH in der ersten
Wiederholung, wenn maximale spezifische Wachstumsraten fiir die acht Niveaus (L1



bis L8) ermittelt werden (3-A) oder wenn die maximale spezifische Wachstumsrate

von Null bei L1und/oder L8 in der ersten Wiederholung ermittelt wird (3-B) ......cccouuuininnnans

Bild 4 — Versuchsanordnung fiir die Bestimmung von Kardinalwerten fiir die Wasseraktivitit
in der ersten Wiederholung, wenn maximale spezifische Wachstumsraten fiir die fiinf
Niveaus (L1 bis L5) ermittelt werden (4-A) oder wenn die maximale spezifische

Wachstumsrat von Null bei L1 in der ersten Wiederholung ermittelt wird (4-B)........cccueuuuua.

Bild 5 — Versuchsanordnung fiir die Bestimmung der minimalen Hemmkonzentration (MIC) in
der ersten Wiederholung, wenn maximale spezifische Wachstumsraten fiir die sechs
Niveaus (L1 bis L6) ermittelt werden (5-A) oder wenn die maximale spezifische

Wachstumsrate vo Null bei L6 in der ersten Wiederholung ermittelt wird (5-B)......cccesusuans

Bild 6 — Darstellung einer Sekundiarmodellanpassung mit dem nlsMicrobio-R-Paket.........c.cucusrinsenens

Bild 7 — Darstellung einer Wachstumssimulation (durchgezogene Linie) in einem

Lebensmittelerzeugnis bei 9 °C.......ci————————

Bild8 — Darstellung einer Wachstumssimulation (durchgezogene Linie) in einem
Lebensmittelerzeugnis bei dynamischer Temperatur (7 °C von t = 0 h bis 192 h und bei

9 °Cvon t =192 h bis 288 h, gestrichelte Linie) ...,

Bild9 — Darstellung einer Wachstumsvorhersage (durchgezogene Linie) in einem

Lebensmittelerzeugnis bei 8 °C pH = 5,30 und aw = 0,974......ccccvvmsmmmsmsmsmsmsssmsmssssssmsssssssssssssssssns

Bild C.1.1 — Darstellung von aufeinander folgenden Verdiinnungskinetiken, ermittelt mit dem
biniren Verdiinnungsverfahren auf OD-Basis, Datensatz abgeleitet von (Membré et al.

2002) [14]: Schwellenwert auf 0,35 festgelegt. tD1 auf 12,25 h geschatzt. ......c.covrmssssnsnsess

Bild C.1.2 — Lineare Regression an den Daten (In der Verdiinnungen zu den
Erfassungszeiten (h)) zum Ableiten der Steigung zur Darstellung der maximalen

spezifischen Wachstumsrate (LmMaXx, D-1) ...

Bild C.2.1 — Beispiel fiir das Anpassen von Plattenzihlungs-Wachstumsdaten unter
Verwendung von DMFit [32] (A) und Sym’Previus [31] (B) und GrowthPredictor [29]

(o)

Bild E.1 — Verteilung der Temperatur (links), einer Normalverteilung N(m = 7, s = 0,5) folgend,
und die resultierende Verteilung der maximalen spezifischen Wachstumsraten
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