E DIN EN 18198:2025-06 (D/E)

Erscheinungsdatum: 2025-05-23

Algen und Algenprodukte - Messung des Stickstoffgehaltes und Berechnung des
Proteingehaltes von Mikro- und Makroalgen; Deutsche und Englische Fassung prEN
18198:2025

Algae and algae products - Nitrogen content measurement and protein content
calculation for micro- and microalgae; German and English version prEN 18198:2025

Inhalt Seite
2000 0 0BT LT Y0 o) o o 7
00 1T 13 U D 8
1 ANWeNndunNGShereiCh... i ——————————————— 9
2 NOTImMAative VEIWeISUINZEIN ..ucuuiuicresmiassnsssnssssassssssssssssssssssssssssssssssasssss s sesssss s sms s s m s s s sms s e sm s e s e e s 9
3 3= o 9
4 AlLGEIMEINES ...ucuceciiriisisrsiss s AR AEE A AR RE RS RERERE RS RARASRReRn 10
5 Stickstoffgehalt nach Kjeldahl........sssss—————— 10
51 KUIZbeSCRIeiDUNEG.....coviieicrnssrasssnssssssnssssssssssssss s s s sss s e s s s sas s sasasss 10
5.2 Reagenzien und Materialien ... sssassssssassssssasasss 10
5.3 Y - 11
5.4 50 Q0] 013 4 T 0L (. 11
5.5 Vorbereitung der UntersuchungsSprobe.......cccmmmmmmmmmmsssssssssssssssssss 12
5.6 LD 10 QT 0T 1D o1 12
5.6.1  AllGEIMEINES ... RS R RS R S R S R 12
LS o o1 Ui 11 1<) 1 12
5.7 BESTIITUTIUIE «.ucurieiansnsssasssssssssssnssssssssssssasssssssssssssssassssssassssesssassess sassssesssas sess sassssesssas sess e sRRRERERERRRBERERR RS R RERERRRRR R RRR SRS 12
5.7.1 Aufschluss der organischen SUDStanz......... s ———————————— 12
5.7.2 Destillation VON AINIMONIUIN ....cciicsmssismsssesssssssssssssssssssassssssssas st sassssssssassssssssss st sassssssssassssssassssesssasssssnsasss 13
LSTR78C TR 13 - 1 () o 14
5.8 23 U000 ) o UL 14
5.9 KONErollPrilfung.....ociiiiisss s s s R 14
5.10 Berechnung des Stickstoffgehalts und Angabe der Ergebnisse........couummmmmmmmmsmssmssmsmssssssssssasanns 14
5.10.1 In Schwefelsiure gesammeltes Destillat ... ————————— 14
5.10.2 In Borsaure gesammeltes Destillat........ccouunmnmmnmsssss s 15
LS00 T R o 4 1] () o 15
LS s 00 A 20 1725 1 e o 15
5.11.2 WiederhOlPrazZiSion. ...t s s s s s s snsssesssssnns 15
LS00 1 IS T V753 o 1) 111 0 = VA 1] 0 ) 15
LS00 T o o170 o [ L 16
6 Gesamtstickstoffgehalt nach DUMAS ... s—————————— 16
6.1 KUIrZDeSCRI@IDUNG ..o s e e 16
6.2 e ) 114 T 16
6.3 = | 17
6.4 ProDENaNIME. ...t 18
6.5 Vorbereitung der Untersuchungsprobe.........sssssssssssssssssss. 18
6.6 LD 2o od 111D o 1 . 18
L T V1 =3 0T 0 o LT, 18
6.6.2  PrUfIMENGE ...t AR R RS R RS R R R S 18
6.6.3 Kontrolle der SauerstoffZufilNIrung ........cocvmmsmm————————————— 19
LSS S 1 o) g () o1 19



LT 21T 01010 LD 0
6.6.6 Nachweis und Datenverarbeitung........——————————_————
6.7 Berechnung des Gesamtstickstoffgehalts.........ccomimnmnmimmmm——————————
7 o0 1 VA 1] L0
7.1 L) o1 U 4 U
7.2 WiederholpraziSion. ... s
7.3 VerglelChPrazZiSioN. . s AR AR
8 o0 1T {01 ol
9 Unterschied zwischen Kjeldahl- und Dumas-Verfahren ...
10 Berechnung des Rohproteingehalts......ccmmmss—————————————
11 Berechnung von spezifischen Stickstoff-Protein-Umrechnungsfaktoren ...,
Anhang A (informativ) Einzelheiten zur Ringstudie zur Priifung von zwei Algenproben auf den
Stickstoffgehalt durch das Kjeldahl-Verfahren oder das Dumas-Verfahren .......ccounmnnnsnsesens
Anhang B (informativ) Beispiele fiir Proteinberechnungen........c.commmmmmmmmssssm—m
B.1 Beispiel fiir die Berechnung des Rohrproteingehalts aus dem Kjeldahl- oder Dumas-
Stickstoffgehalt ... —————————————————_—
B.2 Beispiel fiir die Berechnung des Stickstoff-Protein-Umrechnungsfaktors durch den
Nachweis des GesamtaminosAuregehalts ........cmmmm———————————————
IR L TS L LD 00

Bilder

Bild A.1 — Ergebnisse der Ringstudie zur Priifung von Nannochloropsis mit dem Kjeldahl- und
1D 10004 R T o ¥ 1)

Bild A.2 — Ergebnisse der Ringstudie zur Priifung von Palmaria mit dem Kjeldahl- und Dumas-
23 3 221 1))

Tabellen

Tabelle 1 — Prizisionsdaten — Stickstoffgehalt nach Kjeldahl ...,
Tabelle 2 — Prizisionsdaten zum Gesamtstickstoffgehalt, Dumas-Verfahren ...,
Tabelle A.1 — Datensatz der Ringstudie ...
Tabelle A.2 — Gesamtergebnisse und PrazisionsSdaten ...
Tabelle B.1 — Berechnung des Proteingehalts ...

Tabelle B.2 — Aminosdure, Aminoacyl und Gesamtgehalt an Protein........nn,



		2026-07-11T01:11:09+0000
	DIN Deutsches Institut fuer Normung e. V.
	Dokument ist zertifiziert




